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บทคัดยอ
การวิจัยนี้มีวัตถุประสงคเพ่ือออกแบบตราสินคาใหสามารถยกระดับและรับประกัน

คณุภาพสับปะรดหวยมุน รวมถึงการออกแบบกราฟกบนบรรจุภัณฑใหสื่อสารเรื่องราวของ

สับปะรดหวยมุนและคาความหวานของสับปะรด ประเมินการรับรูและความพึงพอใจของ

ผูประกอบการวิสาหกิจชมุชนสับปะรดหวยมุนและกลุมผูบรโิภค หลงัผานกระบวนการออกแบบ 

กลุมตัวอยางท่ีใชในงานวิจัยนี้เปนกลุมผูประกอบการวิสาหกิจชุมชนสับปะรดหวยมุน ผูนํา

กลุมเกษตร นักวิชาการจากภาครัฐ ผูเชี่ยวชาญดานการออกแบบบรรจุภัณฑ และผูบริโภค 
รวม 100 คน เคร่ืองมอืทีใ่ชในการวิจยั ไดแก แบบสัมภาษณแบบมีโครงสรางและแบบสอบถาม 
สถิติที่ใชในการวิจัย คือ คาเฉลี่ย X และเบี่ยงเบนมาตรฐาน (S.D.) ผลการวิจัยพบวา 

ตราสินคาที่ผานการคัดเลือกโดยการกระบวนการมีสวนรวมกับกลุมสามารถสื่อสารความ

เปนเอกลักษณใชรับประกันคุณภาพของสับปะรด อีกท้ังในสวนของบรรจุภัณฑออกแบบ

โดยนําวิธีการวัดขนาดของผลที่มีแตตั้งเดิม รวมถึงการนําภาพของพื้นท่ีการปลูกสับปะรด

หวยมุนอีกดวย เมื่อสรางแบบสมบูรณแลวนําไปประเมินการรับรูของตราสัญลักษณสินคา
และบรรจุภัณฑ ผลที่ไดอยูที่ระดับมากที่สุด (X = 4.69, S.D. = 0.54) และผลการประเมิน

ความพึงพอใจตอรูปแบบของบรรจุภัณฑอยูที่ระดับมาก (X = 4.18, S.D. = 0.88) สามารถ

ยกระดับสับปะรดหวยมุนโดยใชขอมูลความสัมพันธระหวางสีเปลือกและรสชาติ (TSS) 

วันที่รับ: 9 พฤษภาคม 2564
วันที่แกไข: 9 มิถุนายน 2564
วนัตอบรับ: 1 กรกฎาคม 2564
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นํามาเปรียบเทียบเปนปริมาณน้ําตาลหนวยเปนชอนชา ขอเสนอแนะในการทําวิจัยคร้ังตอไป 

ควรออกแบบตราสินคารับประกันคุณภาพใหแกสับปะรดเน้ือ 2 และออกแบบบรรจุภัณฑ

ใหบรรจุได 2 ผล รวมถึงผลไมชนิดอื่นในจังหวัดอุตรดิตถ

คําสําคัญ: การออกแบบตราสินคา, การออกแบบบรรจุภัณฑ, สับปะรดหวยมุน

Abstract 
The objectives of this research were to develop a brand logo design for 

Huai Mun pineapples with the aim of upgrading and guaranteeing the product 

quality, as well as a graphic design on the package to communicate the story 

and the sweetness of Huai Mun pineapples, and to assess the perception and 

satisfaction with the designs among Huai Mun pineapple community enterprises 

and consumers. The sample in this study was 100 people including Huai Mun 

pineapple community enterprise owners, smart farmers, public scholars, 

packaging design specialists and consumers. The research tools were a structured 

interviews and a questionnaire. The statistics used in the research were mean 

(X) and standard deviation (S.D.). The results showed that the selected logo 

through participation process and the package graphics with the inclusion of the 

traditional fruit measurement and an image of Huai Mun pineapple farmland 

could communicate the product identity and guarantee the product quality. 

It was found that the logo and package design was perceived at the highest 

level (X = 4.69, S.D. = 0.54), whereas the design was satisfactory at a high level 
(X = 4.18, S.D. = 0.88), which could help upgrade the pineapple. For further 
studies, it is recommended that a quality guarantee logo design should be 

conducted for Grade 2 pineapples, and that a package for 2 pineapples should 

be developed. Studies on package designs for other fruits produced in Uttaradit 

Province should also be carried out.

Keywords: Logo Design, Packaging Design, Huai Mun Pineapple
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บทนำ
“สับปะรดหวยมุน” เปนผลไมที่สําคัญทางเศรษฐกิจอีกชนิดหนึ่งของจังหวัดอุตรดิตถ 

รองจากทเุรยีนหลง–หลนิลบัแล และเปนผลไมทีก่รมทรัพยสนิทางปญญาไดประกาศข้ึนทะเบียน

สิ่งบงชี้ทางภูมิศาสตร (GI) เลขท่ีประกาศ 62 เลมที่ 16 ตั้งแตวันที่ 13 มิถุนายน 2555 

สับปะรดหวยมุนเปนสับปะรดพันธุปตตาเวียที่ปลูกในพ้ืนที่ตําบลหวยมุนและตําบลน้ําไผ 

อําเภอน้ําปาด จังหวัดอุตรดิตถ พื้นท่ีปลูกสวนใหญอยูบนภูเขาจึงทําใหผลสับปะรดหวยมุน

มีลักษณะเดนคือ มีผิวบาง ตาต้ืน เนื้อหนา สีเหมือนน้ําผ้ึง รสชาติหวาน หอม ฉํ่าน้ํา และ

ไมระคายล้ิน จึงเปนที่นิยมของผูบริโภคท้ังบริโภคผลสดและแปรรูป สับปะรดหวยมุน

ออกผลผลิตมากชวงเดือนพฤศจิกายนถึงเดือนมกราคม และเดือนเมษายนถึงเดือนกรกฎาคม 

และสามารถปลูกไดทั้งในฤดูและนอกฤดู ทําใหมีผลผลิตออกสูตลาดกวา 144,000 ตันตอป 

และมีแนวโนมเพ่ิมข้ึนทกุป ดงันัน้ในชวงฤดูกาลจึงมกัประสบปญหาผลผลิตลนตลาดและมีราคา

ตกตํ่า (สํานักงานเกษตรจังหวัดอุตรดิตถ, 2562)

จากการลงพื้นที่พบวาเกษตรกรผูปลูกสับปะรดหวยมุนมีการรวมกลุมเปนวิสาหกิจ

เพื่อสรางชองทางการจําหนายผลผลิต นอกจากนี้ยังมีการคัดเกรดผลสับปะรดเกรด A หรือ 

“เนือ้หน่ึง” เพือ่ใหไดผลท่ีมคีณุภาพเปนทีน่ยิมของผูบรโิภคและขายไดในราคาสูงขึน้ โดยจําหนาย

ทัง้ในจังหวดัและจงัหวดัใกลเคยีง และมกับรรจุผลในถงุพลาสตกิทีม่หีหูิว้ นอกจากนีใ้นสวนของ

ผูบริโภคมักจะพบปญหาในการซื้อคือบางครั้งไมไดสับปะรดเนื้อหนึ่งตามที่ตองการ เนื่องจาก

ไมทราบวิธีการเลือกสับปะรด ซึ่งโดยสวนใหญผูบริโภคมักจะเลือกซ้ือผลสับปะรดท่ีมีสีเหลือง

เพราะเขาใจวามีรสหวานมากกวาสีเขียว ดังนั้นทางกลุมเกษตรกรผูผลิตจึงมีแนวคิดท่ีจะสราง

ความเช่ือมัน่ใหแกผูบริโภคโดยการพัฒนาตราสินคาเพ่ือรบัประกันวาสับปะรดหวยมุนทีซ่ือ้ไปน้ัน

มคีณุภาพด ีอกีทัง้ทางกลุมยังตองการบรรจภุณัฑทีบ่งชี้วาเปนสับปะรดหวยมุนของอุตรดิตถ 

เพื่อแสดงเอกลักษณเฉพาะในการขายปลีกตามจุดตาง ๆ
ตราสนิคาและบรรจุภณัฑของสนิคาทีม่อีตัลกัษณมคีวามสําคญัมากตอการจําหนายสินคา 

การสรางส่ือสงเสริมอัตลักษณสินคาจะทําใหองคกรและตัวสินคาหรือการบริการมีการพัฒนา

อยางย่ังยืนและเปนการสรางมูลคาเพ่ิม เมื่อสินคาหรือองคกรมีความแข็งแกรงก็จะสามารถ

พฒันาตอยอดไปไดอยางกวางขวาง และสามารถแขงขันไดในทุกสถานการณและในทกุภมูภิาค 

ซึ่งเครื่องมืออยางหนึ่งที่ใชสรางสื่อสงเสริมอัตลักษณสินคา คือ การออกแบบกราฟกที่เปน

สญัลกัษณหรอืเปนตวัอกัษร (วทิวสั ชยัปาณ,ี 2548) สวนการออกแบบตราสินคาและบรรจุภณัฑ 
เปนการออกแบบกราฟกที่เปนกระบวนการนําเสนอขอมูลและขาวสารแบบหนึ่ง ตองชัดเจน 

เขาใจงาย ไมซบัซอน ตดัทอนสิง่ทีไ่มจาํเปนออกไป และความงดงามทีช่วยใหสะดดุตา นาสนใจ 

นาติดตาม เปนสวนผสมท่ีมทีัง้รูปทรง (Form) ทีน่าจดจําและมีเนือ้หาสาระ (Function) ทีส่ือ่สาร
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ถงึกนัได (อุสุมา พันไพศาล, 2563) ซึง่วริณุ ตัง้เจรญิ (2545) ไดใหไดใหรายละเอียดเกี่ยวกับ

การออกแบบเรขศิลปวา เปนการออกแบบจัดวางขอมูลสําหรับการอานและการมองดู 

การตอบสนองกลุมเปาหมายใหเกดิการคลอยตามในสือ่ท่ีมองเห็น เชน การจดัวางองคประกอบ 

รูปแบบของตัวอักษร สัญลักษณตาง ๆ ภาพประกอบหรือภาพถายเปนเรื่องที่สําคัญมาก

จากประเด็นที่กลาวมาขางตน ผูวิจัยจึงมีแนวคิดออกแบบตราสินคาและบรรจุภัณฑ

ทีม่คีวามเปนเอกลักษณสือ่สารถึงเร่ืองราวของสับปะรดหวยมุน อกีทัง้ยงัใชขอมลูความสัมพันธ

ระหวางสีเปลือกและรสชาติเปนองคประกอบหน่ึงในการออกแบบ โดยตราสินคาและ

บรรจุภัณฑนี้จะส่ือสารถึงสับปะรดท่ีมีคุณภาพและส่ือสารในเร่ืองความเช่ือม่ันใหลูกคารับรูวา

สับปะรดท่ีมีตราสินคานี้มีคุณภาพ ทั้งนี้เพื่อใหสามารถยกระดับและรับประกันคุณภาพของ

ผลสับปะรดหวยมุนได

วัตถุประสงคการวิจัย
1. เพือ่ออกแบบตราสินคาใหสามารถยกระดับและรับประกันคุณภาพของผลสับปะรด

หวยมุน

2. เพือ่ออกแบบบรรจุภณัฑใหสามารถยกระดับและรับประกันคณุภาพของผลสับปะรด

หวยมุน

3. เพื่อประเมินการรับรูและความพึงพอใจตอบรรจุภัณฑของผลสับปะรดหวยมุน

กรอบแนวคิดในการวิจัย
การออกแบบตราสินคาและบรรจุภณัฑเพ่ือยกระดับสับปะรดหวยมุน จงัหวัดอตุรดิตถ 

โดยใชขอมูลความสัมพันธระหวางสีเปลือกและรสชาติมาเปนแนวคิดในการออกแบบและ

วิธีดําเนินการการศึกษารายละเอียดของการออกแบบบรรจุภัณฑ
เครื่องมือที่ใชในการวิจัย
1. แบบสัมภาษณปลายเปดแบบมีโครงสราง ใชสําหรับสัมภาษณแบบเจาะลึกกับ

ผูนํากลุมฯ เพื่อใหไดขอมูลความตองการและสภาพปญหา นําไปสูแนวทางในการออกแบบ

ตราสัญลักษณและบรรจุภัณฑ

2. แบบประชาพิจารณรปูแบบตราสญัลักษณ ใชสาํหรบักลุมเกษตรกรสับปะรดหวยมุน 

เพื่อใหไดรูปแบบตราสัญลักษณที่เหมาะสมที่สุด
3. แบบประเมินความพึงพอใจบรรจุภณัฑทีไ่ดรบัการออกแบบและพัฒนาแลว ใชสาํหรับ

กลุมตัวอยางท่ีมีสวนเกี่ยวของ ประกอบดวยสวนที่สําคัญ 3 สวน ดังนี้

ปที่ 16 ฉบับท่ี 2 (กรกฎาคม-ธันวาคม 2564)
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 สวนที่ 1 ขอมูลทั่วไปของผูประเมิน

 สวนที่ 2 แบบประเมินความการรับรูของตราสัญลักษณสินคาและบรรจุภัณฑ

 สวนที่ 3 แบบประเมินความพึงพอใจตอรูปแบบของบรรจุภัณฑ

4. ขอเสนอแนะและความคิดเหน็เกีย่วกบัรปูแบบบรรจุภณัฑ แบบปลายเปด

วิธีดำเนินการวิจัย
1. การศึกษาขอมูลในพื้นที่

 ผูวจิยัลงพืน้ทีต่าํบลหวยมุน อาํเภอนํา้ปาด จงัหวดัอตุรดิตถ ในวนัที ่18 พฤษภาคม 

2563 เพือ่เกบ็รวบรวมขอมลูเกีย่วกบัเรือ่งราวของสับปะรดหวยมุน โดยการสมัภาษณปลายเปด

แบบมีโครงสราง ศึกษาความเที่ยงตรงเชิงเนื้อหาและแบบเปนปรนัย สัมภาษณเปนรายบุคคล 

ผูใหขอมูลประกอบดวย กํานันตําบลหวยมุน ตัวแทนเกษตรกรตําบลหวยมุน หัวหนากลุม

เกษตรกรแปรรปูสบัปะรดหวยมุน และหวัหนากลุมสบัปะรดหวยมุน โดยมปีระเดน็การสมัภาษณ

เกีย่วกับเรือ่งราวของสับปะรดหวยมุน ความตองการดานการออกแบบตราสินคาและบรรจุภณัฑ

ที่สามารถยกระดับและรับประกันคุณภาพของผลสับปะรดหวยมุน วิเคราะหและสังเคราะห

ขอมูลที่ไดจากการสัมภาษณ และสรุปขอมูลเพ่ือนําไปใชเปนแนวคิดประกอบการออกแบบ

ตราสินคาและบรรจุภัณฑเพื่อยกระดับผลสับปะรดหวยมุน

2. การออกแบบและพัฒนาตราสินคาและบรรจุภัณฑของผลสับปะรดหวยมุน

 2.1 การออกแบบและพัฒนาตราสินคา

  การออกแบบและพัฒนาตราสนิคาผลสับปะรดหวยมุนออกแบบรางตามแนวคิด

ที่สรุปไดจากการลงพ้ืนที่กับกกลุมเกษตรกรและผูมีสวนเก่ียวของ โดยออกแบบรางจํานวน 

5 แบบราง จากนั้นนําแบบรางทั้ง 5 แบบ มาคัดเลือกใหไดแบบที่มีความเหมาะสม มีความเปน
เอกลักษณสื่อสารถึงเรื่องราวของสับปะรดหวยมุน และไดการยอมรับมากที่สุดเพียงแบบเดียว 

โดยใชกระบวนการวิจยัแบบมีสวนรวม (Participatory Action Research) (Creswell & Clark, 

2007) สรางกิจกรรมการมีสวนรวมรับรูความสําคัญของการมีตราสินคา และการทําประชา

พิจารณจากชุมชนในพื้นที่ ในวันที่ 8 มิถุนายน 2563 ซึ่งผูเขารวมประชาพิจารณประกอบดวย 

กลุมเกษตรกรสับปะรดหวยมุน จากน้ันนาํตราสินคาทีไ่ดรบัการคัดเลือกมาพัฒนาตามขอเสนอแนะ

เพื่อใหมีความสมบูรณมากขึ้น

 2.2 การออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ
  การออกแบบและพัฒนาบรรจภุณัฑผลสบัปะรดหวยมุนออกแบบตามแนวคดิ

ที่สรุปไดจากการลงพื้นท่ี ที่แสดงความเปนเอกลักษณสื่อสารถึงเรื่องราวของสับปะรดหวยมุน 

ปที่ 16 ฉบับท่ี 2 (กรกฎาคม-ธันวาคม 2564)

การออกแบบตราสินคาและบรรจุภัณฑเพื่อยกระดับผลสับปะรดหวยมุน
โดยใชขอมูลความสัมพันธระหวางสีเปลือกและรสชาติ อุสุมา พันไพศาล และ วารุณี จอมกิติชัย

61



และใชขอมูลความสัมพันธระหวางสีเปลือกและรสชาติเปนองคประกอบหน่ึงในการออกแบบ

บรรจุภัณฑ โดยมีรายละเอียดการศึกษา ดังนี้

  2.2.1 การศกึษาความสมัพนัธระหวางสเีปลือกและรสชาตขิองผลสบัปะรดหวยมุน

  ความสัมพันธระหวางสีเปลือกและรสชาติของสับปะรดหวยมุน ศึกษาโดยนํา

ผลสับปะรดหวยมุนในระยะเก็บเกี่ยวจากสวนของเกษตรกรในตําบลหวยมุน จํานวน 30 ผล 

มาเก็บรักษาที่อุณหภูมิหอง (30  1C) เปนระยะเวลา 5 วัน และสุมตัวอยางผลมาวิเคราะห

ทกุวนั วนัละ 5 ผล (ซํา้) โดยวเิคราะหสเีปลอืกและรสชาตขิองผลสบัปะรดในระหวางการเกบ็รกัษา

  การวิเคราะหสีเปลือกของผลสับปะรดโดยการประเมินดวยสายตาและวัดสี

เปลือกผลดวยเครื่องวัดสี ในสวนโคนผล (สวนทีต่ดิกานผล) สวนกลางผล และสวนปลายผล 

(สวนที่ติดจุก) คาท่ีไดแสดงเปนคา L* a* และ b* ตามวิธีการของกุลวิชญ พานิชกุล, 

สันติ ชางเจรจา, นิอร โฉมศรี, และ รุงนภา ชางเจรจา (2562) คา L* แสดงถึงความสวางหรือ

แสดงถึงสีขาวและสีดํา ถา L* มีคาใกล 0 แสดงวาวัตถุมีสีดําหรือสีมืด ถามีคาใกล 100 

แสดงวาวัตถุมีสีขาวหรือสีสวาง คา a* แสดงถึงสีแดงและสีเขียว ถา a* เปนบวก (+) แสดงวา

วัตถุมีสีแดง ถา a* เปนลบ (–) แสดงวาวัตถุมีสีเขียว และคา b* แสดงถึงสีเหลืองและสีนํ้าเงิน 

ถา b* เปนบวก (+) แสดงวาวัตถุมีสีเหลือง ถา b* เปนลบ (–) แสดงวาวัตถุมีสีนํ้าเงิน

  การวเิคราะหรสชาตขิองผลสบัปะรดวเิคราะหจากการเปลีย่นแปลงทางเคมขีอง

นํา้คัน้จากเน้ือสบัปะรด 3 สวน คอื สวนโคนผล สวนกลางผล และสวนปลายผล โดยนาํนํา้คัน้ทีไ่ด

จากแตละสวนไปวเิคราะหปรมิาณของแข็งท้ังหมดท่ีละลายนํา้ได (Total Soluble Solid: TSS) 

ซึ่งแสดงถึงความหวานของสับปะรด และวิเคราะหปริมาณกรดท่ีไทเทรตได (Titratable 

Acidity: TA) ซึ่งแสดงถึงความเปนกรดซ่ึงมีรสเปร้ียว ตามวิธีการของอโนดาษ รัชเวทย 

และ อติณัฐ จรดล (2560)
  การหาความสัมพันธระหวางสีเปลือกและรสชาติของผลสับปะรดหวยมุน 

โดยนําขอมลูเรือ่งสเีปลอืกของผลสับปะรด ไดแก คา a* ซึง่แสดงถึงสเีขยีว และ b* ซึง่แสดง
ถงึสเีหลอืง และขอมลูเรือ่งรสชาติ ไดแก TSS และ TA ทีไ่ดจากการศึกษามาหาความสัมพนัธ 

โดยใชความสมัพนัธของเพยีรสนั (Pearson Coefficient)

  2.2.2 การออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ

  การออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑมีการดําเนินงาน 3 ขั้นตอนใหญ ๆ คือ 

การออกแบบ การสรางตนแบบ และพัฒนาตนแบบ ในการออกแบบบรรจุภัณฑของสับปะรด
หวยมุนนั้น ออกแบบใหมีสวนที่สื่อสารถึงเรื่องราวของสับปะรดหวยมุนตามแนวคิดที่ไดจาก

การลงพ้ืนที่ ความสัมพันธระหวางสีเปลือกและรสชาติ ตราสินคา และสวนอื่น ๆ ที่เกี่ยวของ 

นอกจากนี ้ในการออกแบบยงัคาํนงึถงึโครงสรางของบรรจภุณัฑใหมคีวามแขง็แรงสามารถบรรจุ

ปที่ 16 ฉบับท่ี 2 (กรกฎาคม-ธันวาคม 2564)
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ผลสับปะรดซ่ึงมีนํ้าหนัก 1–3 กิโลกรัมตอผล และคํานึงถึงรูปแบบของบรรจุภัณฑ ไดแก 

วัสดุที่ใช รายละเอียดกราฟกตาง ๆ ของบรรจุภัณฑ จากน้ันทําการสรางตนแบบบรรจุภัณฑ

ตามทีไ่ดออกแบบไว และนาํตนแบบทีไ่ดใหผูเชีย่วชาญทีเ่กีย่วของใหขอเสนอแนะ สดุทายพฒันา

ตนแบบตามขอเสนอแนะของผูเชี่ยวชาญเพื่อใหไดบรรจุภัณฑที่มีความเหมาะสม แข็งแรง 

สวยงาม และมีเอกลักษณตามที่ไดออกแบบไว

3. การประเมินการรับรูและความพึงพอใจตอบรรจุภัณฑของผลสับปะรดหวยมุน

 การประเมินการรับรูและความพึงพอใจของผูที่เกี่ยวของตอบรรจุภัณฑของผล
สับปะรดหวยมุน โดยใชผูประเมินจํานวน 100 คน ประกอบดวย สมาชิกกลุมผูประกอบการ

วิสาหกิจชุมชนสับปะรดหวยมุ น จํานวน 33 คน ผู นํากลุ มและนักวิชาการสํานักงาน

เกษตรตําบล จํานวน 2 คน ผูเชี่ยวชาญดานการออกแบบบรรจุภัณฑที่มีประสบการณ

การออกแบบบรรจุภัณฑไมนอยกวา 5 ป จํานวน 1 คน และกลุมผูบริโภคท่ีเคยซ้ือหรือเคย

บริโภคสับปะรดหวยมุน (ไมจํากัดเพศและวัย) จํานวน 64 คน โดยใชวิธีการเลือกผูประเมิน

แบบเจาะจง (Purposive Sampling) และใหประเมนิการรบัรูและความพงึพอใจตอบรรจภุณัฑ

ของผลสบัปะรดหวยมุน โดยเกณฑการประเมนิม ี 5 ระดบั คอื 1 คอืมคีวามพงึพอใจนอยทีส่ดุ 

2 คอืมีความพึงพอใจนอย 3 คือมีความพึงพอใจปานกลาง 4 คือมีความพึงพอใจมาก และ 

5 คือมีความพึงพอใจมากที่สุด รวมทั้งใหผู ประเมินใหขอเสนอแนะอื่น ๆ นําขอมูลที่ได

มาวิเคราะหขอมูลเชิงพรรณนา โดยใชคาสถิติจากคาเฉลี่ย (X) และคาสวนเบี่ยงเบนมาตรฐาน 

(Standard Deviation: S.D.) มาพิจารณาระดับความพึงพอใจจากคะแนนเฉล่ีย 5 ระดับ ดังนี้

 คะแนนเฉลี่ย 4.51–5.00 มีความพึงพอใจในระดับมากที่สุด

 คะแนนเฉลี่ย 3.51–4.50 มีความพึงพอใจในระดับมาก

 คะแนนเฉลี่ย 2.51–3.50 มีความพึงพอใจในระดับปานกลาง

 คะแนนเฉลี่ย 1.51–2.50 มีความพึงพอใจในระดับนอย
 คะแนนเฉลี่ย 1.00–1.50 มีความพึงพอใจในระดับนอยที่สุด

ผลการวิจัย
1. ผลการศึกษาขอมูลในพื้นที่

 จากการลงพ้ืนที่ตําบลหวยมุนเมื่อวันที่ 18 พฤษภาคม 2563 เพื่อรวบรวมขอมูล

ใหเกดิแนวคดิในการออกแบบตราสินคาและบรรจุภณัฑของผลสับปะรดหวยมุน พบวาสบั ปะรด
หวยมุนเปนสบัปะรดพนัธุปตตาเวยีทีถ่กูนาํมาปลกูในตาํบลหวยมุนเมือ่ประมาณ 50–100 ปมาแลว 

จนกลายเปนพนัธุทองถ่ิน พืน้ทีป่ลกูเปนเนนิเขาและเปนดนิทราย ภมูอิากาศเย็นสบายตลอดป 

ปที่ 16 ฉบับท่ี 2 (กรกฎาคม-ธันวาคม 2564)

การออกแบบตราสินคาและบรรจุภัณฑเพื่อยกระดับผลสับปะรดหวยมุน
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มีอุณหภูมิเฉลี่ยประมาณ 27 องศาเซลเซียส เหมาะกับการปลูกสับปะรด สับปะรดหวยมุน

จึงมีคุณภาพดีมีลักษณะเดนและมีรสชาติดีตางจากสับปะรดพันธุปตตาเวียทั่วไป

 การจําหนายผลผลิตสับปะรดหวยมุนของเกษตรกรในพื้นที่มีการจัดตั้งเปนกลุม

วิสาหกิจชุมชนสับปะรดหวยมุน เพื่อสรางความรวมมือในชุมชน ในการจําหนายผลสดน้ัน 

ผลสับปะรดที่มีขนาดพอเหมาะและคุณภาพดีจะขายไดในราคาสูงขึ้น ดังนั้นเกษตรกรจึงมี

การคัดเกรดผลสับปะรดท่ีมคีณุภาพดีเกรด A เรียกวา สบัปะรดเน้ือหน่ึง โดยผูทีม่คีวามชํานาญ

และมีประสบการณสามารถคัดเลือกสับปะรดคุณภาพดีไดจากการสังเกตจากสีและตาของผล 

หรือใชไมเคาะหรอืใชนิว้ดดีเพือ่ฟงเสยีง นอกจากนี ้สบัปะรดทีม่คีณุภาพดตีองมขีนาดพอเหมาะ

คือใหญกวา 2 มือโอบ ดังนั้นเกษตรกรจึงมีการคัดขนาดผลดวยวิธีงาย ๆ โดยการใชสองมือ

โอบผลสับปะรดใหปลายน้ิวทัง้สองมือตดิกนั หากผลสับปะรดหลุดกจากมือทีโ่อบหรือมขีนาดเล็ก

กวา 2 มือโอบ จะจัดเปนผลตกเกรด หรือเรียกวา ผลลูกกอลฟ

 เกี่ยวกับการยกระดับผลสับปะรดหวยมุนนั้น มีแนวคิดในการสรางตราสินคาและ

บรรจุภัณฑของผลสับปะรดหวยมุน โดยไดขอสรุปเพ่ือนําไปออกแบบคือ ตราสินคาตอง

เขาใจงาย บงบอกและสามารถรับประกันคุณภาพของผลสับปะรดไดวาเปนสับปะรดหวยมุน

เกรด A ทีม่คีณุภาพเน้ือหน่ึง สวนบรรจุภณัฑของผลสับปะรดตองเปนบรรจุภณัฑทีไ่มใชพลาสติก 

สามารถบรรจุผลสบัปะรดท่ีมขีนาดเสนผานศนูยกลางประมาณ 10–14 เซนติเมตร และมคีวามสงู

จากโคนผลถึงจุกประมาณ 15–20 เซนติเมตร และตองสามารถรับนํ้าหนักผลไดประมาณ 

1–3 กิโลกรัมตอผล สวนรายละเอียดบนบรรจุภัณฑตองบอกเร่ืองราวของสับปะรดหวยมุน 

เชน พื้นที่การปลูก การคัดคุณภาพ ลักษณะเดนของผล โดยภาพที่ปรากฏบนบรรจุภัณฑและ

สขีองบรรจภุณัฑตองดสูบายตา ขอสรปุดงักลาวจะนาํไปใชเปนแนวคดิในการออกแบบตราสนิคา

และบรรจุภัณฑของผลสับปะรดหวยมุนตอไป

2. ผลการออกแบบและพัฒนาตราสินคาและบรรจุภัณฑของผลสับปะรดหวยมุน
 2.1 การออกแบบและพัฒนาตราสินคา
  การออกแบบตราสนิคาผลสบัปะรดหวยมุนออกแบบตามขอสรปุจากการลงพืน้ที่ 

คอื ตราสนิคาตองเขาใจงาย บงบอกและสามารถรบัประกนัคณุภาพไดวาเปนสบัปะรดหวยมุน

เกรด A ทีม่คีณุภาพเน้ือหน่ึง โดยไดออกแบบภายใตแนวคดิการสรางมาตรฐานตราสินคาเกษตร

และหลักการออกแบบตราสินคา ไดแบบรางทั้งหมด 5 แบบ และทําประชาพิจารณจากชุมชน

ในพื้นที่ เมื่อวันที่ 8 มิถุนายน 2563 คัดเลือกไดตราสินคาที่ไดรับการยอมรับมากที่สุด 1 แบบ
  ตราสินคาสับปะรดหวยมุนที่ผานการคัดเลือกโดยกระบวนการมีสวนรวมกับ

กลุมจะใชรับประกันคุณภาพของผลสับปะรดหวยมุนที่เปนเนื้อหนึ่งหรือเกรด A (รูปที่ 1)

ปที่ 16 ฉบับท่ี 2 (กรกฎาคม-ธันวาคม 2564)
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รูปที่ 1 ตราสินคาสับปะรดหวยมุนที่ผานการประชาพิจารณ

  ตราสินคามลีกัษณะเปนภาพผลสับปะรดท่ีบรเิวณกลางผลมีหมายเลขหน่ึง (1) 

และบริเวณดานลางผลมีคําวาหวยมุนคุณภาพ ดังรูปที่ 1 โดยออกแบบใหผลสับปะรดใหมี

ลกัษณะคลายตัวอักษร Q ซึง่มาจากคําวา Quality ในภาษาอังกฤษทีเ่ปนสากล แปลวา คณุภาพ 

สื่อใชสีเขียวแทนสวนเปลือกและจุกของผล และใชสีเหลืองแทนสวนเนื้อผล และใชกราฟก

ของผลสับปะรดผากลางออกมาใหเสมือนดวงตา สื่อถึงตาของผลสับปะรด เนนความเรียบงาย

และสรางความจดจํา สวนกลางของบริเวณเน้ือผลท่ีมีลักษณะเหมือนดวงตามีตัวเลข 1 

บริเวณกลางผลส่ือถึงคุณภาพผลเน้ือหน่ึงซึ่งเปนผลท่ีมีคุณภาพและมีรสชาติดี สวนคําวา

หวยมุนคุณภาพ สื่อถึงผลสับปะรดท่ีมีคุณภาพท่ีปลูกมาจากพื้นที่ในตําบลหวยมุน

 2.2 การออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ

  2.2.1 การศกึษาความสมัพนัธระหวางสเีปลือกและรสชาตขิองผลสบัปะรดหวยมุน

  จากการศกึษาสเีปลอืกของผลสบัปะรดในระหวางการเกบ็รกัษา พบวาเปลอืกผล

มสีเีหลอืงเพิม่ข้ึน โดยสีเหลอืงเกดิในสวนโคนผลไลระดบัไปยังกลางผลและปลายผล ตามลําดับ 

แสดงผลโดยใชระบบสี CIE L*a*b* (CIELAB) ดังรูปที่ 2

รูปที่ 2 ระบบสี CIE L*a*b* แสดง L, a, b color space

ปที่ 16 ฉบับท่ี 2 (กรกฎาคม-ธันวาคม 2564)
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  โดย L* ใชกําหนดคาความสวาง (Lightness)

    L = 0 สีที่ไดจะมืดเปนสีดํา, L = 100 สีที่ไดจะสวางเปนสีขาว

   a* ใชกําหนดสีแดง หรือสีเขียว

    a เปน + วัตถุมีสีออกแดง, a เปน – วัตถุมีสีออกเขียว

   b* ใชกําหนดสีเหลือง หรือสีนํ้าเงิน

    b เปน + วัตถุมีสีออกเหลือง, b เปน – วัตถุมีสีออกนํ้าเงิน

  สวนคาที่ไดจากการวัดสี พบวาทุกสวนของผลมีคา L* a* และ b* เพิ่มสูงขึ้น 

แสดงใหเห็นวาสีเปลือกมีความสวางและมีความเปนสีเหลืองมากข้ึน และมีความเปนสีเขียว

นอยลง ดังตารางที่ 1

  สวนการศึกษารสชาติของผลโดยการวิเคราะหทางเคมีจากปริมาณ TSS 

หนวยเปน Brix และ T A หนวยเปนเปอรเซ็นต (%) ซึ่งแสดงถึงรสชาติหวานและเปรี้ยว 

ตามลําดบั พบวาทัง้ TSS และ TA มกีารเปล่ียนแปลงนอยมากในระ หวางการเก็บรกัษา อยางไร

กต็าม พบวาในสวนโคนผลม ีTSS สงูกวากลางผลและปลายผล ตามลาํดบั ดงัตารางท่ี 1 นอกจากน้ี

ยังพบวาอัตราสวนระหวาง TSS:TA (ไมแสดงขอมูล) ซึ่งแสดงรสชาติโดยรวม แสดงใหเห็นวา

ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษาผลสับปะรดมีรสชาติใกลเคียงกัน แตถาพิจารณาในผลเดียวกัน 

สวนโคนผลมีความหวานมากที่สุดและสวนปลายผลมีความหวานนอยที่สุด

  เมือ่หาความสมัพนัธระหวางสเีปลอืกและรสชาตขิองผลสบัปะรดตลอดการเกบ็

รักษา พบวาไมมีความสัมพันธระหวางสีเปลือกและรสชาติ (ไมแสดงขอมูล) แตถาพิจารณา

ในผลเดียวกันจะพบความสัมพันธเชิงลบระหวางคา a* และ TSS โดยมีคาความสัมพันธ (r) 

0.2564–0.7095 ซึ่งแสดงวาถาเปลือกผลมีสีเขียวนอยลงจะม ีTSS สงูขึน้ และพบความสัมพนัธ

เชงิบวกระหวาง b* และ TSS โดยมคีาความสมัพนัธ 0.4506–0.6941 ซึง่แสดงวาเปลือกผลมสีเีหลอืง
เกดิมากขึน้จะม ีTSS สงูขึน้ตามไปดวย ซึง่แสดงถึงรสชาตหิวานขึน้ ดงัตารางท่ี 1

  นอกจากนี ้เพือ่ใหงายตอความเขาใจจงึไดจงึไดเปรียบเทียบความหวานจากหนวย 

Brix ซึง่เปนหนวยทีใ่ชบอกความเขมขนของของแข็งทีล่ะลายอยูในสารละลายเปนเปอรเซ็นต

นํา้หนักตอน้ําหนกั เทียบกบัความหวานของปรมิาณนํา้ตาลในหนวยชอนชา โดยวดัความหวาน

ปริมาณนํ้าตาลที่ละลายในนํ้า 100 มิลลิลิตร พบวาปริมาณนํ้าตาล 1 ชอนชา มีความหวาน 

6.5Brix 2 ชอนชา มีความหวาน 12.1Brix 3 ชอนชา มีความหวาน 17.5Brix 4 ชอนชา 
มีความหวาน 22.3Brix และ 5 ชอนชา มีความหวาน 26.8Brix
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การออกแบบตราสินคาและบรรจุภัณฑเพื่อยกระดับผลสับปะรดหวยมุน
โดยใชขอมูลความสัมพันธระหวางสีเปลือกและรสชาติ อุสุมา พันไพศาล และ วารุณี จอมกิติชัย

66



ตารางที ่1 การเปล่ียนแปลงสเีปลอืกผล (คา L* a* และ b*) การเปล่ียนแปลงทางเคมีทีเ่กีย่วของ

 กับรสชาติ (TSS และ TA) และความสัมพันธระหวางสีเปลือกและรสชาติของ

 ผลสบัปะรดหวยมุนระหวางการเก็บรกัษา

ระยะเวลา
การเก็บรักษา 

(วัน)

สวน
ของผล

คาสีเปลือกผล
การเปล่ียนแปลง

ที่เก่ียวของ
กับรสชาติ

คาความสัมพันธ (r)
ระหวางสีเปลือกและรสชาติ

คา L* คา a* คา b* TSS (°Brix) TA (%) a* - TSS a* - TA b*- TSS b* - TA

0

หัว 21.98 –5.31 8.57 12.08 0.14

–0.0111 0.0725 0.6661 0.0386กลาง 22.11 –4.70 8.78 13.50 0.13

ทาย 27.12 –4.61 13.49 15.55 0.14

1

หัว 25.54 –6.42 11.38 11.52 0.13

–0.2564 0.1801 0.6941 0.0059กลาง 25.81 –5.88 12.40 12.95 0.13

ทาย 30.74 –4.85 17.09 15.06 0.13

2

หัว 24.95 –5.99 15.24 11.78 0.11

–0.4189 0.0638 0.5995 0.0145กลาง 31.62 –6.05 15.58 13.13 0.10

ทาย 34.81 –6.38 22.55 15.21 0.10

3

หัว 28.93 –1.86 19.30 10.96 0.14

–0.6581 0.0019 0.5966 0.0011กลาง 34.85 2.34 24.36 12.81 0.13

ทาย 38.27 7.06 27.52 14.61 0.13

4

หัว 26.82 –2.67 17.76 11.50 0.14

–0.7095 0.0375 0.4506 0.0546กลาง 34.85 2.34 24.36 12.81 0.13

ทาย 38.27 7.06 27.52 14.61 0.13

5

หัว 31.09 –2.86 22.46 12.65 0.15

–0.5726 0.0801 0.5638 0.1628กลาง 36.18 2.72 26.46 14.75 0.13

ทาย 41.15 8.70 29.66 16.62 0.14

อธิบายเพิ่มเติมจากตาราง

• อณุหภมูไิมนาจะเปนเปนปจจยัทีส่งผลตอคา TSS ในการทดลองนีไ้ดควบคมุตวัแปร

ทีจ่ะมีผลตอการทดลอง โดยเก็บรกัษาสับปะรดในสภาพแวดลอมเหมือนกนัตลอดการเก็บรกัษา

• คา TSS ที่แสดงในตารางเปนคาเฉลี่ยท่ีไดจากการทดลอง 5 ซํ้า (5 ลูก) ซึ่งจาก

การศึกษาพบวาในระหวางการเก็บรักษา (วันที่ 0–5) ปริมาณ TSS มีคาใกลเคียงกัน (ไมแตก
ตางกันทางสถิติ)

*คาในตาราง เปนคาเฉลี่ยที่ไดจากการทดลอง 5 ซํ้า
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• สับปะรดเปนผลไมประเภท Non Climacteric Fruit ซึ่งเปนผลไมที่มีอัตรา

การหายใจคอย ๆ ลดลงเมื่อผลไมอายุมากขึ้น และเมื่อผลไมสุกอัตราการหายใจจะไมเพิ่มขึ้น 

เม่ือเก็บเก่ียวมาจากตนแลวจะไมสุกตอและไมสามารถบมใหสุกได การเก็บเก่ียวผลประเภทน้ี

จึงเก็บเมื่อผลสุก (Ripe) เต็มที่พรอมบริโภค ดังนั้นจึงทําใหรสชาติของผลมีการเปล่ียนแปลง

นอยมากภายหลังการเกบ็เกี่ยว

จากตารางท่ี 1 คาความสัมพนัธทีพ่บระหวางสเีปลอืกและรสชาติของผลสับปะรด และ

คาความหวานในแตละสวนของผลในแตละสวนดังนี้ สวนหัวมีความหวานนอยท่ีสุด และ

สวนทายผลมีความหวานมากที่สุด ซึ่งไดดังรูปที่ 3 เทียบเปนคาสี L* a* และ b* ผลท่ีไดเปน

สีเขียวและสีเหลือง ตามลําดับ

รูปท่ี 3 แสดงวาหวานของสับปะรดแตละสวนเปนแนวคดิหนึ่งในการออกแบบ

รายละเอียดบนบรรจุภัณฑของผลสับปะรดหวยมุน

  2.2.2 การออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑ
  การออกแบบและพัฒนาบรรจุภัณฑผลสับปะรดหวยมุนออกแบบตามขอสรุป

จากการลงพ้ืนที่ คือ บรรจุภัณฑตองไมทํามาจากพลาสติก สามารถบรรจุและรับนํ้าหนัก

ผลสบัปะรดขนาด 1–3 กโิลกรมัได รายละเอยีดบนบรรจุภณัฑบอกเรือ่งราวของสับปะรดหวยมุน
ได เชน พื้นที่การปลูก การคัดคุณภาพ ลักษณะเดนของผล โดยภาพที่ปรากฏบนบรรจุภัณฑ

และสีของบรรจุภัณฑตองดูสบายตา
  ในขัน้ตอนการออกแบบเนนความเรยีบงายไมซบัซอน โดยออกแบบรายละเอียด

บนบรรจุภณัฑใหประกอบดวย สวนท่ีเปนตราสนิคา สวนทีส่ือ่สารถงึเรือ่งราวของสับปะรดหวยมุน 

ออกแบบใหดานหนาของบรรจุภัณฑเปนรูปมือจับผลสับปะรดซึ่งแสดงถึงการวัดขนาดของ
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ผลสบัปะรดเพือ่คดัเกรดของผลสบัปะรดเบือ้งตนของเกษตรกรในชมุชน อกีดานของบรรจภุณัฑ

เปนรูปพื้นที่ปลูกสับปะรดซึ่งสวนใหญจะปลูกตามเนินเขาของตําบลหวยมุน แสดงใหเห็น

ดังรูปที่ 4

รูปท่ี 4 ภาพกราฟกดานหนาทั้ง 2 ดาน ของบรรจุภัณฑ ภาพดานหนาของบรรจุภัณฑ

เปนการนําเรื่องราวของวิถีชีวิตท่ีไดจากการลงพ้ืนที่กับชุมชน

  สวนทีแ่สดงความสมัพนัธระหวางสเีปลอืกและรสชาต ิออกแบบโดยใชกราฟก
แสดงผลสับปะรดผาตามยาว 2 ซีกแยกกัน ซีกหน่ึงแสดงใหเห็นเปลือกผลสับปะรด และอีก

ซีกหน่ึงแสดงความสัมพันธระหวางสีเปลือกและรสชาติ (ผลทดสอบจากตารางท่ี 1) โดยแสดง

เปนแถบสีใหใกลเคยีงกับสเีปลือกและแสดงความหวานท้ังในหนวย Brix และหนวยของปริมาณ
นํ้าตาลเปนชอนชาเพือ่ใหเขาใจงาย ระหวางผลทัง้ 2 ซกี เจาะใหเปนรตูามความยาวของผลเพ่ือให

มองเหน็ผลสบัปะรดทีบ่รรจอุยูภายใน และสวนของขอความบนบรรจภุณัฑมขีอความ สบัปะรด
หวยมุน และมีขอความ “รอยตาหวาน ลานหวยมุน” คําวา “รอยตา” สื่อถึงผลสับปะรด 

คําวา “หวาน” สื่อถึงรสชาติของสับปะรดท่ีมีรสหวาน และคําวา “ลานหวยมุน” สื่อถึงพ้ืนที่

ตําบลหวยมุน โดยรวมแลวหมายถึงสับปะรดหวยมุนมีรสหวาน แสดงใหเหน็ดงัรปูท่ี 5
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การออกแบบตราสินคาและบรรจุภัณฑเพื่อยกระดับผลสับปะรดหวยมุน
โดยใชขอมูลความสัมพันธระหวางสีเปลือกและรสชาติ อุสุมา พันไพศาล และ วารุณี จอมกิติชัย

69



รูปที่ 5 ภาพกราฟกดานขางของบรรจุภัณฑ ภาพดานขางของบรรจุภัณฑ

เปนการนําผลของทดลองทางเคมีมาเทียบเปนความหวานของนํ้าตาลมีปริมาณเปนชอนชา 

เปนการบอกขอมูลทางโภชนาการใหแกผูบริโภค

  ในข้ันตอนการสรางตนแบบบรรจุภัณฑ เลือกวัสดุที่จะทําบรรจุภัณฑตนแบบ

เปนกระดาษอารต นํ้าหนัก 150 แกรม และใชเทคนิคการวาดสีนํ้าเปนภาพประกอบเพ่ือให

ดูสบายตา ไมรูสึกอึดอัด บรรจุภัณฑตนแบบแสดงดังรูปที่ 3 และนําตนแบบที่ไดใหผูเชี่ยวชาญ

ที่เกี่ยวของใหขอเสนอแนะ โดยผูเชี่ยวชาญเสนอแนะใหใชกระดาษอารต นํ้าหนัก 350 แกรม 
เพราะจะทําใหบรรจุภณัฑแขง็แรง ไมยบั พมิพ 4 ส ีขึน้แบบกลองดวยการพับขึน้จากฐานกลอง
เพื่อความแข็งแรงมากข้ึน รวมถึงสามารถรองรับนํ้าหนักของสับปะรดได 1–3 กิโลกรัม จากน้ัน

ไดพัฒนาบรรจุภัณฑตนแบบตามขอเสนอแนะของผูเชี่ยวชาญเพ่ือใหไดบรรจุภัณฑที่สามารถ

ใชงานไดจริง มีความแข็งแรง สวยงาม และมีเอกลักษณตามที่ไดออกแบบไว ดังรูปที่ 6 และ

รูปที่ 7
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รูปที่ 6 ตนแบบบรรจุภัณฑสับปะรดหวยมุน

รูปที่ 7 บรรจุภัณฑผลสับปะรดหวยมุนบรรจุ ขนาด 1 ผล ที่นําไปใชจริง
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3. ผลการประเมินการรับรูและความพึงพอใจตอบรรจุภัณฑของผลสับปะรดหวยมุน

 จากการประเมินการรับรูตอบรรจุภัณฑของผลสับปะรดหวยมุน โดยใชผูประเมิน

จํานวน 100 คน พบวาผูประเมินมีความพึงพอใจโดยรวมตอการรับรูบรรจุภัณฑในระดับ

มากที่สุด (X = 4.69  0.54) ดังมีรายละเอียดดังนี้ 1) มีความเปนเอกลักษณและส่ือถึง

เรื่องราวของสับปะรดหวยมุน มีความพึงพอใจระดับมากที่สุด (X = 4.73  0.44) 2) ทําให

ผูบริโภคเกิดความเขาใจและรับรูไดทันทีเมื่อเลือกซื้อสินคา มีความพึงพอใจระดับมากที่สุด 

(X = 4.61  0.65) 3) สงเสริมสินคาใหมีความนาเชื่อถือและความมั่นใจ มีความพึงพอใจ

ระดับมากที่สุด (X = 4.92  0.49) 4) ความเรียบงาย สวยงาม สามารถสรางการจดจํา 

มีความพึงพอใจระดับมากที่สุด (X = 4.84  0.36) และ 5) รับรูคําวา “รอยตาหวาน 

ลานหวยมุน” มคีวามพงึพอใจระดับมาก (X = 4.38  0.79) ผลการประเมินแสดงดังตารางท่ี 2

ตารางท่ี 2 ผลการประเมินการรับรูตอบรรจุภัณฑของผลสับปะรดหวยมุน

ประเด็นที่ประเมิน
คะแนนความ

พึงพอใจเฉลี่ย (X)
S.D.

ระดับความ
พึงพอใจ

1. ความเปนเอกลักษณและสื่อถึงเรื่องราว
 ของสับปะรดหวยมุน

4.73 0.44 มากที่สุด

2. ทําใหผูบริโภคเกิดความเขาใจและ
 รับรูไดทันทีเมื่อเลือกซื้อสินคา

4.61 0.65 มากที่สุด

3. สงเสริมสินคาใหมีความนาเชื่อถือ
 และความมั่นใจ

4.92 0.49 มากที่สุด

4. ความเรียบงาย สวยงาม สามารถสราง
 การจดจํา

4.84 0.36 มากที่สุด

5. รับรูคําวา “รอยตาหวาน ลานหวยมุน” 4.38 0.79 มาก

เฉลี่ย 4.69 0.54 มากที่สุด

 จากการประเมนิความพงึพอใจตอรปูแบบบรรจุภณัฑของผลสบัปะรดหวยมุน โดย

ใชผูประเมินจํานวน 100 คน พบวาผูประเมินมีความพึงพอใจโดยรวมตอรูปแบบบรรจุภัณฑ

ในระดับมาก (X = 4.18  0.88) ดังมีรายละเอียดดังนี้ 1) รูปแบบบรรจุภัณฑมีความคงทน 
แข็งแรง มีความพึงพอใจระดับมาก (X = 4.06  0.79) 2) ดานความเหมาะสมกับสินคา

และความสะดวกในการใชงาน มีความพึงพอใจระดับมาก (X = 4.27  1.03) 3) ดานการ

จัดภาพประกอบ สี และองคประกอบกราฟกบนบรรจุภัณฑ ความสวยงาม มีความพึงพอใจ

ปที่ 16 ฉบับท่ี 2 (กรกฎาคม-ธันวาคม 2564)

การออกแบบตราสินคาและบรรจุภัณฑเพื่อยกระดับผลสับปะรดหวยมุน
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ระดับมาก (X = 4.46  0.83) 4) รูปแบบการนําเสนอขอมูลดานโภชนา คาความหวาน

ของน้ําตาลในสับปะรด แสดงรายละเอียดทีเ่ปนประโยชน สามารถอานงายและชัดเจน มคีวาม

พึงพอใจระดับมาก (X = 4.13  0.85) 5) การนําเสนอขอมูลทําใหผูบริโภคเกิดความเขาใจ

และรับรูไดทันทีเมื่อซื้อสินคา มีความพึงพอใจระดับมาก (X = 4.00  0.92) ผลการประเมนิ

แสดงดังตารางที่ 3

ตารางที่ 3 ผลการประเมินความพึงพอใจรูตอรูปแบบบรรจุภัณฑของผลสับปะรดหวยมุน

อภิปรายผลการวิจัย
การออกแบบตราสินคาและบรรจุภัณฑของผลสับปะรดหวยมุ นนี้มีแนวคิดจาก

ความตองการของชุมชน และใชขอมูลความสัมพันธระหวางสีเปลือกและรสชาติเปนอีก

แนวคิดหน่ึงเช่ือมโยงกับการออกแบบเพ่ือยกระดับผลสับปะรดหวยมุน จังหวัดอุตรดิตถ 

โดยกลุมเกษตรกรหวยมุน กลุมผูประกอบการ หรือกลุมวิสาหกิจชุมชนที่เกี่ยวของ สามารถ

ใชตราสนิคาและบรรจภุณัฑนีเ้พือ่รบัประกนัคณุภาพของผลสบัปะรดหวยมุน สรางความมัน่ใจ
และความเชื่อมั่นแกผูบริโภค และเปนการยกระดับสินคาเกษตร จําหนายตามหางสรรพสินคา

และเหมาะสําหรับนําไปเปนของฝากท่ีจะสรางความประทับใจแกผูรับ โดยตราสินคาและ

บรรจภุณัฑทีอ่อกแบบนัน้สือ่ใหเหน็ถงึความเปนสบัปะรดหวยมุนทีม่คีณุภาพ เนนความเรียบงาย 

ประเด็นที่ประเมิน
คะแนนความ

พึงพอใจเฉลี่ย (X)
S.D.

ระดับความ
พึงพอใจ

1. รูปแบบบรรจุภัณฑมีความคงทน แข็งแรง 4.06 0.79 มาก

2. ดานความเหมาะสมกับสินคาและ
 ความสะดวกในการใชงาน

4.27 1.03 มาก

3. ดานการจัดภาพประกอบ ส ีและองคประกอบ
 กราฟกบนบรรจุภัณฑ ความสวยงาม

4.46 0.83 มาก

4. รูปแบบการนําเสนอขอมูลดานโภชนา 
 คาความหวานของน้ําตาลในสับปะรด 
 แสดงรายละเอียดที่เปนประโยชน 
 สามารถอานงายและชัดเจน

4.13 0.85 มาก

5. การนําเสนอขอมูลทําใหผูบริโภค
 เกิดความเขาใจและรับรูไดทันทีเมื่อซื้อสินคา

4.00 0.92 มาก

เฉลี่ย 4.18 0.88 มากที่สุด

ปที่ 16 ฉบับท่ี 2 (กรกฎาคม-ธันวาคม 2564)

การออกแบบตราสินคาและบรรจุภัณฑเพื่อยกระดับผลสับปะรดหวยมุน
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สามารถสรางความจดจํา มีความเปนเอกลักษณและส่ือถึงเร่ืองราวของสับปะรดหวยมุน 

เปนการเช่ือมโยงกับการรับรูของผูบริโภคที่เคยรับประทานสับปะรดหวยมุน สงเสริมสินคา

ใหมีความนาเชื่อถือและความมั่นใจใหตัวสินคาอยางสรางสรรค สอดคลองกับแนวคิดของ
มยุรี ภาคลําเจียก (2558) ที่กลาววา การสื่อความหมายอยางสรางสรรคความคิด การนํา

องคประกอบของรูปภาพ ลวดลาย สญัลกัษณตวัอักษร ส ีและรูปทรงพิเศษมาสรางภาพลักษณ

ภายนอกบรรจุภัณฑ

ตนแบบบรรจุภัณฑผลสับปะรดหวยมุนสามารถใชงานไดจริง โดยผูประเมินมีความ

พึงพอใจตอบรรจุภัณฑในระดับมาก นอกจากนี้ยังมีขอคิดเห็นเพ่ิมเติมตอบรรจุภัณฑ ไดแก 

มีขอมูลดานโภชนาการที่ดีตอสุขภาพ ผูรับประทานสามารถทราบความหวานในแตละสวน

ของผล และในกรณีตองควบคุมนํ้าตาลสามารถเลือกสวนรับประทานได มีประโยชนตอผูเปน

เบาหวาน ซึง่ผลดังกลาวสอดคลองกับแนวคิดของปุน คงเจริญเกียรติ และ สมพร คงเจริญเกียรติ 

(2541) ที่กลาววา บรรจุภัณฑเปนทั้งศาสตรทั้งศิลปที่ใชในการบรรจุสินคาในการจัดจําหนาย

เพือ่สนองความตองการของผูซือ้หรือผูบรโิภคดวยตนทนุทีเ่หมาะสม ศาสตรและศิลปในนิยาม

ของบรรจุภัณฑหมายถึงความรูที่ใชในการพัฒนาบรรจุภัณฑตองใชความรูหลาย ๆ สาขา

มาประยุกตใช และตอวงศ ปุยพันธวงศ (2553) ไดกลาววา การออกแบบบรรจุภัณฑที่ดี

ควรคํานึงถึงดานความสวยงามของรูปทรงและรูปลักษณ ดานความนาสนใจและนาจดจํา 

ดานลักษณะเฉพาะ ดานประโยชนใชสอย ดานความสวยงามของวัสดุ

ตนแบบบรรจภุณัฑผลสบัปะรดหวยมุนจากงานวจิยันีไ้ดขยายผลสูการนาํไปใชงานจรงิ

ในชุมชนตําบลหวยมุน โดยคณะวิจัยไดจัดพิมพบรรจุภัณฑ จํานวน 10,000 กลอง สงมอบ

ใหกับชุมชน เมื่อวันที่ 9–10 พฤศจิกายน 2563 โดยมีกํานันตําบลหวยมุนและเกษตรตําบล

หวยมุน เปนตวัแทนรบัมอบเพือ่สงตอใหกบักลุมนาํรองเกษตรกรผูปลกูสบัปะรดตอไป ดงัรปูที ่8

รูปท่ี 8 การสงมอบบรรจุภัณฑและการสาธิตการใชบรรจุภัณฑผลสับปะรดหวยมุน

ปที่ 16 ฉบับท่ี 2 (กรกฎาคม-ธันวาคม 2564)

การออกแบบตราสินคาและบรรจุภัณฑเพื่อยกระดับผลสับปะรดหวยมุน
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สรุปผลการวิจัยและขอเสนอแนะ
การออกแบบและสรางตราสินคาและบรรจุภัณฑในงานวิจัยนี้สามารถยกระดับและ

รับประกันคุณภาพของผลสับปะรดหวยมุนได โดยแนวคิดการออกแบบมาจากกระบวนการ

มีสวนรวมของชุมชน โดยไดตราสินคาที่ออกแบบสื่อถึงสับปะรดหวยมุนที่มีคุณภาพเกรด A 

เนื้อหนึ่ง เพื่อเปนการรับประกันคุณภาพของสับปะรด ในสวนของบรรจุภัณฑออกแบบ

ใหมีความเรียบงายเปนอัตลักษณ สื่อถึงเรื่องราวของสับปะรดหวยมุนตั้งแตการปลูกและ

การคัดผลสด ใชสีที่ออกแบบโดยการนําคาของผลทดสอบทางเคมีมาใชเพื่อใหเห็นคุณคา

ที่เกิดจากผลสับปะรดโดยตรง โดยมีผลการประเมินการรับรูตอบรรจุภัณฑของผลสับปะรด

หวยมุน มีคะแนนเฉลี่ยท่ี 4.69 ความพึงพอใจมากที่สุด และผลการประเมินความพึงพอใจ

รูตอรูปแบบบรรจุภัณฑของผลสับปะรดหวยมุน มีคะแนนเฉลี่ยที่ 4.18 ความพึงพอใจมาก 

บรรจุภัณฑมีการนําเสนอขอมูลดานโภชนาการจากขอมูลความสัมพันธระหวางสีเปลือกและ

รสชาติ บรรจุภัณฑสับปะรดหวยมุนนี้สามารถใชงานไดจริงและผูบริโภคเกิดการรับรูและ

พึงพอใจ อีกทั้งเปนการรับประกันคุณภาพของสับปะรดอีกดวย

ขอเสนอแนะในการทําวิจัยครั้งตอไป

1. การออกแบบตราสินคาและบรรจุภัณฑเพื่อยกระดับสับปะรดเนื้อ 2 หรือเกรด B

2. การพัฒนาบรรจุภัณฑผลสับปะรดหวยมุนใหบรรจุผลไดมากขึ้น

3. การใชคาความสมัพนัธระหวางสเีปลอืกและรสชาตเิปนแนวคดิประกอบการออกแบบ

และพัฒนาบรรจุภัณฑผลไมชนิดอื่น
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