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บทคดัยอ่  
 บทความวิจัยนี้เป็นการพัฒนาเครื่องกวนไส้ขนมกะหรี่ปั๊บชนิดให้ความร้อนด้วยแก๊ส
ปิโตรเลียมเหลวส าหรับใช้ในชุมชน ขนาดของเครื่องจักรที่พัฒนาขึ้นจะมีความกว้าง x ยาว x สูง 
เท่ากับ 50 x 105 x 142 เซนติเมตร ตามล าดับ ในขณะท างานจะให้ความร้อนด้วยระบบ
แก๊สปิโตรเลียมเหลว ใช้มอเตอร์ไฟฟ้า ขนาด 1 แรงม้า เฟสเดียว เป็นตัวต้นก าลัง ส่งก าลัง
ด้วยระบบสายพานคล้องพลูเลย์ 2 ชุด และเปลี่ยนทิศทางการหมุนของเพลากวนด้วยชุด
เฟืองดอกจอก ในการทดสอบการกวนจะใช้ส่วนผสมของไส้กะหรี่ปั๊บท าการทดสอบ ครั้งละ 
10 กิโลกรัม ในการศึกษานี้จะเลือกใช้ความเร็วรอบในการกวน ประมาณ 20.1 รอบต่อนาที 
จากผลการศึกษาพบว่า จะใช้เวลาในการกวนและให้ความร้อนกับส่วนผสมไส้กะหรี่ปั๊บ 

ประมาณ 30 นาที ความสามารถในการท างานของเคร่ืองจักร ไม่น้อยกว่า 50 กิโลกรัมต่อวัน 

จากผลการทดสอบหาปริมาณการใช้แก๊สเชื้อเพลิงในการให้ความร้อนในขณะกวน  พบว่า  
จะใช้ ปริมาณแก๊สเชื้อเพลิงไป 0.3 กิโลกรัมต่อครั้ง และจากผลการทดสอบหาปริมาณการใช้
ไฟฟ้าในขณะกวน พบว่า ใช้ปริมาณไฟฟ้า 0.5 หน่วยต่อครั้ง เครื่องกวนที่พัฒนาขึ้นได้น าไปใช้
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ในการกวนส่วนผสมไส้กะหรี่ปั๊บของกลุ่มเกษตรกรวิสาหกิจชุมชนแปรรูปผลิตผลทางการ 
เกษตรโพธิ์สง่า ต าบลกุมภวาปี อ าเภอกุมภวาปี จังหวัดอุดรธานี สามารถช่วยลดเวลาและ
การใช้แรงงานคนในขั้นตอนการกวนลงได้ ส่วนผสมเป็นเนื้อเดียวกัน ก าลังการผลิตเพิ่มขึ้น 

และเพิ่มรายได้ให้กลุ่มเกษตรกรในพื้นที่เป้าหมาย 
 
ค าส าคญั:  เครื่องกวนผสม, กะหร่ีปั๊บ, แก๊สปิโตรเลียมเหลว, วิสาหกิจชุมชน 
 
Abstract  
 This research paper reports a study on the development of a curry puff 
filling mixing machine that uses heat from liquefied petroleum gas (LPG) for 
community use. The machine dimensions (width x length x height) are 50  
x 105 x142 cm. The machine was driven by liquefied petroleum gas with a 1 
horsepower single phase electric motor using 2 transmission belt pulleys and 
the bevel gear for rotation direction changes. This experiment used 10 kg of 
ingredients per batch and a blending speed of about 20.1 rpm. The results 
reveal that the optimal mixing time was 30 minutes and could process not 
less than 50 kg of curry puff filling per day. The result of gas consumption test 
indicates approximately 0.3 kg of gas consumption per batch of LPG and 0.5 
kWh per batch of electricity. The developed machine was used for curry puff 
filling mixing of a community enterprise in Pho Sanga, in Tumbon Kumphawapi, 
Kumphawapi District, Udon Thani. It helps reducing time and labor in the mixing 
process which leads to in the increases of production capacity and incomes 
for farmers in the target area. 
 
Keywords:  Mixing machine, Curry puff, Liquefied petroleum gas, Community 

enterprises 
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บทน า  
 วิสาหกิจชุมชนแปรรูปเกษตรโพธิ์สง่า หมู่ที่ 12 ต าบลกุมภวาปี อ าเภอกุมภวาปี 
จังหวัดอุดรธานี เป็นอีกหนึ่งกลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่ด าเนินกิจการแปรรูปกล้วย ขนมกะหรี่ปั๊บ 

มันและเผือกแผ่น มานานกว่า 5 ปี ผลิตภัณฑ์หนึ่งที่สร้างรายได้และเป็นสินค้าที่ได้รับความ
นิยมมาก คือ ผลิตภัณฑ์ขนมกะหรี่ปั๊บ และจากผลการด าเนินงานที่ผ่านมา พบว่า กลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนมีก าลังการผลิตขนมกระหรี่ปับ ประมาณ 200 ชิ้นต่อวัน จ าหน่าย 5 ชิ้นต่อ 20 บาท 

คิดเป็นมูลค่าประมาณ 10,000 บาทต่อเดือน ตลาดที่ส่งจ าหน่ายส่วนใหญ่จะอยู่ในจังหวัด
ใกล้เคียง ได้แก ่อุดรธานี สกลนคร และนครพนม อีกทั้งมีการส่งออกให้กับประเทศเพื่อนบ้าน 

คือ ประเทศลาว ในบางส่วน และมีแนวโน้มในด้านการส่งออกสูงขึ้นในอนาคต แต่จากผลการ
ด าเนินงานของวิสาหกิจชุมชน พบว่า ยังมีปัญหามากในด้านกระบวนการผลิต ยังขาดนวัตกรรม
และเทคโนโลยีส าหรับใช้ในการผลิต ซึ่งปัจจุบันจะมีปัญหาในการกวนส่วนผสมไส้ขนมกะหรี่ปั๊บ 

ต้องใช้แรงงานคนสลับกันกวน 2 คน ท าการกวนประมาณครั้งละ 5 – 6 กิโลกรัม และใช้เวลา
ในการกวนประมาณ 45 – 60 นาทีต่อครั้ง ท าให้สิ้นเปลืองเชื้อเพลิงในการให้ความร้อน  
และการท างานยังขาดความต่อเนื่องมีก าลังการผลิตน้อยไม่เพียงพอกับความต้องการของ
ผู้บริโภค อีกทั้งในกระบวนการกวนส่วนผสมแบบเดิมยังพบว่าส่วนผสมไม่เป็นเนื้อเดียวกัน
เท่าที่ควร ท าให้ส่งผลโดยตรงต่อคุณภาพของผลิตภัณฑ์ที่ได้ และขีดความสามารถในการแข่งขัน 
 งานวิจัยที่ผ่านมาได้มีการศึกษาและพัฒนาเครื่องกวนชนิดต่างๆ ที่มีความเหมาะสม
กับวัตถุดิบและความต้องการของพื้นที่หลายแบบ อาทิเช่น กมลรัตน์ ดีสภา และคณะ (2561) 
ได้พัฒนาเครื่องกวนขนมเปียกปูนส าหรับใช้ในชุมชนบ้านน้ าฆ้อง ต าบลพันดอน อ าเภอกุมภวาปี 
จังหวัดอุดรธานี พบว่า ใช้ความเร็วรอบที่เหมาะสมในการกวน 54 รอบต่อนาที ความสามารถ
ในการท างาน 30 กิโลกรัมต่อวัน และให้ความร้อนขณะท าการกวนด้วยแก๊สปิโตรเลียมเหลว 
สามารถเพิ่มก าลังการผลิตได้มากขึ้น 3 เท่า ผลิตภัณฑ์ที่ได้เป็นเนื้อเดียวกัน และช่วยสร้าง
ความเชื่อมั่นให้กับผู้บริโภคได้ สุนทร สุทธิบาก และคณะ (2562) ได้พัฒนาเครื่องกวนมะม่วงสุก
ส าหรับใช้ในกระบวนการแปรรูปมะม่วงกวนตากแห้งของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้าน
เกษตรกรหนองแวงพัฒนา อ าเภอหนองวัวซอ จังหวัดอุดรธานี พบว่า ใช้ความเร็วรอบที่
เหมาะสมในการกวน 21 รอบต่อนาที ความสามารถในการท างาน 180 กิโลกรัมต่อวัน  
ซึ่งสามารถลดเวลาในการกวนลงได้ ประหยัดพลังงานเชื้อเพลิง และลดการใช้แรงงานคน 
ในขั้นตอนการกวนส่วนผสมลงได้ 2 คน  
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 ดังนั้นงานวิจัยนี้จึงมีวัตถุประสงค์เพื่อพัฒนาเครื่องกวนไส้ขนมกะหรี่ปั๊บ ชนิดให้
ความร้อนด้วยแก๊สปิโตรเลียมเหลว ขนาดก าลังการผลิตไม่น้อยกว่า 50 กิโลกรัมต่อวัน 

ส าหรับใช้แก้ไขปัญหากระบวนการผลิตขนมกะหรี่ปั๊บในขั้นตอนการกวนและให้ความร้อนกับ
ส่วนผสมให้กับกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเกษตรโพธิ์สง่า ต าบลกุมภวาปี อ าเภอกุมภวาปี 
จังหวัดอุดรธานี ซึ่งเครื่องจักรที่พัฒนาขึ้นจะมีความเร็วรอบที่ใช้ในการกวนเหมาะสมกับ
วัตถุดิบที่ใช้ในการแปรรูป และช่วยลดการใช้แรงงานคนในขั้นตอนการกวนผสมซึ่งส่วนใหญ่
เป็นสตรีผู้สูงอายุเป็นหลัก และลดการสั่งซื้อเคร่ืองจักรที่มีราคาแพงและไม่เหมาะสมกับการใช้
งานในพื้นที่ลงได้อย่างเป็นรูปธรรม อีกทั้งสามารถเพิ่มศักยภาพและขีดความสามารถในการ
แข่งขันให้กับวิสาหกิจชุมชนได้ ตามแนวทางปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 
 
วิธีด าเนินการวิจัย  

การออกแบบเครื่องกวนไส้ขนมกะหร่ีปั๊บชนิดให้ความร้อนด้วยแก๊สปิโตรเลียมเหลว 
 แนวคิดการออกแบบเครื่องจักรนี้จะร่วมกันระหว่างนักวิจัยกับผู้ใช้งาน โดยการลง
พื้นที่กลุ่มวิสาหกิจชุมชนเป้าหมาย คือ วิสาหกิจชุมชนแปรรูปเกษตรโพธิ์สง่า ต าบลกุมภวาปี 
อ าเภอกุมภวาปี จังหวัดอุดรธานี เพื่อพูดคุยและดูการท างานจริงแบบเดิมของชุมชน เพื่อน ามา
พัฒนาเครื่องจักรให้เหมาะสมกับการใช้งาน ซึ่งเครื่องกวนไส้ขนมกะหรี่ปั๊บท างานในแนวตั้ง
และให้ความร้อนด้วยแก๊สปิโตรเลียมเหลวที่พัฒนาขึ้น จะมีขนาดความกว้าง x ยาว x สูง 
เท่ากับ 50 x 105 x 142 เซนติเมตร ตามล าดับ ใช้มอเตอร์ไฟฟ้าขนาด 1 แรงม้า เฟสเดียว 
เป็นตัวต้นก าลัง ส่งก าลังผ่านชุดสายพานคล้องพลูเลย์ 2 ชุด และเปลี่ยนทิศทางการหมุนของ
เพลากวนด้วยชุดเฟืองดอกจอก เพลากวนท าด้วยเหล็กกล้าไร้สนิม ชุดใบกวนจะติดตั้งเข้ากับ
เพลากวนสามารถถอดประกอบได้ง่าย เครื่องกวนสามารถเคลื่อนย้ายได้ด้วยระบบล้อเลื่อน
แบบล็อคล้อได้ ลักษณะและส่วนประกอบของเครื่องกวนที่พัฒนาขึ้นส าหรับใช้ในกระบวนการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์ขนมกะหร่ีปั๊บของวิสาหกิจชุมชน จะมีลักษณะดังรูปที่ 1  
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รปูที ่1 ลักษณะและส่วนประกอบของเคร่ืองกวนไส้ขนมกะหร่ีปั๊บชนิดให้ความร้อน 
ด้วยแก๊สปิโตรเลียมเหลวที่พฒันาขึ้น 

 
การออกแบบและค านวณหาอัตราทดรอบของเพลากวนส าหรับใช้ในการกวนส่วนผสม

ของไส้ขนมกะหรี่ปั๊บในงานวิจัยนี้ จะใช้สมการที่ (1) (วุฒิชัย กปิลกาญจน์, 2541) ในการ
ออกแบบและทดรอบชุดพลูเลย์ขับสายพาน 2 ชุด และชุดเฟืองดอกจอก และสมการที่ (2) 
(Hamiltion & Charles, 1987; George, 1982) จะใช้ในการค านวณหาความยาวของสายพาน
ส่งก าลังทั้ง 2 ชุด  
 

      (
  

  
 
  

  
 
  

  
) (1) 

 

เมื่อ    คือ ความเร็วรอบของมอเตอร์ต้นก าลัง (rpm) 
    คือ ความเร็วรอบของเพลากวน (rpm) 
    คือ เส้นผา่นศูนย์กลางพลูเลย์ตวัขับ ชุดที ่1 (in) 
    คือ เส้นผา่นศูนย์กลางพลูเลย์ตวัตาม ชุดที ่1 (in) 
    คือ เส้นผา่นศูนย์กลางพลูเลย์ตวัขับ ชุดที ่2 (in) 
    คือ เส้นผา่นศูนย์กลางพลูเลย์ตวัตาม ชุดที ่2 (in) 
    คือ จ านวนฟนัของเฟืองดอกจอกตัวขับ (ฟัน) 
    คือ จ านวนฟนัของเฟืองดอกจอกตัวตาม (ฟัน) 
 

ชุดเฟืองดอกจอก 

ใบกวน 
ถุงบรรจุส่วนผสม 

เตาแก๊สให้ความร้อน 

ชุดพูลเลย์ขับสายพานชุดที ่2 

มอเตอร์ต้นก าลัง 

ชุดพูลเลย์ขับสายพานชุดที ่1 
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(     )  

(     )
 

  
 (2) 

 

เมื่อ   คือ ความยาวทั้งหมดของสายพาน (in)  
   คือ ระยะระหว่างจุดศูนย์กลางของพลูเล่ย์ (in) 
    คือ เส้นผา่นศูนย์กลางของพลูเลย่์ตัวขับ (in) 
    คือ เส้นผา่นศูนย์กลางของพลูเลย่์ตัวตาม (in)  
 

เครื่องมือและอุปกรณ์ที่ใช้ในการทดลอง 
 1) เครื่องกวนไส้ขนมกะหร่ีปั๊บชนิดให้ความร้อนด้วยแก๊สปิโตรเลียมเหลวที่พัฒนาขึ้น 

ดังรูปที่ 2 
 

 
 

รปูที ่2 เครื่องกวนไส้ขนมกะหร่ีปั๊บชนิดให้ความร้อนด้วยแก๊สปโิตรเลียมเหลวที่พัฒนาขึ้น
ส าหรับใช้ในวสิาหกิจชุมชน 

 
 2) ส่วนผสมไส้ขนมกะหร่ีปั๊บส าหรับทดสอบ  10 กิโลกรัมต่อครั้ง 
 3) เครื่องชั่งดิจิตอล ขนาด 100 กิโลกรัม 
 4) เครื่องวัดอุณหภูมิชนิดแท่ง 
 5) นาฬิกาจบัเวลา 
 6) มิเตอร์ไฟฟ้า 
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การทดสอบหาระยะเวลาและความสามารถในการท างาน 
 ในการทดสอบหาระยะเวลาและความสามารถในการท างานของเครื่องกวนที่พัฒนาขึ้น 

ในการศึกษานี้จะใช้ส่วนผสมของไส้ขนมกะหรี่ปั๊บทดลองครั้ง 10 กิโลกรัม ท าการทดสอบ  
3 ครั้ง ดังรูปที่ 3 และน าค่าเฉลี่ยมาวิเคราะห์ข้อมูล และให้ความร้อนกับภาชนะบรรจุด้วย
แก๊สปิโตรเลียมเหลว (LPG) ใช้ความเร็วรอบในการกวน ประมาณ 20.1 รอบต่อนาที ท าการ
วัดอุณหภูมิทุก 5 นาที จนกว่าอุณหภูมิของส่วนผสมจะถึงประมาณ 80 องศาเซลเซียส ดังรูป
ที่ 4 แสดงว่าไส้ขนมกะหร่ีปั๊บสุกพอดีและจะหยุดให้ความร้อนทันที ซึ่งอ้างอิงจากการท างาน
แบบเดิมของชุมชน  
 

 
 

รปูที ่3 การชั่งน้ าหนักส่วนผสมไส้ขนมกะหร่ีปับ๊ก่อนการทดสอบ  
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รปูที ่4 การวัดอุณหภูมิในขณะกวนและให้ความร้อนส่วนผสมไส้ขนมกะหร่ีปั๊บ 
 

การทดสอบหาปริมาณการใช้พลังงาน 
 ในการทดสอบหาปริมาณการใช้พลังงานจะท าการทดสอบหาปริมาณการใช้ไฟฟ้า
และปริมาณการใช้เชื้อเพลิงแก๊ส เพื่อวิเคราะห์หาปริมาณการใช้พลังงานทั้งหมดต่อการกวน 

1 คร้ัง และคิดเป็นค่าใช้จ่ายในการท างานต่อไป โดยการหาปริมาณการใช้ไฟฟ้าจะใช้มิเตอร์
ไฟฟ้าท าการวัดการใช้พลังงาน และการหาปริมาณการใช้แก๊สเชื้อเพลิงจะท าการชั่งน้ าหนัก
แก๊สก่อนและหลังการท างานเพื่อมาค านวณหาค่าความแตกต่าง ดังรูปที่ 5  
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รปูที ่5 การชั่งน้ าหนักถังแก๊สปโิตรเลียมเหลวเพื่อทดสอบหาปริมาณการใช้แก๊สเชื้อเพลิง 
 

การถ่ายทอดเทคโนโลยีสูชุ่มชนเป้าหมาย 
 เครื่องกวนไส้ขนมกะหรี่ปั๊บชนิดให้ความร้อนด้วยแก๊สปิโตรเลียมเหลวที่ได้จาก
งานวิจัยนี้ จะน าไปถ่ายทอดเทคโนโลยีสู่ชุมชนเป้าหมาย คือ วิสาหกิจชุมชนแปรรูปเกษตร
โพธิ์สง่า ต าบลกุมภวาปี อ าเภอกุมภวาปี จังหวัดอุดรธานี เพื่อใช้ส าหรับแก้ปัญหากระบวนการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์ขนมกะหร่ีปั๊บของชุมชนในขั้นตอนการกวนและให้ความร้อน 
 
ผลการวจิยัและอภปิรายผล 

ผลการทดสอบความสามารถในการท างานของเคร่ืองกวนไส้ขนมกะหร่ีปั๊บ 
ในการทดสอบการกวนไส้ขนมกะหร่ีปั๊บด้วยเคร่ืองจักรที่พัฒนาขึ้น ซึ่งท าการทดสอบ

ในพื้นที่จริงของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเกษตรโพธิ์สง่า ต าบลกุมภวาปี อ าเภอกุมภวาปี 
จังหวัดอุดรธานี ใช้ส่วนผสมของวัตถุดิบทดสอบครั้งละ 10 กิโลกรัม โดยให้ความร้อนด้วย
แก๊สปิโตรเลียมเหลว ท าการวัดอุณหภูมิของส่วนผสมเปรียบเทียบกับการท างานแบบเดิมของ
ชุมชน ซึ่งเมื่อได้อุณหภูมิถึง ประมาณ 80 องศาเซลเซียส ถือว่าสิ้นสุดการกวนหรือส่วนผสม
สุกพอดี จากผลการทดสอบ พบว่า ระยะเวลาที่เหมาะสมในการกวนและให้ความร้อนกับ
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ส่วนผสมไส้กะหรี่ปั๊บ จะใช้เวลาในการกวน ประมาณ 30 นาที และอุณหภูมิของส่วนผสม 
จะถึง 80 องศาเซลเซียส พอดี ดังผลการทดลองในรูปที่ 6 และจะเห็นว่าส่วนผสมที่ผ่านการ
กวนและให้ความร้อนจะเป็นเนื้อเดียวกัน ในการทดสอบการท างาน 30 นาที จะมีอุณหภูมิเฉลี่ย 
ประมาณ 57 องศาเซลเซียส และเมื่อเปรียบเทียบกับการท างานแบบเดิมของชุมชนที่กวน
ด้วยแรงงานและให้ความร้อนด้วยแก๊สปิโตรเลียมเหลว ซึ่งท าการกวนครั้งละ ประมาณ 5 – 6 
กิโลกรัม จะใช้เวลาในการกวนประมาณ 45 - 60 นาที พบว่า เครื่องกวนไส้กะหรี่ปั๊บที่
พัฒนาขึ้นสามารถเพิ่มก าลังการผลิตได้ไม่นอ้ยกว่า 2 เท่า ลดการใช้แรงงานคนในขั้นตอนนีล้ง
ได้ 1 คน ความสามารถในการท างานของเครื่องจักร ในกรณีที่ท างาน 3 ชั่วโมง เท่าเดิม  
จะได้ก าลังการผลิต ไม่น้อยกว่า 50 กิโลกรัมต่อวัน 

 

 
รปูที ่6 ระยะเวลาในการกวนกบัอุณหภูมิที่เหมาะสมของไส้ขนมกะหร่ีปั๊บที่ได ้

 
ผลการทดสอบหาปริมาณการใช้พลังงาน 
จากผลการทดสอบหาปริมาณการใช้พลังงานในการท างานต่อครั้ง โดยท าการ

ทดสอบการใช้เชื้อเพลิงแก๊สปิโตรเลียม และการใช้พลังงานไฟฟ้าในการขับมอเตอร์ต้นก าลัง
ขณะท าการกวน จากผลการทดสอบการใช้เชื้อเพลิงแก๊สในการให้ความร้อนในขณะกวน 

พบว่า จะใช้ปริมาณแก๊สเชื้อเพลิงไป 0.3 กิโลกรัมต่อครั้ง คิดเป็นมูลค่าประมาณ 8.1 บาท 

(เมื่อคิดราคาแก๊สขายส่งกิโลกรัมละ 27 บาท) และจากผลการทดสอบหาปริมาณการใช้ไฟฟ้า
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ในขณะกวน พบว่า จะใช้ปริมาณไฟฟ้าไป ประมาณ 0.5 หน่วยต่อครั้ง (kWh/ครั้ง) คิดเป็น
มูลค่าประมาณ 2 บาท  (เมื่อคิดค่าไฟฟ้าต่อหน่วย 4 บาท) ดังนั้น ในการท างานหนึ่งครั้ง
หรือกวนให้ความร้อนหนึ่งคร้ัง จะมีค่าใช้จ่ายด้านพลังงานไปทั้งสิ้น ประมาณ 10 บาท  

การถ่ายทอดเทคโนโลยีสูชุ่มชนเป้าหมาย 
รูปที่ 7 แสดงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปขนมกะหรี่ปั๊บในขั้นตอนการกวน

ด้วยเครื่องกวนไส้ขนมกะหรี่ปั๊บชนิดให้ความร้อนด้วยแก๊สปิโตรเลียมเหลวที่พัฒนาขึ้นให้กับ
กลุ่มเกษตรกรวิสาหกิจชุมชนกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเกษตรโพธิ์สง่า ต าบลกุมภวาปี 
อ าเภอกุมภวาปี จังหวัดอุดรธานี เพื่อใช้ส าหรับแก้ปัญหากระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑ์ 
ขนมกะหรี่ปั๊บของชุมชนในขั้นตอนการกวนและให้ความร้อน ช่วยลดการใช้แรงงานคน 
ในขั้นตอนการกวน ลดระยะเวลาในการท างาน เพิ่มก าลังการผลิต ช่วยสร้างงาน และสร้าง
รายได้ให้กับชุมชน  

 

 
 

รปูที ่7 การถ่ายทอดเทคโนโลยสีู่ชุมชนเป้าหมาย 
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สรปุผลการวจิยั 
จากผลการพัฒนาเครื่องกวนไส้ขนมกะหรี่ปั๊บชนิดให้ความร้อนด้วยแก๊สปิโตรเลียมเหลว 

ส าหรับใช้ในการแก้ปัญหากระบวนการแปรรูปผลติภัณฑ์ขนมกะหร่ีปั๊บในขั้นตอนการกวนและ
ให้ความร้อนของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเกษตรโพธิ์สง่า ต าบลกุมภวาปี อ าเภอกุมภวาปี 
จังหวัดอุดรธานี โดยเลือกใช้ความเร็วรอบในการกวน ประมาณ 20.1 รอบต่อนาที ทดสอบ
การกวนครั้งละ 10 กิโลกรัม จากผลการศึกษา พบว่า จะใช้เวลาในการกวนและให้ความร้อน 

ประมาณ 30 นาที ความสามารถในการท างานของเคร่ืองจักร ไม่น้อยกว่า 50 กิโลกรัมต่อวัน 

จากผลการทดสอบหาปริมาณการใช้พลังงานในการท างานต่อครั้ง โดยท าการทดสอบการใช้
เชื้อเพลิงแก๊สปิโตรเลียม และการใช้พลังงานไฟฟ้าในการขับมอเตอร์ต้นก าลังขณะท าการ 
พบว่า ใช้ปริมาณแก๊สเชื้อเพลิงไป 0.3 กิโลกรัมต่อครั้ง คิดเป็นมูลค่าประมาณ 8.1 บาท และ
ใช้ปริมาณไฟฟ้าไป ประมาณ 0.5 หน่วยต่อครั้ง (kWh/ครั้ง) คิดเป็นมูลค่าประมาณ 2 บาท  

ดังนั้น ในการท างานหนึ่งครั้ง หรือกวนให้ความร้อนหนึ่งครั้ง จะมีค่าใช้จ่ายด้านพลังงานไป
ทั้งสิ้น ประมาณ 10 บาท เครื่องจักรที่พัฒนาขึ้นนี้สามารถช่วยลดเวลาในการท างาน ลดการ
ใช้แรงงานคน และเพิ่มก าลังการผลิต อีกทั้งเป็นการส่งเสริมและสนับสนุนให้ชุมชนสามารถ
เข้าถึงเทคโนโลยีได้ง่ายขึ้น และเป็นการน านวัตกรรมและเทคโนโลยีที่เหมาะสมกับพื้นที่มาใช้
ในการเพิ่มขีดความสามารถในการแข่งขันให้กับชุมชน ตามแนวทางปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 
อย่างไรก็ตาม ในการศึกษานี้ไม่ได้คิดค านวณด้านต้นทุนการผลิตต่อหน่วยหรือทางเศรษฐศาสตร์ 
ซึ่งจะได้น าไปศึกษาและวิเคราะห์ต่อไป เพื่อให้การวิจัยและพัฒนาเครื่องจักรแปรรูปผลิตผล
ทางการเกษตรของชุมชนมีข้อมูลที่สามารถน าไปขยายผลและมีประสิทธิภาพดียิ่งขึ้น 
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