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∫∑§—¥¬àÕ

∑”°“√‡°Á∫µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫®“°·¡à‚§∑’Ë°”≈—ß„Àâπ¡®”π«π 13 µ—« ‚¥¬§≈–Õ“¬ÿ ·≈–§≈–√–¬–‡«≈“

°“√„Àâπ¡ ®“°ø“√å¡§≥–‡∑§‚π‚≈¬’°“√‡°…µ√ ¡À“«‘∑¬“≈—¬‡∑§‚π‚≈¬’√“™¡ß§≈∏—≠∫ÿ√’  ‚¥¬‡°Á∫

µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡®”π«π 13 §√—Èß  Àà“ß°—π§√—Èß≈– 2  —ª¥“Àå  √«¡®”π«πµ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡∑—Èß ‘Èπ 78 µ—«Õ¬à“ß

‡æ◊ËÕ»÷°…“§«“¡ª≈Õ¥¿—¬‚¥¬°“√π—∫®”π«π·∫§∑’‡√’¬∑—ÈßÀ¡¥∑’Ëªπ‡ªóôÕπ º≈°“√µ√«® Õ∫æ∫«à“¡’

®”π«π·∫§∑’‡√’¬∑’Ë¡’™’«‘µ∑—ÈßÀ¡¥ Õ¬Ÿà√–À«à“ß 5.11 - 8.18 log CFU/ml  à«π‡™◊ÈÕ Enterococci, Lactic

acid bacteria, Bacillus ·≈– Staphylococcus aureus ¡’®”π«πÕ¬Ÿà√–À«à“ß  4.14-6.53, 4.22-6.42,

5.67-8.43 ·≈– 4.15-6.52 log CFU/ml µ“¡≈”¥—∫   ”À√—∫°“√µ√«®À“‡™◊ÈÕ Coliform, Fecal coliform

·≈– Escherichia coli  æ∫«à“¡’®”π«πµà“ß°—π¡“°„π·µà≈–§√—Èß¢Õß°“√‡°Á∫µ—«Õ¬à“ß ¡’®”π«πÕ¬Ÿà√–À«à“ß

1.87-5.20, 0.30-5.17 ·≈– 0.30-4.74 log MPN/100 ml µ“¡≈”¥—∫  à«π‡™◊ÈÕ Salmonella µ√«®

‰¡àæ∫„π∑ÿ°µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫„π°“√»÷°…“§√—Èßπ’È

§” ”§—≠ :  ·∫§∑’‡√’¬∑’Ë¡’™’«‘µ∑—ÈßÀ¡¥  ªπ‡ªóôÕπ  πÈ”π¡¥‘∫

1 §≥–‡∑§‚π‚≈¬’°“√‡°…µ√  ¡À“«‘∑¬“≈—¬‡∑§‚π‚≈¬’√“™¡ß§≈∏—≠∫ÿ√’
2  ¿“§«‘™“®ÿ≈™’««‘∑¬“  §≥– —µ«·æ∑¬»“ µ√å  ®ÿÃ“≈ß°√≥å¡À“«‘∑¬“≈—¬
3 »Ÿπ¬åµ‘¥µ“¡°“√¥◊ÈÕ¬“¢Õß‡™◊ÈÕ‚√§Õ“À“√‡ªìπæ‘… (‚¥¬§«“¡√à«¡¡◊Õ¢ÕßÕß§å°“√Õπ“¡—¬‚≈°) §≥– —µ«·æ∑¬»“ µ√å
 ®ÿÃ“≈ß°√≥å¡À“«‘∑¬“≈—¬
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Abstract

Raw milk samples were collected from 13 lactating cows (mixed ages and duration of lactating)
from the dairy farm of Faculty of Agricultural Technology,  Rajamangala University of Technology
Thanyaburi. The samples were collected once every 2 weeks. All 78 samples were studied for
safety by enumeration for bacterial contamination. The results found total viable bacteria log
5.11 - 8.18 CFU/ml. Amounts of Enterococci, Lactic acid bacteria, Bacillus and Staphylococcus
aureus were log 4.14-6.53, 4.22-6.42, 5.67-8.43 and 4.15-6.52 CFU/ml., respectively. While Coliform,
Fecal coliform and Escherichia coli  numbers varied from log 1.87-5.20, 0.30-5.17 and 0.30-4.74
MPN/100 ml., respectively. Salmonella was not found in this study.

Key words :  total viable bacteria  contamination  raw milk

∫∑π”
πÈ”π¡‚§‡ªìπ·À≈àßÕ“À“√∑’Ë¡’ª√–‚¬™πåµàÕ

∑—Èß§π·≈– —µ«å ‡π◊ËÕß®“°¡’Õß§åª√–°Õ∫∑“ß‚¿™π“°“√

∑’Ë§√∫∂â«π ·≈–‡π◊ËÕß®“°¡’ à«πª√–°Õ∫∑’Ë„°≈â‡§’¬ß

°—∫πÈ”π¡¢Õß§π¡“° ®÷ß¡’°“√„™â‡ªìπÕ“À“√ ”À√—∫

∑“√°‚¥¬„™â·∑ππ¡·¡àÀ≈—ß°“√À¬à“π¡ ·≈–∑“√°

∫“ß§π¬—ß “¡“√∂∫√‘‚¿§πÈ”π¡‚§‰¥âµ—Èß·µà·√°‡°‘¥

ªí®®ÿ∫—π¡’°“√√≥√ß§å„Àâ¡’°“√¥◊Ë¡π¡‡æ◊ËÕ ÿ¢¿“æ¡“°

¬‘Ëß¢÷Èπ °≈ÿà¡ºŸâ∫√‘‚¿§πÈ”π¡‚§∑’Ë ”§—≠§◊Õ ‡¥Á°«—¬‡®√‘≠

‡µ‘∫‚µ ºŸâ ŸßÕ“¬ÿ  µ√¡’§√√¿å·≈–ºŸâªÉ«¬ ¥—ßπ—ÈππÈ”π¡‚§

∑’Ë®–π”¡“„™â„π°“√∫√‘‚¿§®÷ßµâÕß¡’§ÿ≥¿“æ¥’ ¡’°“√

º≈‘µ∑’Ë‰¥â¡“µ√∞“π ·≈–ª√“»®“° ‘Ëßªπ‡ªóôÕπµà“ßÊ ‡æ◊ËÕ

 ÿ¢¿“æ·≈–§«“¡ª≈Õ¥¿—¬¢ÕßºŸâ∫√‘‚¿§

 ‘Ëßªπ‡ªóôÕπ∑’Ëæ∫„ππÈ”π¡¡’‰¥âÀ≈“¬Õ¬à“ß ‡™àπ

 “√æ‘… ¬“µâ“π®ÿ≈™’æµ°§â“ß ·≈–‡™◊ÈÕ®ÿ≈‘π∑√’¬åµà“ßÊ

‰¥â·°à ‰«√— ·≈–·∫§∑’‡√’¬ ´÷Ëß·µà≈–Õ¬à“ß°Á¡’Õ—πµ√“¬

µàÕ∑—Èß§π·≈– —µ«å∑’Ë°‘π‡¢â“‰ª ‡™àπ °“√ªπ‡ªóôÕπ “√æ‘…

®“°‡™◊ÈÕ√“Õ–ø≈“∑Õ°´‘π ´÷Ëß “√æ‘…™π‘¥π’È®–‰ª‡ªìπ

æ‘…µàÕµ—∫„π‡¥Á°·≈– —µ«å«—¬ÕàÕπ ·≈– “¡“√∂°àÕ

¡–‡√Áß„π§π‰¥â (Õ√«√√≥ π«’¿“æ, 2540)   à«π°“√

ªπ‡ªóôÕπ “√µâ“π®ÿ≈™’æµ°§â“ß °ÁÕ“®‡ªìπº≈∑”„Àâ

‡°‘¥°“√·æâ¬“ ‡ªìπº◊Ëπ·¥ß À“¬„®¢—¥ ·≈–Õ“®∑”„Àâ

∂÷ß¢—Èπ‡ ’¬™’«‘µ‰¥â À√◊ÕÕ“®∑”„Àâ‡°‘¥¿“«–¥◊ÈÕ¬“µâ“π

®ÿ≈™’æ °“√ªπ‡ªóôÕπ∑’Ë ”§—≠·≈–æ∫‰¥â∫àÕ¬„ππÈ”π¡°Á

§◊Õ °“√ªπ‡ªóôÕπ‡™◊ÈÕ®ÿ≈‘π∑√’¬å™π‘¥µà“ßÊ ‰¥â·°à ‰«√— 

·≈–·∫§∑’‡√’¬ ‰«√— ∑’Ëµ‘¥µàÕºà“π∑“ßπÈ”π¡‰ª Ÿà§π ‡™àπ

FMD virus ‡¡◊ËÕµ‘¥‡™◊ÈÕ®–ª√“°ØÕ“°“√‡°‘¥‡¡Á¥µÿà¡„ 

∫√‘‡«≥µ”·Àπàß∑’Ë‡™◊ÈÕ‡¢â“À√◊Õ∑’Ë‡¬◊ËÕ‡¡◊Õ°„πª“° µàÕ¡“

®–‡°‘¥‡¡Á¥µÿà¡™ÿ¥∑’Ë 2 ¢÷Èπ∑’Ë„πª“° ¡◊Õ·≈–‡∑â“µ“¡¡“

(Acha and Szyfres, 1987)  ”À√—∫°“√ªπ‡ªóôÕπ‡™◊ÈÕ

·∫§∑’‡√’¬ æ∫«à“¡’‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬À≈“¬™π‘¥∑’Ë∑”„Àâ‡°‘¥

‚√§‰¥â‚¥¬°“√µ‘¥‚√§ºà“π∑“ßπÈ”π¡ ‰¥â·°à ‡™◊ÈÕ

Staphylococcus, Salmonella, Bacillus ‡ªìπµâπ ‡™◊ÈÕ

·∫§∑’‡√’¬∑’Ëªπ‡ªóôÕπ„ππÈ”π¡π’È®–∑”„Àâ§ÿ≥¿“æ¢Õß

πÈ”π¡‡ ’¬‰ª ·≈–Õ“®‡°‘¥Õ—πµ√“¬‚¥¬µ√ß°—∫ºŸâ∫√‘‚¿§

‚¥¬Õ“®∑”„Àâ‡°‘¥Õ“‡®’¬π ∑âÕß‡ ’¬ ª«¥∑âÕß ¡’‰¢â ª«¥

»’√…– ª«¥µ“¡µ—« (Limon, 2007) ·≈–„π√“¬∑’Ëµ‘¥‡™◊ÈÕ

Yersinia enterocolitica, Listeria monocytogens Õ“®

‡°‘¥Õ“°“√Õ¬à“ß√ÿπ·√ß ·≈–„π∫“ß√“¬Õ“®∂÷ß·°à™’«‘µ‰¥â

( ÿ¡≥±“ «—≤π ‘π∏ÿå, 2545) ªí®®ÿ∫—π¡’°“√π”πÈ”π¡¥‘∫

¡“µâ¡°àÕπ°“√∫√‘‚¿§°—πÕ¬à“ß·æ√àÀ≈“¬ ´÷Ëß°“√

°√–∑”¥—ß°≈à“«®–¬‘Ëß‡ªìπ°“√‡æ‘Ë¡§«“¡‡ ’Ë¬ß∑’Ë®–‰¥â

√—∫‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬∑’Ëªπ‡ªóôÕπ„ππÈ”π¡ ‡æ√“–¡’·∫§∑’‡√’¬

„π°≈ÿà¡∑’Ë∑π√âÕπÀ≈“¬™π‘¥∑’Ë¬—ß “¡“√∂ªπ‡ªóôÕπ„π

πÈ”π¡‰¥â ‡™àπ ‡™◊ÈÕ Enterococci, Lactic acid bacteria,

Bacillus ‡ªìπµâπ ¥—ßπ—Èπ°“√ªÑÕß°—π‰¡à„Àâ‡°‘¥°“√ªπ‡ªóôÕπ

¢Õß·∫§∑’‡√’¬„ππÈ”π¡®÷ß‡ªìπ‡√◊ËÕß ”§—≠¡“° ®÷ß¡’

°“√»÷°…“À“·π«∑“ßªØ‘∫—µ‘‡æ◊ËÕ≈¥Õÿ∫—µ‘°“√≥å°“√

ªπ‡ªóôÕπ¢Õß·∫§∑’‡√’¬Õ¬à“ßµàÕ‡π◊ËÕß ´÷Ëß°“√ªπ‡ªóôÕπ

¢Õß·∫§∑’ ‡√’¬Õ“®‡°‘¥¢÷Èπ„π¢≥–∑”°“√√’¥π¡

°“√®—¥‡°Á∫À√◊Õ™à«ß°àÕπ‡¢â“°√–∫«π°“√º≈‘µπÈ”π¡ ·≈–

„π∫“ß§√—È ßÕ“®‡°‘¥®“°°“√√’¥π¡®“°‚§∑’ËªÉ«¬

‡ªìπ‚√§‡µâ“π¡Õ—°‡ ∫·∫∫‰¡à· ¥ßÕ“°“√°Á‰¥â
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°“√»÷°…“‡√◊ËÕß§«“¡ª≈Õ¥¿—¬‚¥¬°“√µ√«®

π—∫®”π«π·∫§∑’‡√’¬∑—ÈßÀ¡¥∑’Ëªπ‡ªóôÕπ„ππÈ”π¡§√—Èßπ’È

‰¥â∑”°“√µ√«®π—∫®”π«π‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬∑’Ë¡’™’«‘µ∑—ÈßÀ¡¥

‡™◊ÈÕ Enterococci, Lactic acid bacteria, Bacillus,

Staphylococcus aureus, Coliform, Fecal coliform,

Escherichia coli ·≈– Salmonella  ÷́Ëß‡ªìπ·∫§∑’‡√’¬∑’Ë¡’

§«“¡ ”§—≠·≈–¡—°®–æ∫ªπ‡ªóôÕπ„ππÈ”π¡ ‡æ◊ËÕ¥Ÿ

°“√ªπ‡ªóôÕπ¢Õß·∫§∑’‡√’¬„πø“√å¡‚§π¡∑’Ë„™â„π°“√

Ωñ°ß“π¢Õßπ—°»÷°…“ ·≈–‡æ◊ËÕπ”¢âÕ¡Ÿ≈‰ªª√–°Õ∫

°—∫ª√–«—µ‘°“√√—°…“¢Õß·¡à‚§ „π°“√ª√—∫ª√ÿß°“√

 ÿ¢“¿‘∫“≈  ÿ¢»“ µ√å°“√√’¥π¡ ·≈–°“√®—¥°“√·¡à

æ—π∏ÿå∑¥·∑π ‡æ◊ËÕ§«“¡ª≈Õ¥¿—¬¢ÕßπÈ”π¡¥‘∫®“°

ø“√å¡§≥–‡∑§‚π‚≈¬’°“√‡°…µ√ ¡∑√.∏—≠∫ÿ√’µàÕ‰ª

«— ¥ÿÕÿª°√≥å·≈–«‘∏’°“√∑¥≈Õß
µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫

‡°Á∫µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫®“°·¡à‚§π¡®”π«π 13

µ—« §≈–Õ“¬ÿ·≈–√–¬–‡«≈“°“√„Àâπ¡ ‚¥¬‰¡à¡’°“√

°”Àπ¥®”π«π§√—Èß∑’Ë‡°Á∫„π·µà≈–µ—« µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡

¥‘∫®–∂Ÿ°‡°Á∫„π°“√√’¥π¡™à«ß‡™â“®“°ø“√å¡¢Õß

§≥–‡∑§‚π‚≈¬’°“√‡°…µ√ ¡À“«‘∑¬“≈—¬‡∑§‚π‚≈¬’

√“™¡ß§≈∏—≠∫ÿ√’ ‚¥¬‡°Á∫µ—«Õ¬à“ß∑—ÈßÀ¡¥ 13 §√—Èß

·µà≈–§√—ÈßÀà“ß°—π 2  —ª¥“Àå ‰¥â®”π«πµ—«Õ¬à“ß√«¡ 78

µ—«Õ¬à“ß

«‘∏’°“√‡°Á∫µ—«Õ¬à“ß ‡°Á∫¿“¬À≈—ß°“√Õ“∫πÈ”

∑”§«“¡ –Õ“¥µ—«·≈–‡µâ“π¡‡√’¬∫√âÕ¬·≈â« ‡™Á¥‡µâ“π¡

·≈–À—«π¡¥â«¬πÈ”¬“§≈Õ√’π √’¥π¡·µà≈–‡µâ“‡æ◊ËÕ

µ√«®§«“¡º‘¥ª°µ‘ ®“°π—Èπ®÷ß∑”°“√√’¥π¡‚¥¬„™â

‡§√◊ËÕß√’¥ ‡¡◊ËÕ√’¥‡ √Á®‡√’¬∫√âÕ¬®ÿà¡À—«π¡¥â«¬¬“¶à“‡™◊ÈÕ

·∫àßπÈ”π¡∑’Ë√’¥‰¥â„ à≈ß„π¢«¥Ω“‡°≈’¬«∑’Ë¶à“‡™◊ÈÕ·≈â«

¢π“¥ 250 ¡≈. ∫√√®ÿ„π°≈àÕß∑’Ë¡’πÈ”·¢Áß‡æ◊ËÕ√—°…“

Õÿ≥À¿Ÿ¡‘„Àâ‡¬Áπ ¡Ë”‡ ¡Õ∑’Ë 4-6 ÌC ·≈â«π” àßÀâÕß

ªØ‘∫—µ‘°“√∑—π∑’

Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ

1. BPW (Buffer Peptone Water) ‡ªìπÕ“À“√

 ”À√—∫‡æ‘Ë¡®”π«π‡™◊ÈÕ Salmonella

2. MSRV medium (Modified Semisolid

Rappaport-Vassiliadis medium) ‡ªìπÕ“À“√‡©æ“–

 ”À√—∫§—¥‡≈◊Õ°‡™◊ÈÕ Salmonella

3. XLD Agar   ”À√—∫‡æ“–·¬°À¡«¥À¡Ÿà¢Õß

‡™◊ÈÕ Salmonella

4. Antiserum „™â„π°“√µ√«®æ‘ Ÿ®πå‡™◊ÈÕ

Salmonella √–¥—∫ ’́‚√°√ÿäª ª√–°Õ∫¥â«¬ antiserum ¥—ßπ’È

- Salmonella polyvalent A-67C ·≈– A-IC ·≈–

- Salmonella antiserum group BC, CC, DC, EC

·≈– GC

5. DLTB (Double Luaryl Tryptose Broth) ‡ªìπ

Õ“À“√ ”À√—∫„™â„π°“√‡æ“–‡™◊ÈÕ Coliform ·≈– E. coli

‚¥¬«‘∏’ MPN (Most Probable Number)

6. Brilliant Green Bile Broth 2% ‡ªìπÕ“À“√

 ”À√—∫„™â„π°“√‡æ“–‡™◊ÈÕ Coliform ·≈– E. coli ‚¥¬«‘∏’

MPN (Most Probable Number)

7. EC medium (Escherichia coli medium) ‡ªìπ

Õ“À“√∑’Ë„™â‡æ“–‡≈’È¬ß ‡æ◊ËÕ¬◊π¬—π‡™◊ÈÕ E. coli ‚¥¬«‘∏’

MPN (Most Probable Number)

8. PCA  (Plate Count Agar)  ‡ªìπÕ“À“√

 ”À√—∫„™â„π°“√‡æ“–‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬∑—ÈßÀ¡¥

9. PDS (Peptone Dilution Saline) ‡ªìππÈ”¬“

≈–≈“¬ ”À√—∫∑”°“√‡®◊Õ®“ß

10. SF (Streptococcus Faecalis) Medium

‡ªìπÕ“À“√∑’Ë„™â‡æ“–‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ Enterococci

11. MRS (De Man Rogosa and Sharp)

‡ªìπÕ“À“√∑’Ë„™â‡æ“–‡≈’È¬ß Lactic acid bacteria

12. MYP (Mannitol egg-Yolk Polymyxin B)

‡ªìπÕ“À“√∑’Ë„™â‡æ“–‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ Bacillus

13. BPA (Baird Parker Agar) ‡ªìπÕ“À“√∑’Ë„™â

‡æ“–‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ Staphylococcus aureus

°“√µ√«®π—∫·∫§∑’‡√’¬„πµ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫

°“√‡®◊Õ®“ßµ—«Õ¬à“ß: ¥”‡π‘π°“√µ“¡«‘∏’ ISO 6887-1

(1999) ¥—ßπ’È

∑”°“√‡¢¬à“µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫„π¢«¥‡°Á∫

µ—«Õ¬à“ßπ“π 30 «‘π“∑’ ·≈â«∂à“¬‡™◊ÈÕ®“°πÈ”π¡¥‘∫‚¥¬
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°“√„™â‰ª‡ªµ¥Ÿ¥¡“ 10 ¡≈. ∂à“¬≈ß„π¢«¥∑’Ë¡’ PDS 90

¡≈. ‡¢¬à“„Àâ‡¢â“°—π¥’ §«“¡‡¢â¡¢âπÀ√◊Õ°“√‡®◊Õ®“ß

®–‡∑à“°—∫ 10-1 ®“°π—Èπ‡¢¬à“‡∫“Ê „™â‰ª‡ªµ¥Ÿ¥®“°¢«¥

10-1 ÕÕ°¡“ 1 ¡≈. „ à≈ß„πÀ≈Õ¥ PDS 9 ¡≈. (À≈Õ¥∑’Ë

2) „™â‰ª‡ªµ¥Ÿ¥¢÷Èπ≈ß 3 - 5 §√—Èß °“√‡®◊Õ®“ßπ’È¡’§«“¡

‡¢â¡¢âπ 10-2 ®“°π—Èπ∑”°“√‡®◊Õ®“ß‡™àππ’È‰ª®π∂÷ß√–¥—∫

§«“¡‡¢â¡¢âπ∑’Ë 10-3

°“√µ√«®π—∫ª√‘¡“≥·∫§∑’‡√’¬∑—ÈßÀ¡¥: ‚¥¬«‘∏’ Pour

plate method (Maturin and Peeler, 1998)

∑”°“√·∫àßµ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫ÕÕ°‡≈Á°πâÕ¬

‡æ◊ËÕ‡æ‘Ë¡æ◊Èπ∑’Ë„π°“√‡¢¬à“µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫„Àâ‡¢â“°—π

¥Ÿ¥µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫ 1 ¡≈. ‡®◊Õ®“ß¥â«¬ PDS 9 ¡≈.

„Àâ¡’§«“¡‡¢â¡¢âπ µ—Èß·µà 10-1 - 10-6 „ àµ—«Õ¬à“ß‡®◊Õ®“ß

1 ¡≈. ≈ß®“π‡æ“–‡™◊ÈÕ∑’Ëπ÷Ëß¶à“‡™◊ÈÕ·≈â«∑’Ë§«“¡‡¢â¡¢âπ≈–

2 ®“π‡æ“–‡™◊ÈÕ ‡∑Õ“À“√‡æ“–‡™◊ÈÕ PCA „ à®“π‡æ“–‡™◊ÈÕ

∑’Ë¡’µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫®“π≈– 15 ¡≈. ·≈â«‡¢¬à“®“π

‡æ“–‡™◊ÈÕ‡∫“Ê „Àâ‡™◊ÈÕ°√–®“¬∑—Ë«Ê µ—Èß‰«â„ÀâÕ“À“√

‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ·¢Áßµ—« ®“°π—Èπ∫à¡‡™◊ÈÕ„πµŸâ‡æ“–‡™◊ÈÕÕÿ≥À¿Ÿ¡‘

37 ÌC π“π 24-48 ™¡. ·≈â«µ√«®º≈‚¥¬π—∫®”π«π‡™◊ÈÕ

·∫§∑’‡√’¬∑’Ë¡’™’«‘µ∑—ÈßÀ¡¥∑’Ë¢÷Èπ„πÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ PCA

°“√µ√«®À“‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬„ππÈ”π¡¥‘∫¥â«¬Õ“À“√

‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ë‡≈◊Õ°®”‡æ“– (selective media)

«‘∏’°“√·¬°µ“¡™π‘¥¢Õß‡™◊ÈÕ∑’Ë∑”°“√∑¥ Õ∫

1. °“√π—∫®”π«π¢Õß·∫§∑’‡√’¬ Entero

cocci: ¥”‡π‘π°“√‚¥¬¥—¥·ª≈ß¡“®“°«‘∏’  ISO 7899-2

(1984)

∑”°“√‡¢¬à“¢«¥µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫ ¥Ÿ¥µ—«Õ¬à“ß

1 ¡≈. ‡®◊Õ®“ß¥â«¬ PDS 9 ¡≈. ·≈–‡®◊Õ®“ß®π∂÷ß

§«“¡‡¢â¡¢âπ∑’Ë 10-2- 10-4 ®“°π—Èπ¥Ÿ¥µ—«Õ¬à“ß∑’Ë‡®◊Õ®“ß 0.1

¡≈. À¬¥≈ß∫πº‘«Àπâ“Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ  SF medium ∑’Ë

‡µ‘¡ 1% TTC (2,3,5-Triphenyltetrazoliumchloride) ·≈â«

‡°≈’Ë¬„Àâ·Àâß¥â«¬·∑àß·°â« “¡‡À≈’Ë¬¡®π·Àâß µ—Èß‰«â∑’Ë

Õÿ≥À¿Ÿ¡‘ÀâÕßπ“π 15-20 π“∑’ ·≈â«∫à¡‡æ“–‡™◊ÈÕ„π

µŸâ∫à¡‡™◊ÈÕÕÿ≥À¿Ÿ¡‘ 37 ÌC π“π  24-48 ™¡. µ√«®º≈

‚¥¬°“√π—∫‚§‚≈π’

2. °“√µ√«®À“‡™◊ÈÕ Salmonella: ¥”‡π‘π°“√

‚¥¬¥—¥·ª≈ß¡“®“°«‘∏’  ISO 6579 (1993)

∑”°“√‡¢¬à“¢«¥µ—«Õ¬à“ßπ¡¥‘∫ ¥Ÿ¥µ—«Õ¬à“ß 10

¡≈. ‡®◊Õ®“ß¥â«¬ Buffer Peptone Water (BPW) 90 ¡≈.

‡¢¬à“„Àâ‡¢â“°—π ·≈â«∫à¡„πµŸâ‡æ“–‡™◊ÈÕ∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘ 37 ÌC

π“π 24 ™¡. ®“°π—Èπ‡¢¬à“µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫„π BPW ¥Ÿ¥

¡“ 1 ¡≈.À¬¥∫πº‘«Àπâ“Õ“À“√ MSRV ®“π≈–À¬¥

∫à¡„πµŸâ‡æ“–‡™◊ÈÕ ∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘ 42 ÌC π“π 24 ™¡.  ∑”°“√

µ√«®º≈‚¥¬¥Ÿ°“√·ºà¢Õß‡™◊ÈÕ‡ªìπ«ß ’¢“«°√–®“¬

ÕÕ°®“°®ÿ¥∑’ËÀ¬¥‡™◊ÈÕ „Àâº≈‡ªìπ∫«°´÷ËßµâÕß∑”°“√

¬◊π¬—π¥â«¬Õ“À“√ XLD ·≈– TSI  (Triple Sugar Iron) ‚¥¬

„™â≈«¥‡¢’Ë¬‡™◊ÈÕ·µ–∫√‘‡«≥∑’Ë‡™◊ÈÕ·ºàÕÕ°‰ª‰°≈∑’Ë ÿ¥  ‡¢’Ë¬

‡™◊ÈÕ∫πº‘«Àπâ“Õ“À“√ XLD ·≈– TSI  ·≈â«∫à¡‡æ“–

‡™◊ÈÕ∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘  37 ÌC π“π 24 ™¡. „™â‡¢Á¡‡¢’Ë¬‡™◊ÈÕ∫π

Õ“À“√ XLD, BGA (Brilliant Green Agar) ·≈â«∑¥ Õ∫

ªØ‘°‘√‘¬“°“√®—∫°≈ÿà¡°—∫ Polyvalence antisera-Salmonella

À“°¡’ªØ‘°‘√‘¬“°“√®—∫°≈ÿà¡· ¥ß«à“‡ªìπ‡™◊ÈÕ Salmonella

∑”°“√∑¥ Õ∫µàÕ¥â«¬ Anti-sera group ‡æ◊ËÕ®”·π°

°≈ÿà¡¢Õß Salmonella A-I  ∫—π∑÷°º≈

3. °“√π—∫®”π«π¢Õß Lactic acid bac

teria: ‚¥¬«‘∏’ Direct plating method (Guessas and Kihal,

2004)

∑”°“√‡¢¬à“¢«¥µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫  ¥Ÿ¥¡“ 1 ¡≈.

‡®◊Õ®“ß¥â«¬ PDS  9 ¡≈. ·≈–‡®◊Õ®“ß®π∂÷ß§«“¡

‡¢â¡¢âπ∑’Ë 10-2- 10-4 ¥Ÿ¥µ—«Õ¬à“ß∑’Ë‡®◊Õ®“ß 0.1 ¡≈.

À¬¥≈ß∫πº‘«Àπâ“Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ MRS ·≈â«‡°≈’Ë¬„Àâ

·Àâß¥â«¬·∑àß·°â« “¡‡À≈’Ë¬¡®π·Àâß µ—Èß‰«â∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘

ÀâÕßπ“π 15 - 20 π“∑’ ∫à¡‡æ“–‡™◊ÈÕ„πµŸâ∫à¡‡™◊ÈÕÕÿ≥À¿Ÿ¡‘

37 ÌC π“π 24 - 48 ™¡. ·≈â«µ√«®º≈‚¥¬°“√π—∫‚§‚≈π’

4. °“√π—∫®”π«π·∫§∑’‡√’¬ Coliform: „™â

«‘∏’ APHA - Five tube method-MPN (APHA AWWA

WPCF, 1995)

∑”°“√‡®◊Õ®“ßµ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫„Àâ¡’§«“¡

‡¢â¡¢âπ 101, 100 ,10-1 ·≈– 10-2 ·≈â«®—¥‡√’¬ßÀ≈Õ¥∑’Ë¡’

Durhamûtube ‡ªìπ·∂«Ê ≈– 5 À≈Õ¥ ·≈–„ àÕ“À“√

‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ ‚¥¬·∂«∑’Ë 1 ‡ªìπÕ“À“√ Double Lauryl Tryptose

Broth 10 ¡≈. ·∂«∑’Ë 2, 3 ·≈– 4 ‡ªìπÕ“À“√ SLTB  (Single
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Lauryl Tryptose Broth) 10 ¡≈. ·∂«∑’Ë 1 ¥Ÿ¥µ—«Õ¬à“ß

πÈ”π¡¥‘∫∑’Ë ‰¡à¡’°“√‡®◊Õ®“ß¡“„ à≈ß‰ª∑ÿ°À≈Õ¥

À≈Õ¥≈– 10 ¡≈. ·∂«∑’Ë 2 ¥Ÿ¥µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫∑’Ë‰¡à¡’

°“√‡®◊Õ®“ß¡“„ à≈ß‰ª∑ÿ°À≈Õ¥ À≈Õ¥≈– 1 ¡≈. ·∂«

∑’Ë 3 ¥Ÿ¥µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫∑’Ë‡®◊Õ®“ß∑’Ë§«“¡‡¢â¡¢âπ 10-1

¡“„ à≈ß‰ªÀ≈Õ¥≈– 1 ¡≈. ·≈–·∂«∑’Ë 4 ¥Ÿ¥µ—«Õ¬à“ß

πÈ”π¡¥‘∫∑’Ë‡®◊Õ®“ß∑’Ë§«“¡‡¢â¡¢âπ 10-2 ¡“„ à≈ß‰ª

À≈Õ¥≈– 1 ¡≈. ·≈â«∫à¡‡æ“–‡™◊ÈÕ„πµŸâ∫à¡‡™◊ÈÕÕÿ≥À¿Ÿ¡‘

37 ÌC π“π 24-48 ™¡. ∑”°“√¬◊π¬—πº≈¢Õß·∫§∑’‡√’¬

Coliform ‚¥¬„™â Brilliant Green Bile Broth 2% ‚¥¬

§—¥‡©æ“–À≈Õ¥∑’Ë¡’°ä“´„πÀ≈Õ¥ Durhamûs tube „π

·µà≈–·∂«∑’Ë§«“¡‡¢â¡¢âπµà“ßÊ ·≈â«„™â≈«¥‡¢’Ë¬®ÿà¡≈ß

„πÀ≈Õ¥‡™◊ÈÕ ∂à“¬„πÀ≈Õ¥Õ“À“√ Brilliant Green Bile

Broth 2% ∑’Ë¡’ Durhamûs tube ∫à¡‡æ“–‡™◊ÈÕ∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘

37 ÌC π“π  48 ™¡. ·≈â«∫—π∑÷°º≈

5. °“√π—∫®”π«π¢Õß·∫§∑’‡√’¬ Fecal

coliform: (APHA AWWA WPCF, 1995)

¥”‡π‘π°“√µàÕ‡π◊ËÕß®“°°“√π—∫®”π«π¢Õß

·∫§∑’‡√’¬°≈ÿà¡ Coliform ‚¥¬°“√§—¥‡≈◊Õ°‡Õ“À≈Õ¥∑’Ë

¡’°ä“´„πÀ≈Õ¥ Durhamûs tube „π·µà≈–·∂«µ“¡

§«“¡‡¢â¡¢âπµà“ßÊ ·≈â«„™â≈«¥‡¢’Ë¬®ÿà¡≈ß„πÀ≈Õ¥‡™◊ÈÕ

∂à“¬„πÀ≈Õ¥Õ“À“√ EC medium ∫à¡‡æ“–‡™◊ÈÕ„πÕà“ß

πÈ”ª√—∫Õÿ≥À¿Ÿ¡‘ ∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘ 45 + 0.2 ÌC  π“π 48 ™¡.

·≈â«Õà“πº≈‡©æ“–À≈Õ¥∑’Ë¡’°ä“´‡°‘¥¢÷Èπ„πÀ≈Õ¥

Durhamûs tube π—∫®”π«π∫«°„π·µà≈–·∂«‡√’¬ßµ“¡

≈”¥—∫¢Õß§«“¡‡¢â¡¢âπ ∑”°“√∑¥ Õ∫‡æ◊ËÕ¬◊π¬—π‡™◊ÈÕ

E.coli ‚¥¬„™â¢¥≈«¥‡¢’Ë¬‡™◊ÈÕ®ÿà¡„πÀ≈Õ¥∫«° ·≈â«¢’¥

‡™◊ÈÕ≈ß∫πÕ“À“√ EMB  ∫à¡‡æ“–‡™◊ÈÕ∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘ 42 ÌC

π“π 18-24 ™¡. ‡¡◊ËÕ‡™◊ÈÕ‡®√‘≠∫πÕ“À“√ EMB ®–¡’

À¡«¥À¡Ÿà ’¡à«ß¥”µ√ß°≈“ß·≈–®–¡’°“√·ºà∑’Ë‡°‘¥®“°

°“√µ°µ–°Õπ¢Õß ’≈—°…≥–«“«Ê §≈â“¬ªï°·¡≈ß∑—∫

π—∫®”π«π∫«°®“°·µà≈–·∂«π”‰ª§”π«≥À“§à“ MPN

6. °“√π—∫®”π«π¢Õß·∫§∑’‡√’¬ Staphy

lococcus aureus: ‚¥¬«‘∏’ Direct plating method

(Bennett and Lancette, 1998)

∑”°“√‡¢¬à“¢«¥µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫¥Ÿ¥¡“ 1 ¡≈.

‡®◊Õ®“ß¥â«¬ PDS  9 ¡≈. ·≈–‡®◊Õ®“ß®π∂÷ß§«“¡

‡¢â¡¢âπ∑’Ë 10-2 - 10-4 ¥Ÿ¥µ—«Õ¬à“ß∑’Ë‡®◊Õ®“ß 0.1 ¡≈. À¬¥

≈ß∫πº‘«Àπâ“Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ BPA ·≈â«‡°≈’Ë¬„Àâ·Àâß

¥â«¬·∑àß·°â« “¡‡À≈’Ë¬¡®π·Àâß µ—Èß‰«â∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘ÀâÕß

π“π 15-20 π“∑’  ·≈â«∫à¡‡æ“–‡™◊ÈÕ„πµŸâ∫à¡‡™◊ÈÕÕÿ≥À¿Ÿ¡‘

37 ÌC π“π 24-48 ™¡. ∑”°“√µ√«®º≈‚¥¬°“√π—∫

‚§‚≈π’∑’Ë¡’ ’¥”·≈–¡’‚´π ’‡À≈◊Õß· ¥ß∂÷ß°“√¡’‡Õπ‰´¡å

lecithicinase „π°“√¬àÕ¬‰¢à·¥ß„πÕ“À“√ BPA ·≈–

∑¥ Õ∫‡™◊ÈÕ¥â«¬ªØ‘°‘√‘¬“°“√®—∫°≈ÿà¡°—∫æ≈“ ¡“

°√–µà“¬ coagulase test, Vogres-Proskaur salt test,

DNase test

7.   °“√π—∫®”π«π¢Õß·∫§∑’‡√’¬ Bacillus:

‚¥¬«‘∏’ Direct plating method (Rhodehamel and Harmon,

1998)

∑”°“√‡¢¬à“¢«¥µ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫·≈â«¥Ÿ¥¡“ 1

¡≈. ‡®◊Õ®“ß¥â«¬ PDS 9 ¡≈. ·≈–‡®◊Õ®“ß®π∂÷ß

§«“¡‡¢â¡¢âπ∑’Ë 10-3- 10-5 ¥Ÿ¥µ—«Õ¬à“ß∑’Ë‡®◊Õ®“ß 0.1 ¡≈.

À¬¥≈ß∫πº‘«Àπâ“Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ MYP ‡°≈’Ë¬„Àâ·Àâß

¥â«¬·∑àß·°â« “¡‡À≈’Ë¬¡®π·Àâß µ—Èß‰«â∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘ÀâÕß

π“π 15 - 20 π“∑’ ∫à¡‡æ“–‡™◊ÈÕ„πµŸâ∫à¡‡™◊ÈÕÕÿ≥À¿Ÿ¡‘

37 ÌC π“π 24-48 ™¡. µ√«®º≈‚¥¬°“√π—∫‚§‚≈π’

µ√ß·∫∫¢Õß‡™◊ÈÕ∑’Ë¢÷Èπ∫πº‘«Àπâ“Õ“À“√ MYP ∑—ÈßÀ¡¥

º≈°“√∑¥≈Õß·≈–Õ¿‘ª√“¬º≈
°“√µ√«®π—∫®”π«π‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬∑’Ë¡’™’«‘µ

∑—ÈßÀ¡¥∑’Ëªπ‡ªóôÕπ„πµ—«Õ¬à“ßπÈ”π¡¥‘∫ æ∫«à“®”π«π

‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬¡’§à“√–À«à“ß 5.11 - 8.18 log CFU/ml ¥—ß

· ¥ß„π√Ÿª∑’Ë 1 ¡’§à“‡©≈’Ë¬ 7.4 log CFU/ml  ÷́Ëß®”π«π

‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬∑’Ëµ√«®π—∫‰¥â‡ªìπ®”π«π∑’Ë Ÿß°«à“§à“

¡“µ√∞“π∑’Ë°√¡ª»ÿ —µ«å (2546) ‰¥â°”Àπ¥„Àâ§à“

¡“µ√∞“π¢Õß®ÿ≈‘π∑√’¬å∑—ÈßÀ¡¥„ππÈ”π¡ (Standard plate

count À√◊Õ SPC) ¡’§à“‰¡à‡°‘π 4.0 x 105 CFU/ml (= 5.6

log) ´÷Ëß‡ªìπ®”π«π∑’Ë‡∑à“°—∫ª√–°“»¢Õß°√–∑√«ß

Õÿµ “À°√√¡ ©∫—∫∑’Ë 1267 (æ.». 2530) ‰¥â°”Àπ¥„Àâ

®”π«π·∫§∑’‡√’¬∑—ÈßÀ¡¥„ππÈ”π¡¥‘∫ ‰¡à‡°‘π 400,000

CFU/ml (°√–∑√«ßÕÿµ “À°√√¡, 2530) ¥—ß∑’Ë· ¥ß

‡ª√’¬∫‡∑’¬∫„π√Ÿª∑’Ë 3  ”À√—∫„πµà“ßª√–‡∑» ‡™àπ „π

ª√–‡∑» À√—∞Õ‡¡√‘°“ New York State Milk Standard
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°”Àπ¥„Àâ¡’§à“π’È‰¥â¡“°∑’Ë ÿ¥‰¡à‡°‘π 30,000 CFU/ml

(Cornell University, 2006) °“√∑’Ë®”π«π‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬

∑’Ë¡’™’«‘µ∑—ÈßÀ¡¥¡’®”π«π∑’Ë Ÿßπ—Èπ Õ“®‡°‘¥®“°ªí≠À“

„π°√–∫«π°“√√’¥π¡ Reinemann et al. (1997) °≈à“««à“

°“√∑’Ëπ—∫®”π«π·∫§∑’‡√’¬‰¥â Ÿß ¡—°‡ªìπº≈¡“®“°

 ÿ¢»“ µ√å°“√√’¥π¡‰¡à¥’ À√◊Õ¡’ªí≠À“„π°“√∑”§«“¡

 –Õ“¥‡§√◊ËÕß¡◊Õ·≈–°“√ ÿ¢“¿‘∫“≈ À√◊Õ¡’ªí≠À“‡√◊ËÕß

‡µâ“π¡Õ—°‡ ∫ À√◊Õ¡’√–¬–øí°µ—«¢Õß‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬„π

√–∫∫°“√‡§≈◊ËÕπ¬â“¬πÈ”π¡ ´÷Ëß Õ¥§≈âÕß°—∫ Pankey

(1989a) √“¬ß“π«à“ °“√π—∫®”π«π‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬‰¥â Ÿß

‡°’Ë¬«¢âÕß°—∫°“√ ÿ¢“¿‘∫“≈¢Õß‡§√◊ËÕß√’¥π¡‰¡à‡À¡“– ¡

À√◊Õ‡¬Áπ‰¡à‡æ’¬ßæÕ ·≈–®”π«π‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬®–‡æ‘Ë¡

¢÷Èπ‡¡◊ËÕ‡µâ“π¡·≈–À—«π¡‡ªï¬° À√◊Õ∑”°“√‡™Á¥„Àâ·Àâß

‰¡à¥’æÕ°àÕπ∑’Ë®–√’¥π¡ À√◊Õ¡’πÈ”À¬¥≈ß‰ª„π teat cups

‡™◊ÈÕ Enterococci  ¡’®”π«π∑’Ëµ√«®π—∫‰¥â log 4.14

- 6.53 CFU/ml ¥—ß· ¥ß„π√Ÿª∑’Ë 1 ¡’§à“‡©≈’Ë¬ log 5.7 CFU/

ml ‡™◊ÈÕπ’È®–æ∫Õ¬Ÿà„π≈”‰ â¢Õß —µ«å ¡Ÿ≈ —µ«å µ“¡

Õÿª°√≥å·≈– ¿“æ·«¥≈âÕ¡∑’Ë‡ªóôÕπ¡Ÿ≈ —µ«å ·≈–®–

·æ√à®“° ¿“æ·«¥≈âÕ¡ Ÿàµ—« —µ«å‰¥â (°‘µµ‘»—°¥‘Ï  Õ—®©√‘¬–

¢®√ ·≈– ÿ°ÿ¡“  “¡ß“¡π‘Ë¡, 2550) ·µà Kagkli et al. (2007)

°≈à“««à“ ‡™◊ÈÕ E. coli, Enterococcus À√◊Õ Aerococcus

®“°Õÿ®®“√–¢Õß‚§®–‰¡àªπ‡ªóôÕπ„ππÈ”π¡ °“√ªπ

‡ªóôÕπ¢Õß‡™◊ÈÕ Enterococci, Lactobacilli ·≈– Coliform ®“°

Õÿ®®“√–„ππÈ”π¡‡°‘¥¢÷ÈππâÕ¬¡“° ·≈–™’È«à“‡™◊ÈÕ

Enterococci, Lactobacilli ·≈– Coliform ∑’Ëªπ‡ªóôÕπ¡“

®“°πÈ”‡ªìπÀ≈—°  ”À√—∫°“√∑’Ëµ√«®π—∫‡™◊ÈÕπ’È‰¥â Ÿß

°ÁÕ“®‡ªìπ ‡æ√“–¡’°“√„™âπÈ”∫“¥“≈∑’Ëæ—° ‰«â „π

·∑âß°åπÈ”·∑ππÈ”ª√–ª“ ∑”„Àâµ√«®π—∫‡™◊ÈÕπ’È‰¥â„π

®”π«π∑’Ë Ÿß

‡™◊ÈÕ Lactic acid bacteria µ√«®π—∫‰¥â log 4.22-

6.42 CFU/ml · ¥ß„π√Ÿª∑’Ë 1 ¡’§à“‡©≈’Ë¬ log 5.9 CFU/ml

‡™◊ÈÕ°≈ÿà¡π’È “¡“√∂æ∫Õ¬Ÿà„π∑“ß‡¥‘πÕ“À“√¢Õß¡πÿ…¬å

·≈– —µ«å ·≈–®–ÕÕ°¡“πÕ°√à“ß°“¬‚¥¬ªπ¡“°—∫

Õÿ®®“√–   “¡“√∂æ∫‰¥â„π∏√√¡™“µ‘ µ“¡æ◊™º—° ·≈–

πÈ”π¡ ( ÿ¡≥±“ «—≤π ‘π∏ÿå, 2545) °“√µ√«®π—∫‡™◊ÈÕ

‰¥â®”π«π Ÿß¡“° πà“®–‡°‘¥¢÷Èπ„π≈—°…≥–‡¥’¬«°—∫‡™◊ÈÕ

Enterococci  ∑’Ë°“√ªπ‡ªóôÕπ‡™◊ÈÕ¡“®“°πÈ”‡™àπ°—π

‡™◊ÈÕ Bacillus µ√«®π—∫‰¥â log 5.67-8.43 CFU/ml

· ¥ß„π√Ÿª∑’Ë 1 ¡’§à“‡©≈’Ë¬ log 7.7 CFU/ml  ‡™◊ÈÕ°≈ÿà¡π’È

°‘µµ‘»—°¥‘Ï  Õ—®©√‘¬–¢®√ ·≈– ÿ°ÿ¡“   “¡ß“¡π‘Ë¡ (2550)

√“¬ß“π«à“‡ªìπ‡™◊ÈÕ∑’Ëæ∫Õ¬Ÿà„π ¿“æ·«¥≈âÕ¡·≈–®–

·æ√à®“° ¿“æ·«¥≈âÕ¡ Ÿàµ—« —µ«å ´÷Ëß Õ¥§≈âÕß°—∫∑’Ë

 ÿ¡≥±“ «—≤π ‘π∏ÿå (2545) √“¬ß“π‰«â«à“ ‡™◊ÈÕπ’È®–

·æ√à°√–®“¬„π∏√√¡™“µ‘æ∫‰¥â„π¥‘π πÈ” ·≈–∏—≠æ◊™

‡™◊ÈÕ “¡“√∂ √â“ß ªÕ√å‰¥â∑”„Àâ·æ√à°√–®“¬„πÕ“°“»

„πΩÿÉπ≈–ÕÕß À√◊Õµ“¡ ¿“æ·«¥≈âÕ¡‰¥â ¥—ßπ—ÈππÈ”∑’Ë

„™âπà“®–‡ªìπ·À≈àß¢Õß‡™◊ÈÕ„π°“√ªπ‡ªóôÕπ

‡™◊ÈÕ Enterococci, Lactic acid bacteria ·≈– Bacillus

®—¥Õ¬Ÿà„π°≈ÿà¡·∫§∑’‡√’¬∑π√âÕπ ́ ÷Ëß°√¡ª»ÿ —µ«å (2546) ‰¥â

°”Àπ¥„Àâ§à“¡“µ√∞“π¢Õß®”π«π‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬∑π

√âÕπ„ππÈ”π¡¥‘∫ ‰¡à‡°‘π 1 x 103 CFU/¡≈. ·≈–®“°°“√

µ√«®π—∫§√—Èßπ’È º≈√«¡¢Õß®”π«π‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬∑π√âÕπ

Enterococci, Lactic acid bacteria ·≈– Bacillus ∑’Ëµ√«®

π—∫‰¥â¡’§à“ Ÿß°«à“§à“¡“µ√∞“π¡“°¥—ß∑’Ëª√“°Ø„π√Ÿª∑’Ë 4

‡™◊ÈÕ Staphylococcus aureus ÷́Ëß‡ªìπ·∫§∑’‡√’¬∑’Ë

¡’§«“¡ ”§—≠∑”„Àâ‡°‘¥°“√Õ—°‡ ∫¢Õß‡µâ“π¡‚§ æ∫

ª√‘¡“≥‡™◊ÈÕÕ¬Ÿà√–À«à“ß log 4.15 - 6.52 CFU/ml · ¥ß

„π√Ÿª∑’Ë 1 ¡’§à“‡©≈’Ë¬ log 5.5 CFU/ml ‡™◊ÈÕπ’Èµ√«®π—∫‰¥â

„π®”π«π§àÕπ¢â“ß Ÿß ‡π◊ËÕß®“°‡™◊ÈÕ Staphylococcus

aureus ‡ªìπ‡™◊ÈÕ∑’Ë ÿ¡≥±“ «—≤π ‘π∏ÿå (2545) √“¬ß“π‰«â«à“

æ∫∑’Ë∫√‘‡«≥ª≈“¬‡ªî¥¢ÕßÕ«—¬«–∑’Ë‡ªìπ™àÕß∑“ßµ‘¥µàÕ

°—∫ ¿“æ·«¥≈âÕ¡¿“¬πÕ°√à“ß°“¬ ·≈–„π°√≥’Õ—∫

™◊ÈπÕ“®æ∫‡™◊ÈÕπ’ÈÕ¬Ÿà‰¥â√“« 103 - 106 µàÕµ“√“ß‡´πµ‘‡¡µ√

¥—ßπ—Èπ∂â“„π°“√√’¥π¡¡’°√–∫«π°“√∑”§«“¡ –Õ“¥

‰¡à¥’æÕ °Á®–∑”„Àâ‡™◊ÈÕªπ‡ªóôÕπ≈ß„ππÈ”π¡‰¥âßà“¬

 Õ¥§≈âÕß°—∫ Galton et al. (1984) √“¬ß“π«à“ „π°“√

√’¥π¡∑’Ë¡’°“√∑”§«“¡ –Õ“¥¢Õß‡µâ“π¡·≈–À—«π¡

‰¡à‡À¡“– ¡ ·≈–¡’πÈ”‰À≈ºà“π®“°‡µâ“π¡®–æ∫‡™◊ÈÕπ’È

ªπ‡ªóôÕπ„ππÈ”π¡„πª√‘¡“≥∑’Ë Ÿß‡ªìπ≈”¥—∫∑’Ë Õß √Õß

¡“®“°°“√√’¥π¡‚¥¬‰¡à¡’°“√‡µ√’¬¡‡µâ“π¡°àÕπ√’¥π¡

·≈– Pankey (1989b) ∑’Ë√“¬ß“π«à“‡™◊ÈÕ S. aureus π’È

ª°µ‘·≈â«¡—°æ∫Õ¬Ÿà∫√‘‡«≥À—«π¡·≈–‡µâ“π¡¢Õß·¡à‚§

´÷Ëß∂â“°“√‡µ√’¬¡‡µâ“π¡°àÕπ°“√√’¥π¡‰¡à‡À¡“– ¡°Á

®–∑”„Àâ¡’®”π«π‡™◊ÈÕπ’È„ππÈ”π¡‡æ‘Ë¡¢÷Èπ‰¥â
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 à«π‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬°≈ÿà¡ Coliform, Fecal coliform

·≈– E. coli ÷́Ëß‡ªìπ‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬∑’Ë„™â‡ªìπ¥—™π’∑’Ë ”§—≠

„π°“√™’È«—¥°“√ªπ‡ªóôÕπÕÿ®®“√– (Kagkli et al., 2007;

 ÿ¡≥±“  «—≤π ‘π∏ÿå, 2545) „π°“√µ√«®§√—Èßπ’Èæ∫‡™◊ÈÕ

°≈ÿà¡ Coliform, Fecal coliform ·≈– E. coli Õ¬Ÿà√–À«à“ß

log 1.87 - 5.20, 0.30 - 5.17 ·≈– 0.30 - 4.74 MPN/

100mlµ“¡≈”¥—∫  · ¥ß„π√Ÿª∑’Ë 2 ¡’§à“‡©≈’Ë¬ log 4.9,

4.7 ·≈– 3.8 MPN/100ml  °“√∑’Ë®”π«π‡™◊ÈÕ Coliform

π—∫‰¥â§àÕπ¢â“ß Ÿß Kagkli et al. (2007) °≈à“««à“ Coliform

∑’Ëªπ‡ªóôÕπ¡“®“°πÈ”‡ªìπÀ≈—°  ́ ÷Ëß Õ¥§≈âÕß°—∫  ÿ≥’√—µπå

‡Õ’Ë¬¡≈–¡—¬ ·≈–§≥– (2542) ∑’Ë°≈à“««à“ ‡™◊ÈÕ Coliform

 ŸßÕ“®‡°‘¥®“°πÈ”∑’Ë„™â‰¡à –Õ“¥æÕ À√◊Õ°“√≈â“ß¶à“‡™◊ÈÕ

Õÿª°√≥å°“√√’¥π¡‰¡à –Õ“¥ πÕ°®“°π’È Reinemann

et al. (1997) ‰¥â√–∫ÿ«à“ ®”π«π Coliform π’È‡ªìπµ—«∫àß™’È

ª√– ‘∑∏‘¿“æ¢Õß¢—ÈπµÕπ°“√‡µ√’¬¡·¡à‚§„π°“√√’¥π¡

·≈–§«“¡ –Õ“¥¢Õß ¿“æ·«¥≈âÕ¡¢Õß·¡à‚§ ∂â“

æ∫ Coliform ¡’®”π«πÕ¬Ÿà√–À«à“ß 100-1,000 MPN/ml

∫àß™’È‰¥â«à“¡’ ÿ¢»“ µ√å°“√√’¥π¡∑’Ë‰¡à¥’  à«π‡™◊ÈÕ

Salmonella µ√«®‰¡àæ∫„π∑ÿ°µ—«Õ¬à“ß„π°“√µ√«®π—∫

„π§√—Èßπ’È

√Ÿª∑’Ë 1 ®”π«π‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬·µà≈–™π‘¥„π°“√‡°Á∫µ—«
Õ¬à“ß·µà≈–§√—Èß ¡’§à“‡ªìπ log CFU/ml

√Ÿª∑’Ë 2 ®”π«π‡™◊ÈÕ°≈àÿ¡ Coliform ™π‘¥µà“ßÊ„π°“√‡°Á∫
µ—«Õ¬à“ß·µà≈–§√—Èß ¡’§à“ log MPN/100 ml

√Ÿª∑’Ë 3 ‡ª√’¬∫‡∑’¬∫®”π«π‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬∑’Ë¡’™’«‘µ∑—ÈßÀ¡¥
°—∫§à“¡“µ√∞“π ¡’§à“‡ªìπ log CFU/ml

√Ÿª∑’Ë 4 ‡ª√’¬∫‡∑’¬∫º≈√«¡®”π«π‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬∑π√âÕπ
°—∫§à“¡“µ√∞“π ¡’§à“‡ªìπ log CFU/ml

 √ÿª
°“√«‘®—¬‡√◊ËÕß§«“¡ª≈Õ¥¿—¬¢ÕßπÈ”π¡¥‘∫‚¥¬

µ√«®π—∫®”π«π‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬„π§√—Èßπ’È æ∫®”π«π‡™◊ÈÕ

·∫§∑’‡√’¬¡’§à“ Ÿß°«à“§à“¡“µ√∞“π ¥—ßª√“°Ø„π√Ÿª∑’Ë 3

·≈–√Ÿª∑’Ë 4   à«π°“√ªπ‡ªóôÕπ¢Õß‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬  ·À≈àß

∑’Ë¡“¢Õß‡™◊ÈÕ ·≈–·π«∑“ß·°â‰¢‰¥â· ¥ß‰«â„πµ“√“ß∑’Ë 1

§≥–ºŸâ«‘®—¬‡ÀÁπ«à“ ‡π◊ËÕß®“°ø“√å¡π’È‡ªìπø“√å¡

∑’Ë„™âΩñ°π—°»÷°…“ ¥—ßπ—Èπ¢âÕ¡Ÿ≈∑’Ë‰¥âπ’Èπà“®–‡ªìπ

ª√–‚¬™πå„π°“√ª√—∫ª√ÿß°“√Ωñ°π—°»÷°…“„Àâµ√–Àπ—°

∂÷ß‡√◊ËÕß°“√ªπ‡ªóôÕπ¢Õß‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬„ππÈ”π¡¡“°¢÷Èπ

·≈–§≥–ºŸâ«‘®—¬‡ÀÁπ«à“§«√¡’°“√»÷°…“‡æ‘Ë¡‡µ‘¡‚¥¬π”

πÈ”π¡¥‘∫·≈–π¡∑’Ëºà“π°“√æ“ ‡®Õ‰√´å ¡“∑”°“√

µ√«®π—∫®”π«π¢Õß·∫§∑’‡√’¬µà“ß Ê ·≈– Somatic cells

‡æ◊ËÕ„™â„π°“√ª√–‡¡‘π§ÿ≥¿“æπ¡ ·≈– ÿ¢»“ µ√å°“√

√’¥π¡µàÕ‰ª
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°‘µµ‘°√√¡ª√–°“»
§≥–ºŸâ«‘®—¬¢Õ¢Õ∫æ√–§ÿ≥ √».π. æ. ‡°√’¬ß»—°¥‘Ï

æŸπ ÿ¢  √».π. æ.¥√. ∏ß™—¬  ‡©≈‘¡™—¬°‘® ·≈–Õ“®“√¬å

‡ª≈àß»√’  Õ‘ß§π‘π—π∑å ·Ààß§≥– —µ«·æ∑¬»“ µ√å

®ÿÃ“≈ß°√≥å¡À“«‘∑¬“≈—¬ ́ ÷Ëß‡ªìπºŸâ„Àâ°“√ π—∫ πÿπ ·≈–

Õπÿ‡§√“–Àå¥â“π°“√§âπ§«â“À“¢âÕ¡Ÿ≈µà“ßÊ µ≈Õ¥®π

Õ“®“√¬åÕ—≠™≈’ ∑Õß°”‡Àπ‘¥ §≥–«‘∑¬“»“ µ√å·≈–

‡∑§‚π‚≈¬’ ¡À“«‘∑¬“≈—¬‡∑§‚π‚≈¬’√“™¡ß§≈∏—≠∫ÿ√’

ºŸâ„Àâ§”·π–π”°“√ª√–¡«≈º≈°“√∑¥≈Õß

‡Õ° “√Õâ“ßÕ‘ß
°√–∑√«ßÕÿµ “À°√√¡.  (2530, 4, æƒ»®‘°“¬π).

ª√–°“»°√–∑√«ßÕÿµ “À°√√¡ ‡√◊ËÕß

°”Àπ¥¡“µ√∞“πº≈‘µ¿—≥±å  Õÿµ “À°√√¡

  1.  ‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬∑’Ë¡’™’«‘µ∑—ÈßÀ¡¥

  2.  ‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬∑π√âÕπ
       - Enterococci, Lactic acid

bacteria  ·≈– Bacillus

  3.  ‡™◊ÈÕ Staphylococcus aureus

  4.  ‡™◊ÈÕ Coliform, Fecal coliform
      ·≈– E. coli

  -  ÿ¢»“ µ√å°“√√’¥π¡‰¡à¥’
  - °“√∑”§«“¡ –Õ“¥Õÿª°√≥å

·≈–‡§√◊ËÕß√’¥π¡‰¡à¥’
  - ‡µâ“π¡·≈–À—«π¡‡ªï¬°
  - ¡’πÈ”À¬¥≈ß„π teat cup
  - ¡’ªí≠À“‡√◊ËÕß‡µâ“π¡Õ—°‡ ∫

- πÈ”∫“¥“≈∑’Ëæ—°‡°Á∫‰«â„π·∑âß°å
„™â„π°“√‡µ√’¬¡‡µâ“π¡

 - ‡µâ“π¡‰¡à·Àâß
  - ¡’πÈ”ªπ‡ªóôÕπ≈ß„ππÈ”π¡
  - ∑”§«“¡ –Õ“¥‡µâ“π¡·≈–

À—«π¡‰¡à¥’

  - πÈ”∑’Ë„™â‰¡à –Õ“¥æÕ
  -  ¿“æ§Õ° —µ«å‰¡à –Õ“¥æÕ

  - ª√—∫ª√ÿß ÿ¢»“ µ√å°“√√’¥π¡
  - ¡’¡“µ√°“√∑’Ë‡¢â¡ß«¥„π°“√

∑”§«“¡ –Õ“¥‡§√◊ËÕß¡◊Õ
·≈–Õÿª°√≥å

  - ‡æ‘Ë¡§«“¡√–¡—¥√–«—ß„π°“√
‡µ√’¬¡‡µâ“π¡ ·≈–¢≥–

      ∑”°“√√’¥π¡
  - §«∫§ÿ¡·≈–ªÑÕß°—π‡√◊ËÕß‚√§

‡µâ“π¡Õ—°‡ ∫

  - ¡’°“√®—¥À“·À≈àßπÈ”∑’Ëª√“»®“°
°“√ªπ‡ªóôÕπ ‡™àπ °“√„™âπÈ”
ª√–ª“

  - ‡æ‘Ë¡§«“¡√–¡—¥√–«—ß„π°“√
‡µ√’¬¡‡µâ“π¡ ·≈–¢≥–∑”
°“√√’¥π¡

  - ¡’°“√®—¥À“·À≈àßπÈ”∑’Ëª√“»®“°
°“√ªπ‡ªóôÕπ

  - ª√—∫ª√ÿß°“√ ÿ¢“¿‘∫“≈
„π§Õ° —µ«å

‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬ ·À≈àß∑’Ë¡“¢Õß‡™◊ÈÕ ·π«∑“ß·°â‰¢

µ“√“ß∑’Ë 1 ‡™◊ÈÕ·∫§∑’‡√’¬ ·À≈àß∑’Ë¡“¢Õß‡™◊ÈÕ ·≈–·π«∑“ß·°â‰¢

π¡ ¥.  ©∫—∫∑’Ë 1267.

°√¡ª»ÿ —µ«å.  (2546). §Ÿà¡◊Õ√–‡∫’¬∫°“√ªØ‘∫—µ‘ß“π

°“√µ√«®¡“µ√∞“πø“√å¡‚§π¡·≈–°“√

º≈‘µπÈ”π¡¥‘∫¢Õßª√–‡∑»‰∑¬ æ.». 2542.

°√ÿß‡∑æœ : ‚√ßæ‘¡æå™ÿ¡™π À°√≥å°“√‡°…µ√

·Ààßª√–‡∑»‰∑¬ ®”°—¥.

°‘µµ‘»—°¥‘Ï Õ—®©√‘¬–¢®√ ·≈– ÿ°ÿ¡“  “¡ß“¡π‘Ë¡.  (2550).

°“√µ√«®«‘π‘®©—¬‡µâ“π¡Õ—°‡ ∫ ·≈–

§ÿ≥¿“æπÈ”π¡¥‘∫∑“ßÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√.

°√ÿß‡∑æœ : ‚√ßæ‘¡æå·Ààß®ÿÃ“≈ß°√≥å

¡À“«‘∑¬“≈—¬.

 ÿ≥’√—µπå ‡Õ’Ë¬¡≈–ÕÕ ∏’√æß»å ∏’√¿—∑√ °ÿ≈  ·≈–ª√“®’π

«’√°ÿ≈. (2542). ª√–¡«≈ ∂“π¿“æÕß§å§«“¡

√Ÿâ¥â“π ÿ¢¿“æ‚§π¡: ·π«∑“ß°“√«‘®—¬·≈–
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æ—≤π“„πÕπ“§µ.  °√ÿß‡∑æœ :  ”π—°ß“π

°Õß∑ÿπ π—∫ πÿπß“π«‘®—¬ ( °«.).

 ÿ¡≥±“ «—≤π ‘π∏ÿå.  (2545). ®ÿ≈™’««‘∑¬“∑“ßÕ“À“√.

ππ∑∫ÿ√’ : ‚√ßæ‘¡æå¡À“«‘∑¬“≈—¬∏√√¡»“ µ√å.

Õ√«√√≥  π«’¿“æ.  (2540).  §«“¡√Ÿâ‡∫◊ÈÕßµâπ¢Õß “√
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