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บทคัดยอ 
 

    ไดทําการวิเคราะหคุณภาพนํ้าดิบและนํ้าด่ืมบรรจุขวดชนิดฝาปดสนิทตราทะเลแกว  โดยมี
วัตถุประสงคดังน้ี    1. ตรวจสอบและวิเคราะหคุณภาพนํ้า ดิบและ นํ้า ด่ืมบรรจุขวดชนิดฝาปดสนิท  ทาง
กายภาพ ทางเคมี และชีววิทยา  2.เพ่ือเปนขอมูลเก่ียวกับคุณภาพนํ้าเพ่ือนําไปประกอบการรายงานตามการ
ประกันคุณภาพตาม ตส.3 ตามบัญชีแนบทายคําส่ังของสํานักงานกรรมการอาหารและยาที่  841/2545 ของ
มหาวิทยาลัย 3.เพ่ือเปรียบเทียบคุณภาพนํ้าด่ืมชนิดฝาปดสนิทตราทะเลแกวกับมาตรฐานของนํ้า ด่ืมชนิดฝา
ปดสนิท      
                      ทําการสุมเก็บตัวอยางนํ้าเปนเวลา 9 เดือน โดยเก็บตัวอยางนํ้าจากทอสูบนํ้าดิบและนํ้าด่ืมตรา
ทะเลแกวท่ีวางจําหนายท่ัว ๆไป ในชวงเดือน สิงหาคม  2546  -  เมษายน  2547 เดือนละคร้ัง ทําการศึกษาคา 
ความเปนกรด – เบส  ความขุน  โดยใชมิเตอรตาง ๆ ตรวจวัด   พบวา  มีคาความ เปนกรด-เบส  อยู ในชวง 
6.47 - 6.91และ7.13 -7.15  คาความขุน 0.20 - 0.27 และ 0.20  เอ็นทียูตามลําดับ คาปริมาณของแข็งท้ังหมดท่ี
ละลายนํ้าพบอยูในชวง 28.00 - 34.00  และ 4.00  พีพีเอ็ม   คาความกระดา งรวมหาโดยการไทเทรตกับ
สารละลายไดโซเดียมอีดีทีเอ พบอยูในชวง 14.00 - 19.50 พีพีเอ็ม และไมพบความกระดางเลย  ปริมาณคลอ
ไรดหาโดยใช Argentometric titration พบอยูในชวง 15.40 - 16.00 และ 6.70 – 6.80  พีพีเอ็ม   ปริมาณโคลิ
ฟอรมแบคทีเรียพบอยูในชวง  2 MPN /100 mL และ< 2 ไมพบ  ปริมาณฟคัลโคลิฟอรมแบคทีเ รีย ในนํ้า
ตัวอยางท้ังสองชนิดตามลําดับ     
         
     ผลจากการวิเคราะหคุณภาพ ทางเคมี กายภาพ และชีววิทยาพบวานํ้าดิบและนํ้าด่ืมชนิดฝาปด
สนิทตราทะเลแกวเปนไปตามมาตรฐานของนํ้าบาดาลและมาตรฐานนํ้าด่ืมชนิดฝาปดสนิท  ตาม
พระราชบัญญัติสงเสริมและรักษาสิ่งแวดลอมแหงชาติ พ.ศ. 2535  
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ABSTRACT 
 
  The objectives of the research on the analysis of  Talaekaew’s underground water quality and 
packaged drinking water were: (1) to examine and analyze the quality of the underground water and 
packaged drinking water chemically, physically and biologically; (2) to use the results as a database on 
quality of the water as required by the Ministry of Public Health; (3) to compare Talaekaew’s underground 
water and packaged drinking water with standard quality of drinking water. 
 The research methods were information survey and the water sampling of the underground water 
and packaged drinking water. Water samples were collected from August 2003 to April 2004. The 
qualities of underground water and packaged drinking water such as pH, turbidity, were measured by 
means of meters and found in the range of 6.47 – 6.91,7.13 – 7.15 and 0.20 – 0.27,0.20 NTU respectively. 
Total solid was found in the range of 28.00 - 34.00,4.00 ppm. Total hardness, determined by titration with  
ethylenediaminetetraacetic acid , was found between 14.00 - 19.50 and 0.00 ppm. 

Chloride, determined by argentometric titration, was found in the range of 15.40 – 16.00, 6.70 – 
6.80 ppm. The average amount of coliform bacteria contamination is 2 MPN/100 mL and < 2, neither was 
the average amount of fecal coliform bacteria contamination. 

 
บทนํา 
 นํ้าด่ืมตราทะเลแกวเปนนํ้าด่ืมท่ีมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ไดผลิตข้ึนเพ่ือการบริโภคภายใน
สถาบันและจําหนายกับบุคคลท่ัวไป ซ่ึงระบบการผลิตไดมาตรฐานตามเกณฑมาตรฐานนํ้าด่ืมขององคการ
อนามัยโลก ป 2527   และเกณฑมาตรฐานคุณภาพนํ้าบริโภคของกระทรวงสาธารณสุข ป  2527 โดยทําการ
ผลิตมาหลายป ซ่ึงปจจุบันระบบประกันคุณภาพของหนวยงานของกระทรวงสาธารณสุขทําการสุมตรวจ
วิเคราะหทุก ๆ 3  เดือนและยังตองทําระบบการประกันคุณภาพ ตาม ตส.3 ตามบัญชีแนบทายคําส่ังของ
สํานักงานกรรมการอาหารและยาที่ 841 /2545 โดยทําการตรวจสอบต้ังแต สถานท่ีต้ังและอาคารผลิต  
เคร่ืองมือและเคร่ืองจักรรวมท้ังอุปกรณในการผลิต แหลงนํ้าและการปรับปรุงคุณภาพนํ้า การบรรจุ สารทํา
ความสะอาดและฆาเช้ือ  การควบคุมมาตรฐาน การสุขาภิบาลผูปฏิบัติงาน บันทึกรายงานไวเปนระยะทุก
เดือน เพ่ือเปนการตรวจสอบเฝาระวังตรวจสอบคุณภาพของสินคาท่ีทําการผลิต  

 ผูวิจัยสนใจ ศึกษาขอมูลเก่ียวกับคุณภาพ แหลงนํ้าและการปรับปรุงคุณภาพของนํ้า ซ่ึงตองทํา
การวิเคราะหตรวจสอบคุณภาพทางกายภาพทางเคมีและทางจุลินทรียเบ้ืองตน เพ่ือเปนขอมูลประกอบการ
รายงาน ตาม ตส.3 ตามบัญชีแนบทายคําส่ังของสํานักงานกรรมการอาหารและยาที่ 841 /2545 ตามมาตรฐาน
ของกระทรวงสาธารณสุข และประเมินคุณภาพของแหลงนํ้าใต ดินและสรางความเช่ือมั่นในคุณภาพของนํ้า
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ด่ืมตราทะเลแกวและเปนการประชาสัมพันธ ชวยใหเจาหนาท่ี อาจารย คนงาน และประชาชนท่ัวไปเกิด
ความมั่นใจในสินคา ของนํ้าด่ืมตราทะเลแกว ของมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม   

ผูวิจัยเห็นวาในปจจุบันประชาชนเห็นความสําคัญของการดูแลสุขภาพตนเองมากข้ึน ประชาชน
ในชนบทได รับอิทธิพลเมืองและหันมาบริโภคนํ้าด่ืมชนิดฝาปดสนิทกันมากข้ึน ซ่ึงนํ้าท่ีใชในการบริโภค 
ตองเปนนํ้าท่ีสะอาด ปราศจากกล่ิน รส สี  และสารพิษเจือปนและปลอดภัยจากจุลินทรียท่ีเปนพิษ ซ่ึงปจจุบัน
นํ้าด่ืมบรรจุขวดปดฝาสนิทตราทะเลแกวเปนท่ีนิยมแพรหลายในระดับหน่ึง ดังน้ันเราตองสรางความมั่นใจ
ใหผูบริโภค หันมาด่ืมนํ้าด่ืมตราทะเลแกวและมีความเช่ือมั่นวาปลอดภัยจากเช้ือโรคสารพิษและสิ่งเจือปน
ตาง ๆ และมีคามาตรฐานเปนไปตามสากลกําหนด 
วิธีการทดลอง 
            1.  การเก็บตัวอยางนํ้าเพื่อใชในการศึกษาและวิจัย 
        1. การเก็บและรักษานํ้าตัวอยาง 
                          1.) บริเวณสถานท่ีเก็บนํ้าตัวอยาง 
           นํ้าท่ีใชในการศึกษาคร้ังน้ีเปนนํ้าดิบท่ีสูบจากบอบาดาลทะเลแกว และนํ้าด่ืมชนิดฝาปดสนิท
ตราทะเลแกวท่ีมีจําหนาย ท่ัว ๆไป ทุก  ๆ เดือน  โดยทําการเก็บตัวอยางจากทอสูบนํ้าเดือนละคร้ัง ครบ 10 
เดือน และนํ้าด่ืมตราทะเลแกวชนิดฝาปดสนิทท่ีวางจําหนายท่ัวไป 

           2.) การเก็บนํ้าตัวอยางในการวิเคราะหทางกายภาพและทางเคมี   
                   นํ้าตัวอยางท่ีเก็บจากทอสูบแหลงนํ้าดิบตองเก็บรักษาหรือถนอมรักษาสภาพให

เหมาะสมสําหรับการวิเคราะห พารามิเตอร ตาง ๆ โดยการเก็บจาก กอกนํ้าใสในขวดพลาสติกคร้ังละ 5 ลิตร 
และนํ้าด่ืมตราทะเลแกวท่ีวางจําหนายในทองตลาด แตละเดือน 
                          3.) การเก็บตัวอยางนํ้าในการวิเคราะหทางดานแบคทีเรีย 

                    เลือกจุดในการเก็บตัวอยางนํ้าท่ีจะนํามาวิเคราะหกอนและถือวานํ้าท่ีทําการเก็บมาน้ัน
เปนตัวแทนของนํ้าท้ังหมด       สําหรับการวิเคราะหน้ีเปนการวิเคราะหนํ้าดิบและนํ้าท่ีผลิตแลวตามคุณภาพ
มาตรฐาน ดังน้ันข้ันตอนในการเก็บนํ้าดิบจากบอบาดาลจากสถานีสูบจึงมีความสําคัญและมีวิธีการเก็บ
ตัวอยางนํ้าจากกอก ดังน้ันจึงตองมีวิธีการเก็บดังน้ี 

 
 

                           (1) ทําความสะอาดหัวกอกโดยใชผาสะอาดเช็ด 
                           (2) เปดนํ้าท่ีคางอยูในทอท้ิงไปกอน โดยเปดกอก ให นํ้าไหลเต็มท่ีเปนเวลา 1 -2 นาทีแลว
ปดกอก 
                           (3) ใชไฟลนปากกอก เพ่ือฆาเช้ือประมาณ 1 นาที 
                           (4) เปดนํ้าเพ่ือเก็บตัวอยางนํ้าโดยเปดนํ้าใหไหลปานกลางและท้ิงไวประมาณ 1-2 นาที 
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บรรจุตัวอยางนํ้าลงในขวดเก็บตัวอยางโดยการนําขวดท่ีบรรจุอยูในกระปองท่ีผานการฆา เ ช้ือ 
ถือไวในมือขวาแลวคว่ําลงบนมือซาย ดึงกระปองใบลางออก จับกนขวดต้ังข้ึนเ ช็ดจุกโดยจับบนกระดาษ
อะลูมิเนียม ลนไฟรอบปากขวด นําไปรองนํ้าจากกอกใหไดประมาณ 4/5 ของขวด (ประมาณ 100 มิลลิลิตร) 
กอนปดจุกลนไฟรอบปากขวดและจุกอีก 1 คร้ัง ปดจุกใหแนนแลวบรรจุลงในกระปอง  บันทึกรายละ เ อียด
ของตัวอยางนํ้าขางกระปอง แลวนําตัวอยางนํ้าไปเก็บท่ีอุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส 
 
              2.  การหาคา ความเปนกรด – เบส โดยใชมาตรวัดความเปนกรด - เบส 
              3.การหาคาความขุนโดยใชมาตรวัดคาความขุน  
                4. การหาคาปริมาณสารท้ังหมดในนํ้าดวยวิธีการช่ังตะกอน 

   5. การหาคาความกระดางรวมโดยการไทเทรตกับสารละลายมาตรฐานไดโซเดียมอีดีที  
              6. การวเิคราะหดานแบคทีเรีย 

                               1.) การตรวจวิเคราะหหาโคลิฟอรมแบคทีเรียโดยวิธีเอ็มพเีอ็น (Most Probable  Number; 
MPN) 

            การตรวจหาตามวิธีน้ีมีอยู  3 ข้ันตอนดวยกัน 
            1. การตรวจสอบข้ันแรก (Presumptive test) 
     2. การตรวจสอบข้ันยืนยัน (Confirmed test) 
       3. การตรวจสอบข้ันสมบูรณ (Completed test) 

        
  1. การตรวจสอบตามวิธีเอ็มพีเอ็นน้ี เปนการตรวจสอบแบคทีเ รียช้ีแนะ โดยอาศัยการคํานวณ
ทางสถิติชวย คาท่ีไดเปนคาประมาณโดยเฉล่ีย ของจํานวนแบคทีเรียในตัวอยาง 
                      2. ข้ันตอนการตรวจวิเคราะห 
                                1) การตรวจสอบข้ันแรก ( Presumptive test ) 
                                     (1). เตรียมหลอดทดลองท่ีมีอาหารแลคโทสพรอมหลอดหมักเดอร-แรมสําหรับเพาะ
เช้ือแบคทีเรียโดยใชระบบแถวละ 5 หลอด 3 แถว โดยใหอาหารแถวแรกมีความเขมขนเปน 2 เทา ของแถว ท่ี 
2 และแถวท่ี 3 ดังน้ันจะใชอาหารเล้ียงเช้ือท้ังหมด 15 หลอดตอนํ้า 1 ตัวอยาง ไปอบในหมอน่ึงอัดไอ ฆา เ ช้ือ
เสียกอน 

                        (2). เขียนสัญลักษณและปริมาณนํ้าตัวอยางท่ีใชขางหลอดทดลอง  
 (3). เขยาขวดเก็บตัวอยางข้ึนลงประมาณ 20 คร้ังเพ่ือใหนํ้าในขวดผสมเขากันไดดี 
                                      (4).ใชปเปตตขนาด 10 ลบ .ซม.ดูดตัวอยางนํ้าใสลงในหลอดอาหารเล้ียงเช้ือท่ีบรรจุ
อาหารเหลวเขมขนเปนสองเทา 5 หลอด ดวยวิธีปลอดเช้ือ โดยใช นํ้าตัวอยาง 10  ลบ .ซม.  
                                      (5).ใชปเปตตขนาด 1 ลบ .ซม.ดูดนํ้าตัวอยางใสลงในหลอดอาหารเล้ียงเช้ือ 5 หลอด 
หลอดละ 1 ลบ .ซม. 
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                                      (6).ใชปเปตตขนาด  1 ลบ .ซม. ดูดตัวอยางนํ้าใสลงในหลอดอาหารเล้ียงเช้ือ 5 หลอด 
หลอดละ 0.1 ลบ.ซม. ขณะทําการถายตัวอยางนํ้าตองระวังไมใหปลายปเปตตจุมลงในตัวอยางนํ้ามิฉะน้ัน
ปริมาณของนํ้าตัวอยางอาจผิดพลาดได 
                                      (7). เขยาเบาๆเพ่ือใหอาหารผสมกับตัวอยางนํ้า 
 (8).นําหลอดท้ังหมดไปอบเพาะเช้ือท่ีตูอบเพาะเช้ืออุณหภูมิ 35  ± 0.5 องศาเซลเซียส
เปนเวลา 24  ± 2  ช่ัวโมง  ตรวจดูหลอดท่ีใหผลบวก (Positive) โดยสังเกตความขุนแกสในแตละหลอด 
ตรวจหาแกสจากการดูการแทนท่ีของอากาศในหลอดหมักหรือฟองปุดเมื่อเขยาหลอดเบา ๆ หลอดท่ีใหผล
ลบ (Negative) ใหนํากลับไปอบเพาะเช้ือตออีก 24 ช่ัวโมง แลวตรวจดูแกสเชนเดียวกับขางตน 
                                      (9). นําหลอดท่ีเกิดแกสไปทดสอบข้ันยืนยัน 
                               2) ข้ันตรวจสอบยืนยัน ( Confirmed test) 

                       (1).  เลือกหลอดท่ีใหผลบวกจากการตรวจสอบข้ันแรก มาตรวจสอบข้ันยืนยัน 
                                     (2). จัดหลอดอาหารเล้ียงเช้ือบริลเลียนทกรีนแลคโทสไบลบรอธ   
2 % หลอดละ 10 cm3 เทาจํานวนหลอดท่ีใหผลบวกในการตรวจสอบข้ันแรก 
                                     (3). เขียนสัญลักษณขางหลอดอาหารเล้ียงเช้ือท่ีเตรียมไวตรงกับหลอดท่ีใหผลบวกใน
การตรวจสอบข้ันแรก เขยาหลอดท่ีใหผลบวกเบา ๆ แลวเอาลวดท่ีมีปลายหวงกลม ท่ีผานการฆา เ ช้ือแลว 
(โดยเผาใหรอนแดงแลวท้ิงใหเย็นสักครูหน่ึง)จุมลงในหลอดท่ีใหผลทางบวก จะมี นํ้า ติดอยู เ ต็มหวงโลหะ
กลม นําไปจุมในหลอดบรรจุอาหารเล้ียงเช้ือในขอ 2(2)หลอดตอหลอด โดยวิธีปลอดเช้ือ  
                                  (4). เขยาใหเขากันและนําไปอบท่ีตูอบเพาะเช้ืออุณหภูมิ 35  ± 0.5 องศาเซลเซียสนาน 
24 - 48 ช่ัวโมง 
                                  (5). เมื่อครบกําหนด 24 ช่ัวโมง นํามาอานคาผลคร้ังแรก บันทึกหลอดท่ีใหผลบวกสวน
หลอดท่ีใหผลลบนําไปอบตออีก 24 ช่ัวโมง  จึงอานผลคร้ังท่ี 2 
                                  (6). ตรวจบันทึกผลท่ีไดเปนบวกหรือลบเทียบหาจํานวนโคลิฟอรมแบคทีเรีย จาก
ตาราง MPN index 

           2.) การตรวจวิเคราะหหาฟคัลโคลิฟอรมแบคทีเรีย 
                               1. การตรวจสอบข้ันแรกตามวิธีวิเคราะห 

        1.) ใชวิธีเดียวกับการหาโคลิฟอรมแบคทีเ รียทุกประการ 
    2. การตรวจสอบข้ันยืนยัน 
        1.)ทําไปพรอม ๆกับการวิเคราะห โดยข้ันยืนยัน ใหอาหารเหลวอีซีมีเดียมแทน 

บริลเลียนทกรีนแลคโทสไบลบรอธ  2 % แลวดําเนินการตรวจสอบแบคทีเรีย  
        2.)  เลือกหลอดท่ีเกิดแกสจากการตรวจข้ันแรกมาทําการตรวจยืนยันตอไป  
        3.) เขียนสัญลักษณบนหลอดแกวท่ีบรรจุอาหารเหลวอีซีมีเดียมท่ีเตรียมไวแลวใหตรง

กับหลอดท่ีใหผลบวก 
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        4.) เขยาหลอดท่ีใหผลบวกเบา ๆใช Wire loop ลนไฟแดงแลวท้ิงใหเย็นสักครูจุมลงไป
ในหลอดท่ีใหผลบวกใหมีของเหลวติดอยูเต็มหวง แลวจึงนําไปจุมลงในหลอดอาหารเหลวอีซีมีเดียมทําจน
ครบทุกหลอด 

        5.)นําหลอดท่ีถายเช้ือไปเพาะเช้ือในตูอบอุณหภูมิ 44.5 ± 0.2 องศาเซลเซียส นาน 24 
ช่ัวโมง  

        6.) เมื่อครบกําหนดเวลา ถามีแกสเกิดข้ึนในหลอดให ถือวาใหผล + แสดงวาเปนฟคัล
แบคทีเรีย ถาไมมีแกสเกิดข้ึนแสดงวาใหผล -  แสดงวาเปนโคลิฟอรมแบคทีเ รียจากแหลงอ่ืนแลวบันทึกผล 
                                   7.)  นําผลท่ีไดมาเปรียบเทียบหาจํานวนฟคัลโคลิฟอรมแบคทีเรียโดยมีหนวยนับเปน 
MPN /100mL 
 
ผลการทดลอง 

 
จากการศึกษาและวิเคราะหคุณภาพนํ้าดิบและนํ้าบรรจุขวดชนิดฝาปดสนิทตราทะเลแกวใน

มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม  โดยทําการศึกษา คาความเปนกรด - เบส    ความขุน ปริมาณของแข็ง
ท้ังหมด ความกระดางถาวร และปริมาณคลอไรดและศึกษาทางดานแบคทีเ รีย  2 ชนิด คือ โคลิฟอรม
แบคทีเรียและฟคัลโคลิฟอรมแบคทีเรีย  โดยวิธี MPN  ไดผลการศึกษาดังน้ี 
 
ตารางท่ี 1   แสดง คาความขุน ความเปนกรด - เบส  ปริมาณสารท้ังหมด ความกระดาง   
                    คลอไรด โคลิฟอรมแบคทีเรีย  ฟคัลโคลิฟอรมแบคทีเรีย  ในนํ้าดิบและนํ้าด่ืม 
                    ชนิดฝาปดสนิทตราทะเลแกว   
ตัวอยาง 
นํ้า 

ความขุน 
(NTU) 

ความเปน
กรด - เบส 

ปริมาณสาร 
ท้ังหมด 
(mg/L) 

ความ 
กระดาง 
(mg/L) 

คลอไรด 
(mg/L) 

โคลิฟอรม 
แบคทีเรีย  

(MPN/100mL) 

ฟคัลโคลิฟอรม
แบคทีเรีย  

(MPN/100mL) 
 
น้ําดิบ 

 

 
0.20 - 0.27 

 

 
6.47 - 6.91 

 

 
28.00 - 34.00 

 
14.00 - 
19.50 

 
15.40 - 
16.00 

 
2 

 
0 

 
น้ําดื่ม 

 

 
0.20 

 
7.13 - 7.15 

 
4.00 

 
0.00 

 
6.70 - 6.80 

 
< 2 

 
0 

 
 สรุปผลการวิเคราะหคุณภาพนํ้าดิบและนํ้าดื่มชนิดฝาปดสนิทตราทะเลแกว 

        ในการวิจัยคร้ังน้ี ไดทําการวิเคราะหคุณภาพนํ้าดิบและนํ้าด่ืมชนิดฝาปดสนิท  
ตราทะเลแกว ในชวงระยะเวลา  9 เดือน ไดผลดังน้ี 
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         ผลจากการศึกษาคุณภาพของนํ้าดิบบอบาดาลในทะเลแกวไดผลสรุปโดยท่ัวไปดังน้ี 
       ความเปนกรด - เบส                              6.47 - 6.91 

                             ความขุน                                     0.20 - 0.27            NTU 
                             ปริมาณสารท้ังหมด                               28.00 -34.00        มิลลิกรัม/ลิตร 

  ความกระดาง                                        14.00 -19.50         ppm 
  ปริมาณคลอไรด                                   15.40 -16.00         ppm 

                             ปริมาณโคลิฟอรมแบคทีเรีย                  2                          MPN /100 mL 
                             ปริมาณฟคัลโคลิฟอรมแบคทีเรีย          0                          MPN /100mL   
                    ผลจากการศึกษาคุณภาพของนํ้าดื่มชนิดฝาปดสนิทตราทะเลแกวไดผลสรุปโดยท่ัวไปดังน้ี 

  ความเปนกรด - เบส               7.13 -7.15 
                             ความขุน                                             0.20                      NTU 
                             ปริมาณสารท้ังหมด                            4.00                     มิลลิกรัม/ลิตร 
                             ความกระดาง                                     0.00                      ppm 

  ปริมาณคลอไรด                                6.70 - 6.80            ppm 
  ปริมาณโคลิฟอรมแบคทีเรีย             < 2                         MPN /100 mL 

                             ปริมาณฟคัลโคลิฟอรมแบคทีเรีย      0                           MPN/100 mL 
                              คาความเปนกรด - เบส ( pH ) ผลจากการศึกษาวิเคราะหพบวาคุณภาพของนํ้า ดิบ(นํ้า
บาดาลทะเลแกว) มีความเปนกรดเล็กนอย (pH เฉล่ีย  6.68 ) สวนนํ้าด่ืมชนิดฝาปดสนิทตราทะเลแกวมีคาเปน
กลาง  ( pH เฉล่ีย 7.14 ) จากคาความเปนกรด – เบสของนํ้าดิบ เมื่อนําไปสูขบวนการผลิตนํ้าด่ืมแลวมีคาอยู
ในชวงเกณฑมาตรฐานของนํ้าด่ืมชนิดฝาปดสนิท ความเปนกรด-เบส  ของนํ้า น้ันมีความสํา คัญทางดาน
สุขาภิบาลและสาธารณสุข นํ้าท่ีมีความเปนกรด-เบสสูง โดยท่ัวไปจะทํา ใหรสไมนาบริโภคแต ก็ยังไมมี
ปญหาทางดานสุขภาพเลย และความเปนกรด-เบสยังสงผลถึงระบบการกัดกรอนของระบบการผลิตและทอ
สงนํ้าได          จากการวิเคราะหพบวาความเปนกรด-เบส นํ้าดิบอยูในชวง 6.47 - 6.91  พบวามีคา ตํ่า สุดใน
เ ดือนสิงหาคม  ( pH เฉ ล่ีย  6.47)  มีคา สูงสุดในเ ดือนมกราคม  ( pH เฉ ล่ีย  6. 91)  (เกณฑมาตรฐาน
ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนํ้าบริโภคชนิดฝาปดสนิทนํ้าดื่มควรมีคาความเปนกรด - เบสอยู ในชวง  6.5 - 8.5 
สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม  2540 )  

คาความเปนกรด – เบส ของนํ้าด่ืมตราทะเลแกว สามารถนําไปใชอุปโภคบริโภคได  คาความ
เปนกรด-เบส ของนํ้าเปล่ียนแปลงตามฤดูกาลเล็กนอยเพราะการละลายของสารเคมีในตนนํ้าบางตัวอาจ
ละลายได เมื่อนํ้าเปนตัวทําละลายแรธาตุในดินไดดี   สวน pH  ของนํ้าด่ืมมีคาอยูในเกณฑมาตรฐานท่ีกําหนด 

         ความขุน ผลจากการศึกษาคุณภาพของนํ้าดิบจากคาความขุนของนํ้าดิบและ นํ้า ด่ืมชนิดฝาปด
สนิทตราทะเลแกว พบวาคุณภาพของนํ้าดิบ (นํ้าบาดาลทะเลแกว) มีคาความขุนเล็กนอย (มีคาความขุนเฉ ล่ีย  
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0.23 NTU ) สวนนํ้าด่ืมชนิดฝาปดสนิทตราทะเลแกวมีความขุนนอยมาก (มีคาความขุนเฉล่ีย 0. 20 )  จากคา
ความขุนของนํ้าดิบเมื่อนําไปสูขบวนการผลิตนํ้าด่ืมแลวมีคาอยูในชวงเกณฑมาตรฐานของนํ้า ด่ืมชนิดฝาปด
สนิท ซ่ึงคาความขุนของนํ้าน้ันมีความสําคัญทางดานสุขาภิบาลและสาธารณสุข มีความสํา คัญตอการผลิต
นํ้าประปาในแงนํ้าด่ืมนํ้าใช ถาความขุนมากจะทําใหนํ้าไมนาด่ืมและใช และทําใหอายุเคร่ืองกรองใชงานได
นอยลง และการฆาเช้ือโรคตองใชสารเคมีและกระบวนการผลิตท่ียุงยากมากข้ึน นํ้าดิบดังกลาวมีความขุนอยู
ในชวง 0.20 - 0.27 NTU มีคาความขุนสูงสุดในเดือนกันยายน (0.27 NTU)และตํ่าสุดในเดือนเมษายน( 0. 20 
NTU) ( เกณฑมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนํ้าบริโภคชนิดฝาปดสนิทนํ้าดื่มควรมีความขุนไม เ กิน 5 
NTU สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม    2540 )  

       จากการศึกษาพบวาคาความขุนของนํ้าด่ืมตราทะเลแกว อยูในเกณฑมาตรฐาน   
                    ปริมาณสารท้ังหมด จากการศึกษาพบคุณภาพของปริมาณสารท้ังหมดในนํ้าดิบ (นํ้าบาดาลทะเล
แกว) มีคาเฉล่ีย 31.44 มิลลิกรัมตอลิตร และนํ้าด่ืมชนิดฝาปดสนิทปริมาณสารท้ังหมด เฉ ล่ีย  4. 00 มิลลิกรัม
ตอลิตร ปริมาณของสารท้ังหมดมีความสําคัญตอการผลิตนํ้าประปาและเปนตัวบงบอกถึงความเหมาะสมของ
นํ้าท่ีจะนํามาเปนนํ้าอุปโภคบริโภค เพราะนํ้าท่ีมีคาปริมาณสารท้ังหมดสูงจะมีคุณสมบัติในการระบายทอง 
นํ้าท่ีนํามาทํานํ้าประปาควรมีคาปริมาณสารท้ังหมดนอยกวา 500 มิลลิกรัมตอลิตร   จากการวิ เคราะหพบวา
ปริมาณสารท้ังหมดนํ้าดิบอยูในชวง 28.00 - 34.00 มิลลิกรัมตอลิตร มีคาตํ่าสุดในเดือนสิงหาคม เฉ ล่ีย  28. 00 
มิลลิ กรัมตอ ลิตร สู งสุ ดใ นเ ดื อน เมษ าย น เฉ ล่ี ย  34. 00  มิ ลลิก รัม ตอลิ ตร  ( เ กณ ฑมา ตร ฐา น
ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนํ้าบริโภคชนิดฝาปดสนิท นํ้าดื่มควรมีคาปริมาณของแข็งท่ีละลายนํ้าท้ังหมดไมเกิน 
500 มิลลิกรัมตอลิตร สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม2540 )  

จากการศึกษาพบวาคาปริมาณของแข็งท้ังหมดอยูในเกณฑมาตรฐานเกณฑท่ีกําหนด และ
สามารถนํานํ้าไปบริโภคได 

        คาความกระดาง  ผลจากการศึกษาวิเคราะหคุณภาพของนํ้าดิบ  (นํ้าบาดาลทะเลแกว ) พบวามี
คาความกระดาง เฉล่ีย 17.23 มิลลิกรัมตอลิตรและนํ้าด่ืมชนิดฝาปดสนิทไมพบคาความกระดางของนํ้า คา
ความกระดางของนํ้ามีความสําคัญตอการผลิตนํ้าประปาเพราะถามีความกระดางมากจะเกิดโทษ ผูบริโภค
ประจําอาจทําใหเกิดน่ิว และสิ้นเปลืองสบูในการซักฟอก และนํ้าท่ีออนมากไมเหมาะสมท่ีจะนํามาทํา
นํ้าประปาเพราะอาจละลายตะก่ัวซ่ึงใชทําทอนํ้าได ทําใหผูบริโภคนํ้าน้ีอาจไดรับสารพิษจากตะก่ัว และเปน
ขอมูลในการพิจารณาวาเหมาะสมท่ีจะนํามาใชในกิจการบานเรือนหรือไม  ตลอดจนการออกแบบในการทํา
ระบบเพ่ือใหไดวิธีท่ีประหยัดท่ีสุดในการเลือกใชวิธีการในการกําจัดความกระดาง วาตองวางระบบการกําจัด
ความกระดางหรือไม และปญหาการอุดตันในทอสงนํ้า   จากการวิเคราะหพบวาความกระดางนํ้าดิบอยู
ในชวง 14.00 - 19.50 มิลลิกรัมตอลิตร พบตํ่าสุดในเดือน สิงหาคม มีคา 14.00 มิลลิกรัมตอลิตร และสูงสุดใน
เดือนธันวาคม 19.50 มิลลิกรัมตอลิตร คาความกระดางแตกตางกันตามฤดูกาลและการละลายของสารเคมีท่ี
อยูในดินท่ีตางกันตามความแรงการไหลของนํ้าและนํ้าท่ีผานกระบวนการผลิตไมพบคาความกระดางเลย 
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(เกณฑมาตรฐานผลิตภณัฑ-อุตสาหกรรมนํ้าบริโภคชนิดฝาปดสนิท นํ้าดื่มควรมีคาความกระดางไมเกิน 75 
ppm  สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม    2540 )  

คาความกระดางของนํ้าด่ืมตราทะเลแกวอยูในเกณฑมาตรฐานท่ีกําหนดและสามารถนําไปใช
อุปโภคบริโภคได   
                      ปริมาณคลอไรด  ผลการศึกษาวิเคราะหคุณภาพของนํ้าดิบ (นํ้าบาดาลทะเลแกว) มีปริมาณคลอ
ไรดในนํ้าดิบมีคาเฉล่ีย 15.67 มิลลิกรัมตอลิตรและ นํ้า ด่ืมชนิดฝาปดสนิทมีปริมาณคลอไรด  เฉ ล่ีย  6. 78 
มิลลิกรัมตอลิตร ปริมาณคลอไรด มีความสําคัญทางดานสุขาภิบาลเพราะถาปริมาณคลอไรดมากกวา  250 
มิลลิกรัมตอลิตร จะทําใหนํ้ามีรสเค็ม  ซ่ึงผูบริโภคไมชอบโดยท่ัวไปจะทําใหรสไมนาบริโภคแต ก็ยังไมมี
ปญหาทางดานสุขภาพเลย และปริมาณ คลอไรดท่ีมาจากแมกนีเซียม แคลเซียมปนอยูยังสงผลถึงระบบการ
กัดกรอนของระบบการผลิตและทอสงนํ้าได  

พบวามีปริมาณคลอไรด  อยู ในชวง  15.40 -16.00  มิลลิกรัมตอลิตรและมี ตํ่า สุดในเ ดือน
พฤศจิกายน มีคาเฉล่ีย 15.40 มิลลิกรัมตอลิตรและสูงสุดในเดือนสิงหาคมมีคาเฉ ล่ีย ถึง   16. 00 มิลลิกรัมตอ
ลิตร และนํ้าด่ืมชนิดฝาปดสนิทมีคาปริมาณคลอไรด  6.70 - 6. 80 มิลลิกรัมตอลิตร  (เกณฑมาตรฐาน
ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนํ้าบริโภคชนิดฝาปดสนิท นํ้าดื่มควรมีคาปริมาณคลอไรดไมเกิน 250 มิลลิกรัมตอ
ลิตรสํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม    2540 ) 

        จากการศึกษาในคร้ังน้ีพบวามีปริมาณคลอไรดของนํ้าด่ืมตราทะเลแกวและอยูในเกณฑ
มาตรฐานและสามารถนําไปใชอุปโภคบริโภคได  
                       ปริมาณโคลิฟอรมแบคทีเรีย จากการศึกษาและวิเคราะหพบปริมาณโคลิฟอรมแบคทีเรียในนํ้า
ดิบมีคาเฉล่ีย 2 MPN / 100 mL สวนในนํ้าด่ืมมาตรฐานไมพบปริมาณโคลิฟอรมแบคทีเรีย ปริมาณโคลิฟอรม
แบคทีเรีย มีความสําคัญมากในทางดานสุขาภิบาลเพราะถาปริมาณโคลิฟอรมแบคทีเรียมากจะทํา ให เ กิดโรค
ท่ีเก่ียวกับทางเดินอาหารมาก และนํามาซึ่งปญหาทางดานสุขภาพ (เกณฑมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม
นํ้าบริโภคชนิดฝาปดสนิทนํ้าดื่มควรมีคาปริมาณโคลิฟอรมแบคทีเรียไม เ กิน 2  MPN /100 มิลลิลิตร 
สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม    2540 )  

    จากการศึกษาในคร้ังน้ีพบวามีปริมาณโคลิฟอรมแบคทีเรียของนํ้าด่ืมตราทะเลแกวอยูในเกณฑ
มาตรฐาน 

         ปริมาณฟคัลโคลิฟอรมแบคทีเรีย   จากการศึกษาวิเคราะหหาปริมาณฟคัลโคลิฟอรมแบคทีเ รีย
ในนํ้าดิบไมพบฟคัลโคลิฟอรมแบคทีเรียฟคัลโคลิฟอรมแบคทีเรียมีความสํา คัญมากในทางดานสุขาภิบาล
เพราะถาปริมาณฟคัลโคลิฟอรมแบคทีเรียมาก จะทําใหเกิดโรคท่ีเก่ียวกับทางเ ดินอาหารมากและนํามาซึ่ ง
ปญหาทางดานสุขภาพ จากการวิเคราะหไมพบวามีฟ คัลโคลิฟอรมแบคทีเ รีย ในนํ้า ดิบและ นํ้า ด่ืม ท่ีผาน
กระบวนการผลิตก็ไมพบปริมาณฟคัลโคลิฟอรมแบคทีเรียซ่ึงเปนขอดีของแหลงนํ้าดังกลา ว  ซ่ึงคาปริมาณฟ
คัลโคลิฟอร มแ บคที เ รี ย ท่ีอ ยู ใ นเกณฑ มาตรฐ านกํ าหนดไ วต องไ มพบเล ย  (เกณ ฑม าตร ฐา น
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ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมนํ้าบริโภคชนิดฝาปดสนิทนํ้าดื่มไมควรพบปริมาณ  ฟคัลโคลิฟอรมแบคทีเรีย     
สํานักงานมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม กระทรวงอุตสาหกรรม  2540 )  

 จากการศึกษาในคร้ังน้ีไมพบฟคัลโคลิฟอรมแบคทีเรียและไมเกินมาตรฐานท่ีกําหนด 
                       จากการศึกษาคุณภาพนํ้าดิบและนํ้าด่ืมชนิดฝาปดสนิทตราทะเลแกวพบวา คุณภาพนํ้า ดิบท่ี
นํามาผลิตเปนนํ้าด่ืมชนิดฝาปดสนิทอยูในเกณฑมาตรฐานท่ัวไปและคุณภาพนํ้าด่ืมชนิดฝาปดสนิทตราทะเล
แกวไดมาตรฐานตามเกณฑกําหนดของคุณภาพของ ตส 3 กําหนดทุกประการและสามารถนําไปบริโภคและ
จําหนายไดโดยไมเปนอันตราย 
 
 ขอเสนอแนะ 

จากการศึกษาและวิเคราะหคุณภาพนํ้าดิบและนํ้าด่ืมชนิดฝาปดสนิทตราทะเลแกว ตามเกณฑ
ของการควบคุมคุณภาพของ ตส 3 มีคุณสมบัติเปนไปตามเกณฑท่ีกําหนดทุกอยาง ควรทําการศึกษาวิเคราะห
อยางตอเน่ืองตามเกณฑของกระทรวงสาธารณสุขตอไป เพ่ือการประกันคุณภาพและมาตรฐานของนํ้าด่ืม 
เพ่ือการบริโภคนํ้าด่ืมท่ีปลอดภัยของนักศึกษาและบุคลากรของมหาวิทยาลัยและเปนสินคาท่ีนําช่ือเสียงของ
มหาวิทยาลัยตอไป 
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