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บทคัดยอ 

ศึกษาการใชเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวในสูตรอาหารสุกรขุน ท่ีมีตอสมรรถภาพการผลิตและ
ผลตอบแทนทางเศรษฐกิจ ใชสุกรลูกผสมสามสาย  (Duroc × [Large White × Landrace]) ระยะขุน คละเพศ 
จํานวน 16 ตัว วางแผนการทดลองแบบสุมสมบูรณ แบงเปน 4  กลุมการทดลองๆ ละ  4 ตัว  ให กินอาหารแบบ
จํากัด 2.5 - 3.0 กิโลกรัม/ตัว/วัน  เปนเวลา 28 วัน โดยใหอาหารผสมท่ีมีเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวรอยละ  0 
(ควบคุม)  50, 75  และ 100 ตามลําดับ  วิเคราะหความแปรปรวน ( Analysis of Variance)  ของขอมูล และ
ตรวจสอบความแตกตางของคาเฉล่ียโดยวิธี Duncan’s New Multiple Range Test  (DMRT) 

ผลการศึกษาพบวา  สุกรกลุมท่ีไดรับอาหารผสมท่ีมีเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวในระดับรอยละ  100  
มีแนวโนมวาใหสมรรถภาพการผลิตสุกรขุนดีท่ีสุด  พิจารณาจากอัตราการเจริญเติบโตตอวันสูงท่ีสุด ( 776.79 ± 
58.55 กรัม/ตัว/วัน) อัตราการแลกเน้ือดีท่ีสุด (3.27 ± 0.23) และมีผลตอบแทนทางเศรษฐกิจ ดีท่ีสุด เ น่ืองจากมี
คาอาหารตอนํ้าหนักตัวท่ีเพ่ิมข้ึนนอยท่ีสุด (32.62 ± 2.37 บาท/กก.) และมีกําไรเฉล่ียตอตัวมากท่ีสุด ( 1,257.10  ± 
107.43 บาท)  (p > 0.05)  
คําสําคัญ  : เศษกวยเต๋ียว  ปลายขาว สุกรขุน สมรรถภาพการผลิต  ผลตอบแทนทางเศรษฐกิจ  

 
Abstract 

Effects of noodle fragments substitute broken rice in finishing pig diets on growth performance and 
economic return were studied by using 16 crossbred pigs (Duroc × [Large White × Landrace]). The pigs were 
divided into 4 groups (pig/group) in completely randomized design based on sex and weight. Each group was 
randomly fed one of the experimental diets that use noodle fragments substitute broken rice as following : 0, 
50, 75 and 100 % when feed was restricted from 2.5 to 3.0 kg /pig/day  for 28 days. The data were analysed 
by the Analysis of  Variance of and Duncan's New Multiple Range Test (DMRT). 
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The results show that the best growth performance was observed in pigs fed at 100% of noodle 
fraction consideing by average daily gain (ADG; 776.79 ± 58.55 g/pig/day) feed conversion ratio (FCR; 3.27 
± 0.23) and economic return with the least of feed cost per weight gain (32.62 ± 2.37 baht/kg) and the highest 
average earnings (1,257.10 ± 107.43 baht) (p > 0.05). 
Keywords  :  noodle fraction, broken rice, finishing pig,  growth performance, economic returns 
 
บทนํา 

จังหวัดพิษณุโลกเปนแหลงผลิตขาวท่ีสําคัญมีพ้ืนท่ีเพาะปลูกขาว 1.22 ลานไร ผลผลิตออกสูตลาดในแต
ละปมีประมาณ 557,740 ตัน หรือรอยละ 2.62 ของผลผลิตขา ว ท้ังหมดของประเทศไทย  ผลผลิตท่ีไดจะใช
บริโภคในครัวเรือนและสวนท่ีเหลือจะจําหนายออกสูตลาด  โดยขาวท่ีเก็บเ ก่ีย วไดจะสงเขา โรงสีขา วในเขต
พิษณุโลกและจังหวัดใกลเคียง  หลังจากน้ันขาวจะถูกกระจายไปยังโรงงานแปรรูปตา งๆ  เชน ขา วบรรจุ ถุง  / 
บรรจุกระสอบ โรงงานแปงขาว โรงงานเสนหมี่/เสนกวยเต๋ียว  และอุตสาหกรรมเก่ียวของอ่ืนๆ  เชน อาหารสัตว     

กระบวนการผลิตกวยเต๋ียวจะมีวัสดุท่ีเหลือใชจากการผลิต ไดแก เศษกวยเต๋ียวท่ีแตกหัก หรือ เหลือจาก
ข้ันตอนการตัดแผนแปง โดยไมมีการนํามาใชประโยชน แตเศษกวยเต๋ียวดังกลาวนาจะมีศักยภาพในการใช เ ล้ีย ง
สัตวไดดีเทียบเทาหรือดีกวาปลายขาว ซ่ึงถือเปนวัตถุดิบอาหารสัตวประเภทใหพลังงานท่ีสํา คัญ  และมีราคา
สูงข้ึนเร่ือยๆ เน่ืองจากปลายขาวใชเปนอาหารของมนุษย  ผูเล้ียงสุกรตองซ้ือปลายขาวในราคาสูงเพ่ือใชประกอบ
สูตรอาหารสุกร โดยสุกรเปนสัตวเศรษฐกิจท่ีมนุษยนิยมบริโภคอยางแพรหลาย แตผูเล้ียงสุกรหลายรายตองเ ลิก
เล้ียงสุกร เพราะความผันผวนของราคาผลผลิตสุกร และวัตถุดิบอาหารสุกรมีราคาสูง ข้ึน เ พ่ือเปนการเ พ่ิม
ศักยภาพของผูเล้ียงสุกร  และโรงงานอุตสาหกรรมการผลิตเสนกวยเต๋ียว   งานวิจัย น้ีจึงศึกษาสมรรถภาพการ
ผลิตสุกรขุน ไดแก อัตราการเจริญเติบโต และอัตราการแลกเน้ือ  และผลตอบแทนทางเศรษฐกิจ  ไดแก  ตนทุน
คาอาหารตอการเพ่ิมนํ้าหนักตัวตอหน่ึงกิโลกรัม  และผลกําไรท่ีไดรับจากการใชเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขา ว
ในสูตรอาหารสุกรขุน  

 
อุปกรณและวิธีการ 

การเก็บ และวิเคราะหตัวอยางในหองปฏิบัติการ  สุมเก็บตัวอยางจากโรงงานผลิตเสนกวย เ ต๋ีย ว  และนํา
ตัวอยางมาทดลองประกอบสูตรอาหารสุกรขุนทดแทนปลายขาวในสูตรอาหารท่ีระ ดับ  รอยละ  0, 50, 75 และ 
100 ตามลําดับ แลวแบงตัวอยางไปเก็บแชแข็งเพ่ือรอการวิเคราะหหาวัตถุแหง สวนตัวอยางท่ีเหลือจะถูกนําไป
ผ่ึงใหแหงแลวนําไปบดผานตะแกรงขนาด 2 มิลลิเมตร เพ่ือหาองคประกอบทางเคมี หรือคุณคาทางโภชนะโดย
วิธี Proximate Analysis 
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การจัดกลุมการทดลอง  วางแผนการทดลองแบบสุมสมบูรณ  ( Completely Randomized Design; CRD) 
แบงเปน 4 กลุมการทดลอง ๆ ละ 4 ตัว เล้ียงในคอกขนาด 3.6  x  4.0 เมตร ใชสุกรทดลองท้ังหมด 16 ตัว จัดกลุม
การทดลองตามชนิดของอาหารท่ีใหดังน้ี 
   กลุมท่ี 1   ใหเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวในสูตรอาหารรอยละ     0 (กลุมควบคุม) 
   กลุมท่ี 2   ใหเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวในสูตรอาหารรอยละ   50 
   กลุมท่ี 3   ใหเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวในสูตรอาหารรอยละ   75 
   กลุมท่ี 4   ใหเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวในสูตรอาหารรอยละ 100  
 

การเล้ียงสัตวทดลอง ไดปฏิบัติตามแนวทางปฏิบัติเก่ียวกับจรรยาบรรณการใช สัตวทดลองของสภาวิจัย
แหงชาติ  โดยใหอาหารสุกรแบบจํากัดวันละ 2.5 - 3.0 กิโลกรัม/ตัว/วัน (ตามคาเฉ ล่ียมาตรฐานปริมาณความ
ตองการอาหารของสุกรขุน) เวลา 07.00 น. และ 15.00 น. ใหนํ้า ด่ืมตลอดเวลา   ในชวงท่ีสุกรปรับตัว เขา กับ
สภาพแวดลอมท่ีอยูอาศัยเปนเวลา 1 สัปดาหจะไดรับอาหารเหมือนกลุมควบคุม จากน้ันเ ร่ิมใหอาหารทดลอง
ตามกลุมการทดลองทีละนอยจนสามารถใหอาหารทดลองไดเต็มท่ีจึงช่ังนํ้าหนักตัว เ ร่ิมตนการทดลอง  และให
อาหารตามกลุมการทดลอง  บันทึกนํ้าหนักตัวสุกร ทุก 2 สัปดาห  จนเสร็จส้ินการทดลอง  

 
การวิเคราะหขอมูลทางสถิติ    วิเคราะหผลการทดลองตามหลักทางสถิติโดยการวิเคราะหความแปรปรวน

(Analysis of Variance) และตรวจสอบความแตกตางของคาเฉล่ียในแตละกลุมการทดลองโดยวิธี Duncan’s New 
Multiple Range Test (DMRT) 

 
ผลการทดลองและอธิปรายผล 

ผลการวิเคราะหองคประกอบทางเคมีเศษกวยเต๋ียว พบวา เศษกวยเต๋ียวมีองคประกอบทางเคมี   ไดแก  
ความช้ืน  (Moisture) โปรตีน (Protein) ไขมัน (Fat) เยื่อใย (Fiber) เถา (Ash) แคลเซียม (Calcium) และฟอสฟอรัส 
(Phosphorus)  รอยละ 11.49, 7.49, 0.43, 1.87, 0.34,  0.25, 0.15  ตามลําดับ (ตารางท่ี 1) ใกลเคียงกับปลายขาว 
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ผลการวิเคราะหองคประกอบทางเคมีของอาหารผสมท่ีมีเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขา วในสูตรอาหาร

สุกรขุน ท่ีระดับรอยละ  0, 50, 75 และ 100  (ตารางท่ี 2) มีองคประกอบทางเคมีใกล เ คีย งกัน และเ พีย งพอตอ
ความตองการของสุกรขุน ซ่ึงกําหนดโดยกรมปศุสัตว (2551) 

 
ตารางท่ี 2  องคประกอบทางเคมีของสูตรอาหารสุกรขุนท่ีใชเศษกวยเตี๋ยวทดแทนปลายขาว 

 
วัตถุดิบ 

ระดับการใชเศษกวยเตี๋ยวทดแทนปลายขาว (%) 
0 50 75 100 

ความชื้น (%) 9.460 9.44 9.43 9.31 

นํ้าหนักแหง (%) 90.54 90.56 90.57 90.69 

โปรตีน (%) 16.95 17.54 17.09 16.43 
ไขมัน (%) 6.17 9.09 10.89 8.49 
เยื่อใย (%) 4.75 2.37 4.72 3.98 
เถา (%) 7.42 8.33 8.94 8.05 
แคลเซียม (%) 0.30 0.37 0.38 0.32 

ฟอสฟอรัส (%) 0.71 0.85 0.88 0.69 

พลังงาน(กิโลแคลอรี่ตอกโิลกรัม) 3,789.32 3,831.21 3,798.23 3,827.88 

ตารางท่ี  1  เปรียบเทียบองคประกอบทางเคมีของปลายขาวและเศษกวยเตี๋ยว 
 

องคประกอบ 
วัตถุดิบอาหารสัตว 

ปลายขาว1 (%) เศษกวยเตี๋ยว (%) 
ความชื้น (เศษกวยเตี๋ยวสด) - 88.51 
ความชื้น(เศษกวยเตี๋ยวแหง) 12.00 11.49 

โปรตีน 8.00 7.49 
ไขมัน 0.90 0.43 
เยื่อใย 1.00 1.87 
เถา 0.70 0.34 
แคลเซียม 0.03 0.25 
ฟอสฟอรัส 0.04 0.15 
พลังงาน (กิโลแคลอรี่ตอกิโลกรมั) 3,596.00 3,723.56 
ท่ีมา  :  กรมปศุสัตว(2551)   



วารสารวิทยาศาสตร    2553 
 

หนา 5 
 

ผลการใชเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวในสูตรอาหารสุกรขุนตอสมรรถภาพการผลิต  พบวา  สุกรกลุม
ท่ีไดรับอาหารผสมท่ีมีเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขา วรอยละ   100 มีสมรรถภาพการผลิตดีท่ีสุด โดยไมมี
ผลกระทบตอการเจริญเติบโตของสุกรขุน และสามารถทดแทนปลายขา วได ท้ังหมด  เพราะมี อัตราการ
เจริญเติบโตเฉ ล่ีย สูงสุด ( 776.79 ± 58.55 กรัม /ตัว /วัน) และอัตราการแลกเ น้ือเฉ ล่ีย ดีท่ีสุด ( 3.27 ± 0.23)  
รองลงมาคือ กลุมท่ีไดรับอาหารผสมท่ีมีเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวรอยละ   75, 50   และ  0 ซ่ึงมี อัตราการ
เจริญเติบโตเฉล่ีย 763.39 ± 78.98,  732.14 ± 63.13 และ  732.14 ± 32.60   กรัม/ตัว/วัน  อัตราการแลกเ น้ือเฉ ล่ีย 
3.41 ± 0.43,   3.49 ± 0.29   และ 3.44  ± 0.15 ตามลําดับ  โดยมีความแตกตางกันอยางไมมีนัยสํา คัญ ( p > 0.05) 
ดังตารางท่ี 3  สอดคลองกับยิ่งลักษณ (2552) รายงานวาผลการใชเศษแปงกวยเต๋ียวทดแทนปลายขา วในระดับ
รอยละ 0, 50, 75  และ  100 ของสูตรอาหารสุกรรุนน้ัน  สุกรกลุมท่ีไดรับอาหารผสมท่ีมี เศษกวย เ ต๋ีย วทดแทน
ปลายขาวรอยละ 100 มีอัตราการเจริญเติบโตเฉล่ียสูงท่ีสุด (ADG ; 818.37 กรัม/ตัว/วัน)  และมีอัตราการแลกเน้ือ
ดีท่ีสุด (FCR ; 2.44) รองลงมาคือ กลุมท่ีไดรับอาหารผสมท่ีมีเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวรอยละ 75, 50  และ 
0  ตามลําดับ  เน่ืองจากเสนกวยเต๋ียวผลิตมาจากขาว หรือปลายขาว เมื่อผานกระบวนการผลิตท่ีใชความรอนและ
ความช้ืนโดยการน่ึงดวยไอนํ้าจะกลายเปนแปงสุก (วา รุณี  และคณะ , 2550) จึงทํา ใหแปงจับตัว กันเปนเจล 
(gelatinization) โดย Eliasson and Gudmundsson (1996) อธิบายวาอนุภาคของแปงจะ เ ร่ิม เปนเจล ท่ีอุณหภูมิ
ต้ังแต 45 – 90 °C ข้ึนกับชนิดของแปงและปริมาณความช้ืน  การเปนเจลจะชวย ใหอนุภาคของแปงถูกยอยได
เ พ่ิม ข้ึน (Cheeke, 2004; Svihus et al., 2005; Zimonja and Svihus, 2008) สอดคลองกับรายงานของเจษฎา  
(2551) ท่ีพบวา  วิธีการตมหรือน่ึงมีสวนชวยใหประสิทธิภาพการยอยแปงสุกของสัตวดีข้ึน  เน่ืองจากความรอน
ชวยยอยโมเลกุลของแปงบางสวน ดังน้ัน การน่ึงหรือตมแปงใหสุกกอนนําไปผสมในสูตรอาหารสัตว ทํา ให สัตว
มีอัตราการเจริญเติบโตสูงข้ึนเมื่อเปรียบเทียบกับการใช แปงดิบเปนวัตถุดิบในสูตรอาหารสัตว เพราะแปงดิบจะ
จับตัวกับเอนไซมท่ียอยแปงบางสวน ทําใหเอนไซมทํางานไมเต็มท่ีประสิทธิภาพการยอยแปงของสัตวจึงลดลง  
และสอดคลองกับ Dellavalle  et al. (1994),  Alonso et al. (2000) และ Pluske and Hampson  (2005)  รายงานวา 
อาหารสัตวและวัตถุดิบอาหารสัตวท่ีผานการปรับปรุงคุณภาพโดยกระบวนการเ อ็กซทรูดซ่ึงตองใชความรอน
และความช้ืนสูง ทําใหมีการเกิดเจลเพ่ิม สูงข้ึนกวาการใหความรอนแบบแหงหรือความ ช้ืนตํ่า   ซ่ึงทํา ให
โครงสรางของแปงภายในวัตถุดิบอาหารสัตวเปล่ียนเปนเจล ทําใหโปรตีนจึงเสียสภาพ (denaturation) และ  สาร
ตานการเจริญเติบโตตางๆ ท่ีมีอยูในวัตถุดิบบางชนิดถูกทําลาย สัตวใชประโยชนของโภชนะในอาหารสัตว
โดยเฉพาะพลังงานไดเพ่ิมข้ึน และมีความนากินของอาหารเพ่ิมข้ึน  นอกจากน้ี Tiehu et al. ( 2005) รายงานวา  
การเอ็กซทรูดจะชวยเพ่ิมสวนของแปงท่ียอยงาย (rapidly digestible starch)  โดยจะลดสวนของแปงท่ียอยย าก 
(slowly digestible starch)  และแปงท่ีไมละลาย  (resistant starch)  ทําใหสุกรขุนท่ีไดรับวัตถุดิบอาหารประเภท
แปงท่ีผานกระบวนการเอ็กซทรูด มีการยอยไดดีกวาการไดรับวัตถุดิบอาหารประเภทแปงดิบ 

 



วารสารวิทยาศาสตร    2553 
 

หนา 6 
 

การใชเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวในสูตรอาหารสุกรขุนใหผลตอบแทนทางเศรษฐกิจ ดังน้ี  อาหาร
ผสมท่ีมีเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวรอยละ 100 ใหผลตอบแทนทางเศรษฐกิจดีท่ีสุด  เพราะมีคาอาหารตอ
นํ้าหนักตัวท่ีเพ่ิมข้ึนนอยท่ีสุด (32.62 ± 2.37 บาท/กก.) และ มีกําไรเฉ ล่ียตอตัวมากท่ีสุด ( 1,257.10  ± 107.43 
บาท) รองลงมา คือ อาหารสูตรท่ีใชเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขา วรอยละ   75,  50 และ  0 ซ่ึงสอดคลองกับ
คาอาหารเฉล่ียตอนํ้าหนักตัวท่ีเพ่ิมข้ึน คือ 35.12 ± 4.40, 37.16 ± 3.09 และ 38.06 ± 1.70 บาท/กก.  และได รับผล
กําไรเฉล่ียตอตัว คือ 1,185.80  ± 151.25, 1,102.00  ± 138.65 และ 1,055.65 ± 56.73 บาท ตามลําดับ โดยมีความ
แตกตางกันอยางไมมีนัยสําคัญ (p > 0.05) (ตารางท่ี 3  และ ภาพท่ี 3 - 4 ) เน่ืองจากเศษกวย เ ต๋ีย ว ท่ีใชในสูตร
อาหารมีราคาประมาณ 5-7 บาทตอกิโลกรัม ซ่ึงถูกกวาปลายขาวท่ีมีราคา  10 -14 บาทตอกิโลกรัมประมาณ  2  
เทาตัว (กรมการคาภายใน, 2551)  อาหารผสมท่ีมีเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวรอยละ  100 จึงมีราคา ถูกกวา
อาหารผสมในกลุมควบคุม  1.11 บาทตอกิโลกรัม  นอกจากน้ีสุกรท่ีไดรับอาหารสูตรดังกลาว มีตนทุนคาอาหาร
เฉล่ียตอการเพ่ิมนํ้าหนักตัว 1 กิโลกรัมตํ่ากวากลุมควบคุมถึง  5.44  บาทตอกิโลกรัมและมีผลกําไรเฉ ล่ียตอตัว
มากกวากลุมควบคุม  201.45 บาทตอตัว เพราะสุกรท่ีไดรับอาหารสูตรน้ีมีอัตราการเจริญเติบโตเฉล่ียตอวัน และ
อัตราการแลกเน้ือเฉล่ียท่ีดีกวาทุกกลุมการทดลอง  ซ่ึงสอดคลองกับยิ่งลักษณ (2552) รายงานวา  ผลการใช เศษ
กวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวในระดับรอยละ 0,  50, 75 และ 100 ของสูตรอาหารสุกรรุน  (นํ้าหนักตัว  ต้ังแต  35 – 
60 กก.)  ตอสมรรถภาพการผลิต และผลการลดตนทุนคาอาหาร ผลปรากฏวา สุกรกลุม ท่ีได รับอาหารผสมท่ีมี
เศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวรอยละ 100 มีตนทุนคาอาหารตอนํ้าหนักตัวตํ่าท่ีสุด คือ 23.62 บาทตอกิโลกรัม 
รองลงมาคือท่ีระดับรอยละ 75,  50  และ 0  ตามลําดับ  

    
ตารางท่ี 3   ผลการใชเศษกวยเตีย๋วทดแทนปลายขาวท่ีระดับตางๆ ในอาหารสุกรขุน 
 

ลักษณะท่ีศึกษา 
 

หนวย 
 

ระดับการใชเศษกวยเตี๋ยวทดแทนปลายขาว (%) 
0 50 75 100 

สมรรถภาพการผลิต      
จํานวนสุกรทดลอง ตัว 4 4 4 4 
นํ้าหนักเริ่มตนของสุกร กก. 60.13 ± 1.09 61.75 ± 3.42 62.50 ± 3.74 65.00 ± 3.89 
นํ้าหนักส้ินสุดของสุกร กก. 80.63 ± 1.48 82.25 ± 5.12 83.88 ± 5.03 86.75 ± 4.29 
นํ้าหนักท่ีเพิ่มขึ้น กก. 20.50 ± 0.91 20.50 ± 1.77 21.38 ± 2.21 21.75 ± 1.64 
ระยะเวลาเลีย้ง วัน 28  28 28 28 
อัตราการเจริญเติบโต กก./ตวั/วัน 732.14 a ± 32.60 732.14 a ± 63.13 763.39 a ± 78.98 776.79 a ±58.55 
ราคาอาหาร บาท/กก. 11.08 10.65 10.31 9.97 
ปริมาณอาหารท่ีกิน กก./ตัว/วัน 2.50  2.50  2.50  2.50  
ปริมาณอาหารท่ีกินท้ังหมด กก./ตัว 70.00  70.00  70.00  70.00  
อัตราการแลกเน้ือ - 3.44a ± 0.15 3.49 a ± 0.29 3.41 a ± 0.43 3.27 a ± 0.24 
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ลักษณะท่ีศึกษา หนวย ระดับการใชเศษกวยเตี๋ยวทดแทนปลายขาว (%) 
0 50 75 100 

ผลตอบแทนทางเศรษฐกิจ      
คาตวัสุกรกลุมละ บาท  12,025.00 12,350.00 12,500.00 13,000.00 
คาอาหารสุกรกลุมละ บาท 3,102.40 2,982.00 2,886.80 2,791.60 
คาตวัสุกรและอาหาร บาท 15,127.40 15,332.00 15,386.80 15,791.60 
รายรับจากสุกรกลุมละ บาท 19,350.00 19,740.00 20,130.00 20,820.00 
กําไรเฉลีย่ตัวละ บาท 1,055.65 a± 56.73 1,102.00 a ± 138.65 1,185.80 a± 151.25   1,257.10 a± 107.43 
คาอาหารเฉลีย่ตอ 
นํ้าหนักตัวท่ีเพิม่ขึ้น  

บาท/กก. 38.06 a ± 1.70 37.16 a ± 3.09 35.12 a ± 4.40 32.62 a ± 2.37 

 
หมายเหตุ 

1.   ตัวเลขในตารางแสดงคาเฉลี่ย ± ความคลาดเคลือ่นมาตรฐานของคาเฉลี่ย  
   (mean   ±standard error) 

2.   a,b อักษรแตกตางกันท่ีอยูบนคาเฉลี่ยในแนวนอนเดยีวกันแสดงความแตกตางกันอยางม ี
 นัยสําคัญทางสถติิ  (p < 0.05) 

3.   เมื่อเริ่มตนการทดลองซ้ือสุกรเขามาในราคากโิลกรัมละ 50 บาท โดยสุกรในกลุมการทดลองท่ี 
                   1,  2,  3 และ 4   มีนํ้าหนักเทากับ 240.50,   247.00,   250.00  และ  260.00 กิโลกรัม   ตามลําดับ 

4.  เมื่อส้ินสุดการทดลอง  สุกรทดลองขายไดในราคากิโลกรัมละ 60 บาท โดยสุกรในกลุมการ 
                  ทดลองท่ี 1, 2, 3 และ 4 มีนํ้าหนักเทากับ 322.50, 329.00, 335.50 และ 347.00  กิโลกรัม 
                  ตามลําดับ 

 
สรุป  
 ผลการศึกษาในคร้ังน้ีสรุปไดวา อาหารผสมท่ีมีเศษกวยเต๋ียวทดแทนปลายขาวรอยละ 100 มีสมรรถภาพ
การผลิต และใหผลตอบแทนทางเศรษฐกิจดีท่ีสุด  ดังน้ันเศษกวยเต๋ียวมีคุณคาทางโภชนะเ พีย งพอท่ีจะใช เปน
วัตถุดิบอาหารสัตวทดแทนปลายขาวในสูตรอาหารสุกรขุน เพ่ือความสมบูรณขององคความ รูใหม น้ีควรศึกษา
ผลการใชเศษกวยเต๋ียวเปนวัตถุดิบในสูตรอาหารสุกรระยะอ่ืนๆ เชน สุกรหลังหยานมถึงอนุบาล ( นํ้าหนักตัว  6-
30 กิโลกรัม) ซ่ึงระบบทางเดินอาหารยังไมเจริญเ ต็ม ท่ีซ่ึงสามารถยอยและใชประโยชนจากแปงดิบได ตํ่า  
เน่ืองจาก เอนไซมท่ียอยแปงในลําไสเล็กยังมีไมเพียงพอ ดังน้ันสุกรในระยะ น้ีนา จะใชประโยชนจากเศษ
กวยเต๋ียวซ่ึงเปนแปงท่ีผานการทําใหสุกแลวไดเปนอยางดี รวมท้ัง สุนัข  แมว นก เปด ไก เปนตน นอกจากน้ีควร
ขอการสนับสนุนทุนวิจัยจากภาครัฐ หรืออุตสาหกรรมอาหารสัตวตางๆ เพ่ือนําผลพลอยได  หรือวัสดุเหลือใช
ทางการเกษตรและอุตสาหกรรมอ่ืน ๆ มาศึกษา เพ่ือเพ่ิมมูลคา คุณภาพของวัสดุเหลือใชทางการเกษตรและ
อุตสาหกรรม  ตลอดการศึกษาเก่ียวกับการปนเปอนสารพิษจากกระบวนการผลิตท่ีมีผลตอสัตว ไดแก  สารเคมี ท่ี
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ใชกําจัดศัตรูพืช หรือชวยยืดอายุในการเก็บรักษา  การปนเปอนของจุลชีพชนิดตา งๆ ท่ีไม พึงประสงค  ซ่ึงมี
ผลกระทบตอการเจริญเติบโตของสัตวและมนุษยท่ีนําผลผลิตจากสัตวมาบริโภคและใชเปนวัตถุดิบอาหารสัตว
ชนิดใหมทดแทนวัตถุดิบอาหารสัตวชนิดเกาท่ีมีราคาแพงและขาดแคลน เน่ืองจากวัตถุดิบอาหารสัตวบางชนิด
ใชเปนอาหารของมนุษย หรือเปนวัตถุดิบในอุตสาหกรรมผลิตพลังงานเช้ือเพลิงทดแทนนํ้ามันท่ีมีราคาแพงและ
เร่ิมขาดแคลนในปจจุบัน  
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