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บทคัดยอ  

งานวิจัยนี้มีเปาหมายเพื่อออกแบบและสรางเตาอบลมรอนแบบถอดประกอบไดที่เหมาะสําหรับการอบผัก ผลไม และ

ผลิตผลทางการเกษตร โดยคํานึงถึงความสะดวกในการใชงานและการเคลื่อนยาย โดยระบบการทํางานของเตาอบลมรอนแบบถอด

ประกอบได แหลงพลังงานใชเครื่องทําความรอนที่ติดตั้งระบบควบคุมเพื่อปรับอุณหภูมิภายในเตาอบและเซ็นเซอรเพื่อวัดอุณหภูมิ 

นอกจากนี้ยังมีการควบคุมการหมุนของพัดลมเพื่อชวยกระจายความรอนใหกับวัตถุดิบ ซึ่งชวยลดระดับความชื้นได โดยเตาอบ 

ลมรอนนิยมใชอยางแพรหลายในกลุมวิสาหกิจชุมชนหรืออุตสาหกรรมขนาดเล็กเกี่ยวกับการผลิตภัณฑอาหารและเครื่องใชตาง ๆ   

ในทองตลาดจะมีนํ้าหนักมาก ราคาแพง ดวยเหตุนี้ทางผูวิจัยทําการการพัฒนาเตาอบลมรอนแบบถอดประกอบไดเพื่อตอบสนอง 

ตอขอจํากัดเหลานี้ โดยเตาอบลมรอนนี้มีนํ้าหนักเบาและเคลื่อนยายไดงาย และสามารถทํางานทํางานตอเนื่องไดไมนอยกวา  

4 – 8 ชั่วโมง ตั้งคาอุณหภูมิไดสูงสุดถึง 120 องศาเซลเซียส หลักการทํางานของลมรอนคือพัดลมจะดูดความรอนท่ีเกิดจากฮีตเตอร

ที่อยูดานลางของอุปกรณขึ้นไปดานบน เพื่อใหความรอนกระจายอยางสมํ่าเสมอทั่วทั้งวัสดุ เวลาการอบแหงขึ้นอยูกับรูปรางและ

ชนิดของวัตถุดิบ โดยเฉลี่ยใชเวลาในการอบประมาณ 2 – 3 ชั่วโมง การพัฒนาเตาอบลมรอนแบบถอดประกอบนี้สามารถปรับ

ระดับระยะหางระหวางถาดอบไดตามความตองการ จากการทดสอบประสิทธิภาพการอบแหงพบวา ความรอนภายในเตาอบ 

มีความสมํ่าเสมอโดยภายในเตามีระบบควบคุมอุณหภูมิตามที่ผูใชตองการ การใชงานงายตอบสนองความตองการที่หลากหลาย 

ของภาคเกษตรกรรม 

คําสําคัญ: เตาอบลมรอน ถอดประกอบได การอบแหง  

Abstract  

This research aims to design and create a detachable hot air oven suitable for drying vegetables, fruits, 

and agricultural products, considering ease of use and mobility. The operational system of the detachable hot 

air oven uses a heating device with a control system to adjust the internal temperature of the oven and sensors 

to measure the temperature. Additionally, it controls the rotation of the fan to help distribute heat to the 

materials, which helps reduce moisture levels. The hot air oven is widely used in community enterprises or 

small-scale industries that are involved in the production of food products and various household items. In the 
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market, these ovens are heavy and expensive. Therefore, the researchers developed a detachable hot air oven 

to address these limitations, which is lightweight, simple to move, and can operate continuously for no less 

than 4–8 hours, with a maximum temperature setting of up to 120 degrees Celsius. The principle of hot air 

operation is that the fan draws heat generated by the heater at the bottom of the device upwards to evenly 

distribute heat throughout the material. The drying time depends on the shape and type of the raw materials, 

averaging about 2–3 hours. The development of this detachable hot air oven allows for adjustable distances 

between the drying trays as needed. Testing the drying efficiency found that the heat inside the oven is 

consistent, with a temperature control system according to user requirements. It is easy to use and meets the 

diverse needs of the agricultural sector. 

Keywords: Hot air drying, Detachable, Drying 

 

1. บทนํา 

 เทคโนโลยีการอบแหงที่หลากหลาย ประกอบดวย การอบแหงดวยลมรอน (Hot Air Drying) ใชการถายเทความรอน 

ผานลมรอนเขาสูหองอบ การออกแบบที่ดีชวยเพิ่มความสมํ่าเสมอของความรอน ลดระยะเวลาในการอบ และลดการใชพลังงาน  

การอบแหงดวยพลังงานแบบผสม การใชพลังงานผสม เชน ชีวมวลและไฟฟา หรือพลังงานแสงอาทิตยรวมกับลมรอน แสดงใหเห็นถึง

ความสามารถในการลดตนทุนและการเพิ่มประสิทธิภาพในระยะยาว แนวโนมการพัฒนาในระดับสากล การพัฒนาเทคโนโลยี

อบแหงในระดับสากลใหความสําคัญกับการประหยัดพลังงานและลดผลกระทบตอสิ่งแวดลอม เชน การออกแบบระบบเผาไหม

ภายนอกที่สามารถถายโอนความรอนไดอยางมีประสิทธิภาพ เพื่อลดการสูญเสียความรอน และการพัฒนาเตาอบลมรอนแบบหมุน

เพื ่อเพิ ่มความสมํ ่าเสมอในการกระจายความรอน เนื ่องจากชวยยืดอายุการเก็บรักษาและคงคุณภาพของผลิตภัณฑไวได 

การออกแบบและพัฒนาเตาอบลมรอนจึงเปนหัวขอที่ไดรับความสนใจจากนักวิจัยทั้งในประเทศและตางประเทศ [1-2] โดยมีการวิจัย

และพัฒนาเตาอบลมรอนในหลากหลายรูปแบบเพื่อตอบสนองความตองการในเชิงพาณิชย จากคนควางานวิจัยที่ผานมาพบวา 

เตาอบลมรอนที ่ผลิตจากเหล็กกลาไร สนิมหรือสแตนเลสทั ้งภายในและภายนอก ชวยใหสอดคลอง มาตรฐาน Good 

Manufacturing Practice โดยระบบท่ีมีการไหลเวียนของลมรอนและการระบายความชื้น รวมถึงถาดหมุนแบบลอยตัวที่ควบคุม

ดวยมอเตอรเกียรไฟฟา มีความสามารถในการเพิ่มประสิทธิภาพการอบแหงไดสูงกวาตูอบแบบถาดทั่วไปถึง 25.6% และลดการใช

พลังงานลงกวา 10.57% [3-4] นอกจากนี้ มีการพัฒนาเครื่องอบแหงที่ใชพลังงานชีวมวลรวมกับขดลวดไฟฟา โดยใชเตาชีวมวล

เปนแหลงผลิตความรอน อากาศรอนที่ไดจะถูกลําเลียงไปยังหองอบแหงผานพัดลม ระบบนี้สามารถผลิตผลิตภัณฑอบแหงไดอยาง

ตอเนื่องโดยไมขึ้นกับสภาพอากาศ และยังสามารถใชพลังงานเสริมจากขดลวดไฟฟาในกรณีท่ีความรอนจากชีวมวลไมเพียงพอ [5] 

 หลักการของการอบแหง คือ 1) การถายเทความรอน (Heat Transfer) ในการอบแหง ความรอนจะถูกสงผานเขาสู

ผลิตภัณฑเพื่อทําใหนํ้าในผลิตภัณฑระเหยออกมา โดยอาจใชแหลงพลังงานจากลมรอน รังสีแสงอาทิตย หรือพลังงานอื่น ๆ  

2) การถายเทมวลสาร (Mass Transfer) หลังจากนํ้าในผลิตภัณฑระเหยออกมา ไอนํ้าจะถูกลําเลียงออกไปจากพื้นผิวผลิตภัณฑ 

กระบวนการนี้ชวยใหผลิตภัณฑแหงอยางตอเนื่อง และ 3) สมดุลความชื้น (Moisture Equilibrium) การอบแหงจะสิ้นสุดลง 

เม่ือผลิตภัณฑมีปริมาณความชื้นสมดุลกับสภาพแวดลอม หรือปริมาณความชื้นตํ่าพอท่ีจะหยุดกระบวนการเสื่อมสภาพ ปจจัยท่ีมีผลตอ

การอบแหง พิจาณาจาก 1) อุณหภูมิความรอนที่สูงขึ้นชวยเรงกระบวนการอบแหง แตตองไมสูงเกินไปจนทําลายคุณภาพของ

ผลิตภัณฑ ความชื้นสัมพัทธของอากาศ 2) ความชื้นในอากาศสงผลตออัตราการถายเทนํ้าจากผลิตภัณฑ 3) การไหลเวียนของ
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อากาศ การหมุนเวียนอากาศชวยกระจายความรอนและลําเลียงไอนํ้าออกไปจากผลิตภัณฑ และ 4) คุณสมบัติของผลิตภัณฑ 

รูปทรง ขนาด และความหนาแนนของผลิตภัณฑสงผลตอเวลาและประสิทธิภาพในการอบแหง [6] 

งานวิจัยนี้มีเปาหมายในการเพิ่มองคความรูดานการออกแบบและพัฒนาเตาอบลมรอน จึงเปนปจจัยสําคัญในการเพ่ิม

คุณภาพและความปลอดภัยของผลิตภัณฑอาหารและการเกษตร โดยเนนที ่การตอบสนองความตองการของอุตสาหกรรม 

ขนาดกลางและขนาดยอม รวมถึงการเพิ่มขีดความสามารถในการแขงขันของอุตสาหกรรมอาหารและการเกษตร ผานการใชงาน 

ที่มีประสิทธิภาพ ตนทุนที่คุมคา และความยืดหยุนในการใชงานสามารถถอดประกอบและขนยายไดงาย นอกจากนี้ทางผูวิจัย

เลือกใชวัสดุโลหะอะลูมิเนียมเนื่องมีคุณสมบัติในการนําความรอนที่ดีชวยใหอุณหภูมิภายในเตาอบคงที่และกระจายความรอนได

สมํ่าเสมอ นํ้าหนักเบาทําใหเตาอบเคลื่อนยายและติดตั้งไดงาย และสามารถใชสําหรับเปนสวนประกอบของเตาอบอาหารได 

โดยเฉพาะในสวนโครงสรางภายนอกหรือถาดอบที่เคลือบผิวเพื่อความปลอดภัย และเลือกถาดอะลูมิเนียมใชงานกับอาหาร  

มาทดแทนการวัสดุเหล็กกลาไรสนิมท่ีมีราคาแพง  

 

2. วัสดุ อุปกรณ และวิธีการดําเนินการวิจัย 

 ขั้นตอนที่ 1 ศึกษางานวิจัยและทฤษฎีที่เกี่ยวของกับเทคโนโลยีการอบแหงเพื่อลดความชื้นของวัตถุดิบและผลิตผล

ทางการเกษตรเพ่ือการถนอมอาหารดวยวิธีการตาง ๆ  แสดงในรูปท่ี 1  

 ขั้นตอนที่ 2 ออกแบบเตาอบลมรอนแบบน็อคดาวนเพื่อใชในการอบแหงวัตถุดิบและผลิตผลทางการเกษตร โดยเตาอบ

ดังกลาวสามารถถอดประกอบและสะดวกในการเคลื่อนยายดวยโปรแกรมคอมพิวเตอร ดังแสดงในรูปที่ 2 และ รูปท่ี 3 โครงสราง

จะแบงออกเปน 3 สวนหลักคือ เตาอบท่ีสามารถถอดประกอบและปรับระยะ/เพิ่มจํานวนของถาดอบได ระบบนําพาความรอน 

และชุดควบคุม สามารถควบคุมอุณหภูมิตั้งแต 30 – 200 องศาเซลเซียส แหลงใหพลังงานความรอนจากฮีตเตอรและมีพัดลม

ระบายความรอนทําหนาที่การนําพาความรอนโดยตอผานชุดควบคุมทําหนาที่ควบคุมอุณหภูมิและแรงลมในการหมุนของพัดลม  

และใชเทอรโมคัปเปล Type K เปนเซ็นเซอรวัดอุณหภูมิ และสงคาไปยังชุดควบคุม เพื่อรักษาอุณหภูมิภายในเตาอบลมรอนให

สม่ําเสมอ   

 ขั้นตอนที่ 3 สรางเตาอบลมรอนแบบถอดประกอบได ดังแสดงในรูปที่ 3 และทดสอบประสิทธิภาพโดยการวัดคาความ

รอนภายในหองอบ โดยใชกลอง FLIR Thermal Imaging ยี่หอ Ulefone Power Armor และดิจิตอลมัลติมิเตอร ยี่หอ FLUKE  

รุน 289 ดังแสดงในรูปที่ 4 และ รูปที่ 5 และการทดสอบโดยการอบแหงฟกทองและกลวยนํ้าวา โดยการกําหนดอุณหภูมิหองอบ 

90 องศาเซลเซียส และทําการบันทึกขอมูลเปนระยะเวลา 150 นาที  
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รูปที่ 1 เตาอบลมรอนแบบถอดประกอบได 

 

หมายเลข 1-3 อะลูมิเนียมโปรไฟล (Aluminum Profile) 
หมายเลข 4 แบล็คเก็ตชนิดตอเขามุม 3 ทาง 

หมายเลข 5-8 แผนผนังอะลูมิเนียม 

หมายเลข 9 ถาดสำหรับใสวัตถุดิบ 

หมายเลข 10 เทอรมินอลแบบใสราง (Terminal Rail) 
หมายเลข 11 ฐานเตาอบลมรอน 

หมายเลข 12 -15 โครงสรางและบานประต ู

หมายเลข 16 ชุดควบคุม (Control Unit) 
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รูปที่ 2 การติดต้ังเตาอบลมรอนแบบถอดประกอบได 
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รูปที่ 3 การทดสอบประสิทธิภาพเตาอบลมรอนแบบถอดประกอบได 

 

3. ผลการวิจัย 

3.1 การทดสอบประสิทธิภาพการทํางานเตาอบลมรอนแบบถอดประกอบได 

 

 
ภาพถายความรอน 
กอนฮีตเตอรทำงาน 

 
ภาพถายความรอน 
ขณะฮีตเตอรทำงาน 

 ภาพถายความรอน 
หลังจากฮีตเตอรทำงาน  

ระยะเวลา 15 นาที 
(a) 

 

(b) 

 

(c) 

 
      

  (d) 

 

รูปที่ 4 การทดสอบประสิทธิภาพการกระจายความรอนภายในเตาอบลมรอนแบบถอดประกอบไดขณะเปดประตูเตา 
(a) ภาพถายความรอนกอนฮีตเตอรทำงาน  (b) ภาพถายความรอนขณะฮีตเตอรทำงาน  

(c) ภาพถายความรอนหลังจากฮีตเตอรทำงาน (d) ขณะเปดประตูเตาอบอัตราการเพ่ิมขึ้นของอุณหภูมิภายในเตา 
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(e) 

 

(f) 

 

(g) 

 
      

  (h) 

 

รูปที่ 5 การทดสอบประสิทธิภาพการกระจายความรอนภายในเตาอบลมรอนแบบถอดประกอบไดขณะเปดประตูเตา 
(a) ภาพถายความรอนกอนฮีตเตอรทำงาน (b) ภาพถายความรอนขณะฮีตเตอรทำงาน  

(c) ภาพถายความรอนหลังจากฮีตเตอรทำงาน (d) ขณะเปดประตูเตาอบอัตราการเพ่ิมขึ้นของอุณหภูมิภายในเตา 

 

 จากการออกแบบและสรางเตาอบลมรอนแบบถอดประกอบได ที ่มีนํ ้าหนักเบา สามารถขนยายและติดตั ้งไดงาย  

แหลงพลังงานความรอนฮีตเตอรขนาด 2,000 วัตต จํานวน 1 ชุดตออนุกรมกับชุดพัดลมทําหนาในการควบคุมการไหลเวียน 

ความรอนภายในหองอบ การทดสอบประสิทธิภาพกําหนดใหควบคุมอุณหภูมิหองผสมที่ 80 องศาเซลเซียส และพัดลมทํางาน 

เมื่ออุณหภูมิหองผสมที่ 75 องศาเซลเซียส โดยการทดสอบแบงเปน 2 สวนคือ 1) ขณะเปดประตูเตาอบ และ 2) ขณะปดประตูเตาอบ 

ภาพถายความรอนดวยกลองความรอน ทําการวัดอุณหภูมิความรอน 5 ตําแหนง คือ (1) ดานบน 1 ตําแหนง (2) สวนกลาง  

3 ตําแหนง และ (3) ฮีตเตอร 1 ตําแหนง ดังแสดงในภาพที่ 4 จากผลการทดลองพบวา 1) ขณะเปดประตูเตาอบ เมื่อฮีตเตอร

ทํางานสีแสดงความรอนที่วัดโดยแสดงสีนํ้าเงิน-สีแดง (อุณหภูมิตํ่า-อุณหภูมิสูง) เมื่อระยะเวลาผานไป 15 นาที พบวาภายใน 

เตาอบลมรอนแสดงสีมวงเปลี่ยนเปนสีเหลือง และจากภาพแสดงใหเห็นวาความรอนเปลีย่นเปนสีเหลือง จากรูปท่ี 4 แสดงใหเห็นวา

ความรอนจากฮีตเตอรแพรกระจายโดยมีอุณหภูมิภายในหองผสมใกลเคียงกันในเตาอบลมรอน แตท่ีบริเวณฮีตเตอรพบวาแสดง 

สีแดง วัดอุณหภูมิได 120 องศาเซลเซียส นอกจากนี้บริเวณหองผสมสวนบนมีอุณหภูมิเปนอันดับรองลงมาเปนอันดับที่สอง เนื่อง

ดวยบริเวณดานบนของเตาอบลมรอนท่ีมีการบุดวยฉนวนกันความรอน (M-PE) ทําใหเกิดความรอนสะสมบริเวณดานบนของเตา 

จากผลการวัดอัตราการเพิ่มขึ้นของอุณหภูมิภายในหองอบไมเปนเสนตรงเนื่องจากมีอากาศไหลผานจากเปด-ปดประตู จากรูปที่ 4 

(d) แสดงอัตราการเพิ่มอุณหภูมิภายในเตาอบลมรอน อยูระหวาง 60 – 79 องศาเซลเซียส นอกจากนี้ผลการทดสอบประสิทธิภาพ 

รูปที่ 5 แสดงประสิทธิภาพของเตาอบลมรอนขณะปดเตาอบพบวาบริเวณบานประตูเตาอบลมรอน สามารถปองกันการถายโอน
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ความรอนจากภายในเตาอบสูสิ่งแวดลอมภายนอก พบวาบริเวณพื้นผิวของบานประตู แสดงอุณหภูมิระหวาง 37 – 40 องศา

เซลเซียส และจากขอมูลในรูปท่ี 5 (d) แสดงอัตราการเพ่ิมอุณหภูมิภายในเตาอบลมรอน 100 องศาเซลเซียส ใชระยะเวลา 10 นาที 

และเมื่อถึงอุณหภูมิ 75 องศาเซลเซียส ชุดควบคุมสั่งงานใหพัดลมหมุนสงผลใหความรอน สามารถกระจายอยางสมํ่าเสมอในเตาอบ

ลมรอน แสดงขอมูลอุณหภูมิภายในเตาอบมีแนวโนมเปนเสนตรง ท่ีอุณหภุมิ 80±3 องศาเซลเซียส 

3.2 การทดสอบประสิทธิภาพเตาอบลมรอนแบบถอดประกอบไดในการอบวัตถุดิบ 

 การทดสอบประสิทธิภาพเตาอบลมรอนแบบถอดประกอบได โดยศึกษาการอบวัตถุดิบจากฟกทองและกลวยนํ้าวา  

โดยกําหนดอุณหภูมิการอบ 90 องศาเซลเซียส และพัดลมเริ่มทํางานเมื่ออุณหภูมิภายในหองผสมเปน 85 องศาเซลเซียส โดยทํา

การวัดความรอนและชั่งนํ้าหนักที่เปลี่ยนแปลงของวัตถุดิบ ทุก 30 นาที เปนระยะเวลา 150 นาที สามารถปรับตําแหนงของการแขวน

ถาดได  ในการทดลองนีก้ําหนดใหระยะหางระหวางถาดแตละชั้นเทากับ 15 เซนติเมตร โดยหองผสมสวนกลาง จํานวน 3 ถาด พัดลม

สําหรับพาความรอน และหองผสมสวนบน จํานวน 2 ถาด 

การทดลองที่ 1 นําฟกทองหั่นเปนแผนบาง ความหนาประมาณ 3-5 มิลลิเมตร โดยจัดเรียงในถาดดังแสดงในรูปที่ 6 

พบวา เมื่อฮีตเตอรทํางานสงผลใหอุณหภูมิของภายในเตาอบเพิ่มสูงขึ้น จากการวัดความรอนบนพื้นผิวของถาด พบวาถาดที่ 1 

มีอุณหภูมิสูงที่สุดและอุณหภูมิสะสมสูงกวาถาดอื่น ๆ (ตําแหนงวางเหนือฮีตเตอร 15 เซนติเมตร) อุณหภุมิของถาดจะลดลงตาม

ระยะหางของถาดกับฮีตเตอร หลังจากนั้นทําการชั่งนํ้าหนักฟกทองทุก 30 นาที พบวารอยละของนํ้าหนักที่ลดลงของฟกทองในแต

ละถาด ถาดที่ 1 แสดงอัตรารอยละของนํ้าหนักลดลงมากที่สุด รองลงมาเปนถาดที่ 2 และถาดที่ 5 ตามลําดับ  และเมื่อทําการอบ

ตอไปพบวารอยละของนํ้าหนักที่เปลี่ยนแปลงไปลดลงและมีแนวโนมเปนเสนตรงกลาวคือความชื้นของฟกทองลดลงและมีความชื้น

คงท่ี เมื่อพิจารณาภาพถายของฟกทองหลังจากอบลมรอนเปนระยะเวลา 150 นาที สีของฟกทองแตกตางกัน โดยถาดที่ 1 พบวา

ฟกทองมีเปนสีนํ้าตาลไหม ซึ่งเปนบริเวณที่มีความรอนสูงสุดเนื่องจากใกลแหลงพลังงานความรอน ถาดที่ 2 ฟกทองเปนสีนํ้าตาล 

และสีของฟกทองเปนสีเหลืองในถาดท่ี 3  ถาดท่ี 4 และ ถาดท่ี 5  

การทดลองที่ 2 ทดสอบการอบลมรอนกลวยนํ้าวาหั่นเปนแผน ความหนาประมาณ 3 – 5 มิลลิเมตร โดยจัดเรียงในถาด 

ดังแสดงในรูปที่ 7 คือ จากการศึกษาในการทดลองที่ 1 พบวาตําแหนงการวางถาดควรจะมีระยะหางจากฮีตเตอร 15 เซนติเมตร 

จึงเปนที่มาของการกําหนดตําแหนงของถาดที่ 1 หางจากฮีตเตอร 30 เซนติเมตร และถาดที่ 2 หางจากฮีตเตอร 45 เซนติเมตร  

ตามลําดับ การเพิ่มอุณหภูมิของถาดในหองอบพบวาถาดที่ 1 และถาดที่ 2 มีอุณหภูมิเพิ ่มสูงขึ ้นตามระยะเวลาของการอบ  

และความรอนระหวางสองถาดมีอุณหภูมิใกลเคียงกัน จากผลการทดลองสรุปไดวาอุณหภูมิของถาดลดลงตามระยะหางระหวางถาด

กับฮีตเตอร นอกจากนี้การชั่งนํ้าหนักของกลวยนํ้าวา พบวา กลวยนํ้าวามีรอยละของนํ้าหนักที่ลดลงอยางรวดเร็ว ที่ระยะเวลา 30 

นาทีแรก อัตรารอยละของนํ้าหนักลดลงของฟกทองถาดท่ี 1 มากท่ีสุด และถาดท่ี 2 เม่ือระยะเวลาเพ่ิมขึ้นพบวารอยละของนํ้าหนัก

ท่ีเปลี่ยนแปลงไปลดลงและกราฟแสดงเปนเสนตรง ท้ังนี้จากอบกลวยนํ้าวาพบวาสีของกลวยในถาดท่ี 1 และถาดท่ี 2 มีสีใกลเคียงกัน 
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 (a) 

(b) (c) 

รูปที ่6  ทดสอบการอบฟกทอง (a) ภายในเตาอบลมรอน (b) อุณหภูมิของถาด (c) รอยละของน้ำหนักท่ีลดลง 
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 (a)  

(b)  (c)  

รูปที่ 7 ทดสอบการอบกลวยน้ำวา (a) ภายในเตาอบลมรอน (b) อุณหภูมิของถาด (c) รอยละของน้ำหนักท่ีลดลง 

 

4. สรุป 

การออกแบบและทดสอบเตาอบลมรอนแบบถอดประกอบได (Knock-down Hot Air Oven) ที่มีคุณสมบัตินํ้าหนักเบา 

เคลื่อนยายและติดตั้งไดสะดวก โดยใชฮีตเตอรขนาด 2,000 วัตตรวมกับพัดลมเกรดอุตสาหกรรมเพื่อควบคุมการไหลเวียนของ

ความรอน ผลการทดลองแบงออกเปนการทดสอบขณะเปดและปดประตูเตาอบ พบวาในขณะเปดประตู อุณหภูมิในหองอบ

เปลี่ยนแปลงไมสมํ่าเสมอ โดยฮีตเตอรมีอุณหภูมิสูงสุดที่ 120 องศาเซลเซียส สวนในขณะปดประตู อุณหภูมิในหองอบสามารถ

เพิ่มขึ้นถึง 100 องศาเซลเซียส ภายใน 10 นาที และรักษาอุณหภูมิที่ 80±3 องศาเซลเซียส ไดอยางสมํ่าเสมอ ประตูเตาอบชวยลด

การถายเทความรอนออกสูภายนอก โดยอุณหภูมิบริเวณประตูอยูระหวาง 37 – 40 องศาเซลเซียส การทดลองอบวัตถุดิบพบวา

ฟกทองในถาดใกลฮีตเตอรมีอุณหภูมิสูงสุดและแหงเร็วที่สุด โดยสีของฟกทองแตกตางกันตามระยะหางจากฮีตเตอร นอกจากนี้ผล

จากการอบกลวยนํ้าวาพบวา นําหนักของกลวยนํ้าวามีแนวโนมลดอยางรวดเร็วในชวง 30 นาทีแรก และสีของกลวยในถาดใกล 

ฮีตเตอรมีความใกลเคียงกัน สรุปไดวาตําแหนงของถาดและการควบคุมอุณหภูมิสงผลตอประสิทธิภาพการอบ โดยเตาอบท่ี

ออกแบบสามารถรักษาอุณหภูมิไดสมํ่าเสมอ เหมาะสําหรับการใชงานในอุตสาหกรรมขนาดเล็กและกลาง โดยตนทุนการผลิตเตา

อบลมรอนแบบถอดประกอบได ประมาณ 6,500 บาทกับทองตลาด 
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