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บทคัดย่อ 
 ศึกษาผลของสารสกัดจากเปลือกส้มโอ (Pomelo) และว่านหางจระเข้ (Aloe) ต่อการยืดอายุการเก็บ
รักษาและการยับยั้งเชื้อจุลินทรีย์ของโหระพา (Sweet Basil) โดยวิธีการเคลือบผิว โดยสกัดสารจากเปลือกส้มโอ
และว่านหางจระเข้ในอัตราส่วน 1:1 1:10 และ 1:100 (v/v) เปรียบเทียบกับกลุ่มควบคุมที่เคลือบผิวด้วยน้้ากลั่น 
พบว่า โหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากว่านหางจระเข้อัตราส่วน 1:10 และเปลือกส้มโอในอัตราส่วน 1:1 
เป็นเวลา 12 วันที่อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส มีการสูญเสียน้้าหนักน้อยกว่าชุดควบคุม ในวันที่ 9 พบว่าโหระพา
ที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโอในอัตราส่วน 1:1 มีค่าการเน่าเสียที่เพิ่มขึ้นอย่างชัดเจนต่างกับกลุ่มที่
เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากว่านหางจระเข้ในอัตราส่วน 1:10 มีค่าการเน่าเสียที่น้อยกว่ากลุ่มควบคุม ปริมาณ
แบคทีเรียในกลุ่มที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโอในอัตราส่วน 1:1 และ 1:100 มากกว่ากลุ่มควบคุม 
ส่วนในทางตรงกันข้ามจะพบปริมาณแบคทีเรียจากโหระพาที่เคลือบผิวด้วยว่างหางจระเข้ในอัตราส่วน 1:1 และ 
1:100 น้อยกว่ากลุ่มควบคุม ในการตรวจเชื้อ E. coli ไม่พบ E. coli ในกลุ่มควบคุมและโหระพาที่เคลือบผิวด้วย
สารสกัดจากว่านหางจระเข้ทุก ๆ อัตราส่วน แต่จะพบเชื้อ E. coli ในกลุ่มที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากเปลือกส้ม
โอในอัตราส่วน 1:1 มากกว่ากลุ่มอื่น และตลอดการทดลองนี้ไม่พบการเจริญของเชื้อ Salmonella sp. ในทุกชุด
การทดลอง 
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Abstract 
 Effects of pomelo peel extraction and Aloe gel on extension of storage life and 
inhibition of activities of microorganism in sweet basil were studied. The water extraction of 
albedo part from pomelo peel and Aloe gel at the ratio of 1:1, 1:10 and 1:100 (v/v) were 
coated on sweet basil branch compared with distilled water and stored at 15 C for 12 days. 
Weight loss of sweet basil coated with 1:10 Aloe gel and 1:1 albedo part were less than 
control. After nine days of storage 1:10 Aloe gel coated sweet basil showed less decay, but 1:1 
albedo part coated sweet basil exhibited more decay compared with control. Numbers of 
bacterial colonies from albedo part coated sweet basil were higher than control. On the other 
hand, Aloe gel coated sweet basil showed less amounts of bacteria than control. Escherichia 
coli were not found on Aloe gel coated sweet basil all concentration and control, but albedo 
part coated sweet basil showed higher E. coli infection especially, 1:1 concentration. 
Salmonella sp. were not found in all treatments in this study. 
 
บทน า 
 ประเทศไทยเป็นประเทศที่ผลิตสินค้าเกษตรและส่งออกไปขายยังตลาดต่างประเทศทั่วโลก สหภาพ
ยุโรป หรือ EU ถือเป็นตลาดส่งออกสินค้าพืชผักและผลไม้ที่ส้าคัญ ซึ่งแต่ละปีมีมูลค่าค่อนข้างสูง คิดเป็นมูลค่า
รวม 2,498 ล้านบาท (ศูนย์ผลักดันสินค้าเกษตรเพื่อการส่งออก, 2544) โดยเฉพาะพืชผักสวนครัวเป็นที่ต้องการ
อย่างต่อเนื่อง (สิรินาฏ, 2554) แต่ที่ผ่านมาประเทศไทยถูก EU แจ้งเตือนเกี่ยวกับปัญหาด้านสุขอนามัยบ่อยครั้ง 
โดย EU มีข้อก้าหนดเกี่ยวกับมาตรการในการตรวจเข้มหายาฆ่าแมลงตกค้างในรูปผักสดที่ไม่เกิน 20% และการ
ตรวจหาเชื้อซัลโมแนลลา (Salmonella) ที่ท้าให้เกิดท้องร่วงในผักไทยที่ไม่เกิน 10% หนึ่งในผักที่ต้องตรวจเข้ม
คือโหระพา ในปี พ.ศ. 2551 สถาบันอาหาร รายงานว่าประเทศนอร์เวย์ตรวจพบเชื้อก่อโรค ได้แก่ Salmonella 
และ E. coli ปนเปื้อนในสมุนไพรและผักสดที่น้าเข้าจากเอเชียตะวันออกเฉียงใต้รวมทั้งไทยต่อเนื่องหลายครั้ง 
ส่งผลให้ประเทศนอร์เวย์ระงับการน้าเข้าผักและสมุนไพรสดของไทย 8 ชนิดชั่วคราว ได้แก่ ผักชีไทย ผักชีฝรั่ง           
ใบกะเพรา ใบโหระพา ผักคะแยง ใบสะระแหน่ ผักแพว และต้นหอม และในปีเดียวกันอังกฤษและฟินแลนด์ 
ตรวจพบเชื้อ Salmonella และ E. coli ปนเปื้อนในผักสดที่น้าเข้าจากไทยส่งผลให้ไทยต้องจัดท้าแผนปฏิบัติการ
ควบคุมการปนเปื้อนเพื่อท้าให้สหภาพยุโรปมั่นใจว่าสินค้าไทยมีมาตรการควบคุมการปนเปื้อนเชื้อก่อโรคที่ดี  
 ปัจจุบันได้มีการศึกษาการยับยั้งการเจริญเชื้อจุลินทรีย์โดยใช้สารสกัดจากธรรมชาติและสมุนไพรเป็น
จ้านวนมากเพื่อทดแทนสารเคมี มีรายงานการวิจัยที่ได้ศึกษาสารสกัดจากเปลือกและเมล็ดของพืชตระกูลส้มว่ามี
ประสิทธิภาพในการยับยั้งการเจริญของเชื้อจุลินทรีย์บางชนิดได้ เช่น พบว่าในน้้ามันหอมระเหยของมะนาว 
ส้มเขียวหวานและมะกรูด มีสารประกอบของ linalool และ citral ซึ่งสารดังกล่าวมีผลต่อการยับยั้งแบคทีเรีย 
Campylobacter jejuni, Escherichia coli O157, Listeria monocytogenes, Bacillus cereus และ 
Staphylococcus aureus (Fisher and Phillips 2006) ลินจงและคณะ (2553) ได้ศึกษาการสกัดเปลือกส้มโอ
พันธุ์ขาวใหญ่และทองดีด้วยตัวท้าละลายหลายชนิดและจากการทดสอบพบว่าสารสกัดจากเปลือกส้มโอมี
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ประสิทธิภาพในการยับยั้ งการเจริญของแบคที เรี ยก่อโรคทางอาหาร ได้  นอกจากนี้  Arunkumar 
andMuthuselvam (2009) ศึกษาฤทธิ์ต้านเชื้อจุลินทรีย์ของว่านหางจระเข้ในสารสกัดที่แตกต่างกัน จากการ
ตรวจสอบฤทธิ์ต้านเชื้อจุลินทรีย์ของเชื้อโรคที่พบจากมนุษย์ในคลินิกโดยวิธี agar diffusion method พบว่าสาร
สกัดว่านห่างจระเข้ที่มีฤทธิ์ต้านเชื้อจุลินทรีย์ได้ดี งานวิจัยนี้จึงมีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาความเป็นไปได้ของการใช้
ประโยชน์จากวุ้นว่านหางจระเข้และเปลือกส้มโอพันธุ์ขาวน้้าผึ้งจากส่วนเปลือกสีขาว (albedo) โดยผ่านการ
ทดสอบประสิทธิภาพในการยับยั้งการเจริญของเชื้อจุลินทรีย์ที่ก่อโรคในโหระพา เพื่อใช้เป็นแนวทางในการน้าสาร
สกัดธรรมชาติมาใช้ทดแทนสารเคมี  
 
วิธีการวิจัย 
 น้าวุ้นว่านหางจระเข้และเปลือกส้มโอพันธุ์ขาวน้้าผึ้งเฉพาะส่วนที่เป็นสีขาว อย่างละ  500 กรัม           
ปั่นละเอียดรวมกับน้้ากลั่นปริมาตร 500 มิลลิลิตร หลังจากกรองแล้วเจือจางด้วยน้้ากลั่นให้ได้อัตราส่วน 1:1 
1:10 และ 1:100 (w/v) สกัดและเตรียมสารละลายดังกล่าวใหม่ทุกครั้งที่ท้าการทดลอง น้าสารละลายจากว่าน
หางจระเข้และเปลือกส้มโอที่ได้ไปเคลือบกิ่งโหระพาน้้าหนัก 50 กรัม (ประมาณ 7 กิ่ง) โหระพาแต่ละกิ่งมีขนาด
ใกล้เคียงกันและเป็นโหระพาที่มีความบริบูรณ์ เป็นระยะที่เก็บเกี่ยวเพื่อการค้าเหมือนกัน โดยแต่ละความเข้มข้น 
ท้า 3 ซ้้า โดยใช้น้้ากลั่นเป็นชดุควบคุม เก็บโหระพาที่ผ่านการเคลือบผิวและผึ่งให้แห้งแล้วไว้ในถุงพลาสติก เจาะรู 
5 รู แล้วเก็บไว้ในอุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 18 วัน เก็บผลการทดลองทุก ๆ 3 วัน โดยบันทึกการ
สูญเสียน้้าหนัก เปอร์เซ็นต์การเน่าเสีย  ปริมาณเชื้อจุลินทรีย์ทั่วไป ปริมาณเชื้อ E. coli และ Salmonella sp. 
วางแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ (Completely Randomized Design; CRD) และวิเคราะห์ข้อมูลโดยวิธี 
Analysis of Variance (ANOVA) เปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉลี่ยโดยวิธี Duncan’s Multiple Range Test 
(DMRT) ที่ระดับความเชื่อมั่น 95 เปอร์เซ็นต์ (P≤0.05) 
 
ผลการวิจัย 
 เมื่อเก็บโหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากว่านหางจระเข้และเปลือกส้มโอไว้เป็นเวลา 12 วันพบว่า 
โหระพาที่เคลือบด้วยสารสกัดจากว่านหางจระเข้ในอัตราส่วน 1:100 และสารสกัดจากเปลือกส้มโอในอัตราส่วน 
1:10 มีค่าการสูญเสียน้้าหนักเป็น 12.37 และ 14.29 กรัมตามล้าดับ ซึ่งมากกว่าชุดควบคุม (น้้ากลั่น)  สารสกัด
จากว่านหางจระเข้ในอัตราส่วน 1:1 และสารสกัดจากเปลือกส้มโอในอัตราส่วน 1:100 มีค่าการสูญเสียน้้าหนัก
เป็น 7.37 6.97 และ 7.01 กรัมตามล้าดับ ส่วนโหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากว่านหางจระเข้ในอัตราส่วน 
1:10 และสารสกัดจากเปลือกส้มโอในอัตราส่วน 1:1 มีค่าการสูญเสียน้้าหนักน้อยกว่าชุดควบคุม คือ 3.37 และ 
2.43 กรัม และจากผลการทดลองพบว่าโหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากว่านหางจระเข้ในอัตราส่วน 1:10 
และสารสกัดจากเปลือกส้มโอในอัตราส่วน 1:1 มีค่าการสูญเสียน้้าหนักน้อยกว่าชุดควบคุมตลอดระยะเวลาการ
เก็บรักษา  ดังรูปที่ 1 
 หลังจากเก็บรักษาเป็นเวลา 3 วัน โหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโอในอัตราส่วน 1:1 
และ 1:100 มีเปอร์เซ็นต์การเน่าเสีย 7.69 และ 7.57 เปอร์เซ็นต์ตามล้าดับ ซึ่งมีค่ามากต่างจากชุดอื่นที่ไม่มีการ
เน่าเสียเกิดขึ้น ดังแสดงในรูปที่ 2 เมื่อเก็บรักษาไว้ 6 วัน โหระพาชุดควบคุม โหระพาที่เคลือบด้วยสารสกัดจาก
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ว่านหางจระเข้ในอัตราส่วน 1:10 โหระพาที่เคลือบด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโอในอัตราส่วน 1:1 โหระพาที่
เคลือบด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโอในอัตราส่วน 1:10 และโหระพาที่เคลือบด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโอใน
อัตราส่วน 1:100 มีค่าการเน่าเสียมากขึ้น คือ 9.30 3.17 11.66 9.52 และ 11.94 เปอร์เซ็นต์ ตามล้าดับ ส่วน
โหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากว่านหางจระเข้อัตราส่วน 1:1 และว่านหางจระเข้อัตราส่วน 1:100 ไม่พบ
การเน่าเสีย โหระพาที่เก็บรักษาไว้เป็นเวลานานมีค่าการเน่าเสียที่เพิ่มมากขึ้นเร่ือย ๆ แต่เห็นได้ชัดเจนในโหระพา
ที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโออัตราส่วน 1:1 ในวันที่ 9 12 15 และ 18 มีค่าการเน่าเสีย 89.42 99.68 
100.00 และ 100.00 เปอร์เซ็นต์ตามล้าดับ ซึ่งมีค่าการเน่าเสียสูงที่สุด แต่ในทางตรงกันข้ามเมื่อเคลือบผิวด้วย
สารสกัดจากเปลือกส้มโออัตราส่วน 1:10 ในวันที่ 9 15 และ 18 มีเปอร์เซ็นต์การเน่าเสียเป็น 10.39 21.63 และ 
32.18 เปอร์เซ็นต์ ตามล้าดับ ซึ่งมีค่าน้อยกว่าโหระพาที่เคลือบผิวด้วยน้้า ดังรูปที่ 2 
 ในการวิเคราะห์ปริมาณเชื้อแบคทีเรียทั่วไป ในวันแรก (day 0) ของการเก็บรักษา พบว่าโหระพาที่
เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโอในอัตราส่วน 1:1 และ 1:100 มีการเจริญของเชื้อแบคทีเรียสูงคือ 26.52 
และ 4.27 CFU/ml ตามล้าดับ ซึ่งมีความแตกต่างกันทางสถิติกับชุดควบคุมและชุดการทดลองอื่น ๆ อย่างมี
นัยส้าคัญทางสถิติที่ P≤0.05 ดังแสดงในตารางที่ 1 ส่วนโหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากว่านหางจระเข้ใน
อัตราส่วน 1:10 ในวันที่ 9 15 และ 18 พบว่ามีปริมาณเชื้อแบคทีเรียน้อยกว่าชุดควบคุม คือ 9.77 13.98 และ 
12.27 CFU/ml ตามล้าดับ เช่นเดียวกันกับชุดที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากว่านหางจระเข้ในอัตราส่วน 1:100  
ในวันที่ 9 15 และ 18 พบว่ามีปริมาณเชื้อแบคทีเรียน้อยกว่าชุดควบคุม คือ 9.30 13.15 และ 12.25 CFU/ml 
แต่โหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโอในอัตราส่วน 1:1 ในวันที่ 12 15 และ 18 พบว่ามีปริมาณ
เชื้อแบคทีเรียมากกว่าชุดควบคุม คือ 30.97 28.15 และ 27.68 CFU/ml ตามล้าดับ และในโหระพาที่เคลือบผิว
ด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโอในอัตราส่วน 1:100 ในวันที่ 9 12 15 และ 18 พบว่ามีปริมาณเชื้อแบคทีเรีย
มากกว่าชุดควบคุม คือ 29.40 30.82 29.17 และ 27.57 CFU/ml ตามล้าดับ มีความแตกต่างกันทางสถิติกับชุด
ควบคุมอย่างมีนัยส้าคัญที่ P≤0.05 ดังแสดงในตารางที่ 1 
 ส้าหรับการวัดปริมาณเชื้อ E. coli โหระพาชุดคบวบคุมและโหระพาที่เคลือบด้วยสารสกัดจากว่าน
หางจระเข้ทุกอัตราส่วนพบว่าไม่มีเจริญของเชื้อ E. coli ซึ่งแตกต่างจากโหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจาก
เปลือกส้มโอทุกอัตราส่วนสามารถตรวจพบเชื้อ E. coli  ในโหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโอใน
อัตราส่วน 1:1 ในวันที่ 0 3 6 และ 12 พบเชื้อ E. coli  เป็นจ้านวนมาก คือ 0.17 0.43 1.02 และ 0.42 
CFU/ml ตามล้าดับ ซึ่งมีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส้าคัญทางสถิติที่ P≤0.05 เปรียบเทียบกับชุดควบคุม 
โหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโอในอัตราส่วน 1:10 ในวันที่ 9 และ 15 ของการเก็บรักษาพบเชื้อ 
E. coli  มากกว่าชุดควบคุม คือ 0.13 และ 0.18 CFU/ml ตามล้าดับ และโหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจาก
เปลือกส้มโอในอัตราส่วน 1:100 ในวันที่ 3 6 และ 9 พบเชื้อมาก คือ 0.65 0.88 และ 0.35 CFU/ml ตามล้าดับ 
ซึ่งมีความแตกต่างกันทางสถิติกับชุดควบคุมอย่างมีนัยส้าคัญที่ P = 0.05 ดังแสดงในตารางที่ 2 
 ส้าหรับการวัดปริมาณเชื้อ Salmonella sp. ตลอดการทดลองนี้ ไม่พบเชื้อดังกล่าวเลยในทุกชุดการ
ทดลอง  
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อภิปรายผลการวิจัย 
 โหระพาเมื่อเก็บรักษาไว้เป็นระยะเวลานานขึ้นจะมีค่าการสูญเสียน้้าหนักที่เพิ่มขึ้น โหระพาที่เคลือบ
ผิวด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโออัตราส่วน 1:1 และว่านหางจระเข้อัตราส่วน 1:10 มีค่าการสูญเสียน้้าหนักน้อย
กว่าเคลือบด้วยน้้ากลั่นอาจเกิดจากการที่ว่านหางจระเข้และสารเคลือบจากเปลือกส้มโอมีลักษณะเป็นเมือก            
จึงเคลือบผิวใบได้โดยรอบท้าให้เกิดการคายน้้าได้น้อยลงน้้าหนักจึงมีค่าการสูญเสียน้้าหนักน้อยกว่า ซึ่งสอดคล้อง
กับงานวิจัยของ จิตตาและอภิรดี (2551) ที่ศึกษาผลของการใช้เจลว่านหางจระเข้เคลือบผิวเพื่อยืดอายุการเก็บ
รักษาชมพู่พันธุ์ทับทิมจันทร์ พบว่าการเก็บรักษาชมพู่ที่เคลือบด้วยว่านหางจระเข้ความเข้มข้นร้อยละ 1.0 มีการ
สูญเสียน้้าหนักน้อยที่สุดเท่ากับ 2.38% และมีความแตกต่างทางสถิติกับชมพู่ที่ไม่ได้เคลือบผิว จากค่าการเน่าเสีย
พบว่าโหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโอมีค่าการเน่าเสียสูงที่สุด ซึ่งอาจจะสัมพันธ์กับการที่พบ
ปริมาณเชื้อแบคทีเรียทั่วไปมากในวันแรก ๆ ของการเก็บรักษา และลักษณะของสารเคลือบผิวจากเปลือกส้มโอที่
มีความข้น หนืด ท้าให้เมื่อผึ่งโหระพาแล้วไม่แห้งสนิท เมื่อเก็บรักษาท้าให้มีน้้ายังคงหลงเหลืออยู่ที่โหระพาอาจจะ
เป็นปัจจัยส่งเสริมให้เกิดการเน่าเสียได้ง่ายขึ้น ส่งผลให้โหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากเปลอืกส้มโอนี้เกิดการ
เน่าเสียอย่างรวดเร็วและมากกว่าชุดการทดลองอื่น แต่ในทางตรงกันข้ามโหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจาก
ว่านหางจระเข้มีค่าการเน่าเสียที่ต่้ามาก ซึ่งอาจจะเป็นผลของฤทธิ์ทางชีวภาพของว่านหางจระเข้ที่สามารถยับยั้ง
การเจริญของเชื้อแบคทีเรียได้ (Ferro, et.al., 2003) ซึ่งผลการทดลองในการวิจัยนี้สอดคล้องกับงานวิจัยของ 
มงคลและคณะ (2549) ที่ศึกษาผลการเคลือบผิวผลมะม่วงพันธุ์โชคอนันต์ด้วยวุ้นว่านหางจระเข้ ไคโตซานและไข
คาร์นูบาต่อคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยว พบว่าผลมะม่วงที่เคลือบผิวด้วยวุ้นว่านหางจระเข้  20 เปอร์เซ็นต์ มีอายุ
การเก็บรักษานานกว่าชุดทดลองอ่ืน ๆ โดยผลสามารถสุกได้ตามปกติ นอกจากนี้การเคลือบผิวผลด้วยไคโตซาน 1 
เปอร์เซ็นต์ ร่วมกับวุ้นว่านหางจระเข้ 20 เปอร์เซ็นต์ สามารถชะลอการเกิดโรค มีอายุการเก็บรักษานานกว่าผลที่
ไม่ได้เคลือบผิว ผลการทดลองเคลือบโหระพาด้วยสารสกัดจากว่านหางจระเข้และสารสกัดจากเปลือกส้มโอพบว่า
การตรวจหาเชื้อ E. coli โดยดูจากลักษณะโคโลนีที่ขึ้นบนอาหารเลี้ยงเชื้อ EMB มีเชื้อ E. coli ในโหระพาที่
เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโอทุกอัตราส่วนและพบมากที่อัตราส่วน 1:1 อาจเกิดจากเชื้อนี้มาจาก
บริเวณผิวของเปลือกส้มโอในชั้น flavedo ในขณะท้าการปอกอาจจะปนเปื้อนมายังชั้น albedo ที่น้ามาท้าเป็น
สารเคลือบ ส่วนในการตรวจเชื้อ Salmonella sp. โดยดูจากลักษณะโคโลนีที่ขึ้นบนอาหารเลี้ยงเชื้อ XLD 
โหระพาทุกชุดการทดลองไม่พบการปนเปื้อนเชื้อ Salmonella sp. จากผลการทดลองแสดงว่ามีเชื้อแบคทีเรียใน
กลุ่ม E.coli ปนเปื้อนอยู่ในโหระพาได้ ถ้าไม่ได้ท้าความสะอาดให้ดีพอ หรือล้างซ้้าเพื่อท้าความสะอาด
เช่นเดียวกันกับในชุดควบคุมที่เป็นน้้ากลั่น เมื่อจุ่มน้้ากลั่นแทนสารเคลือบผิวแล้วผึ่งก่อนเก็บรักษา เสมือนท้า
ความสะอาดซ้้าอีกคร้ังหนึ่งจึงไม่พบเชื้อ E.coli เลย ทั้งนี้ทั้งส้มโอและโหระพาเมื่อเก็บเกี่ยวจากแปลงแล้วจะไม่มี
การท้าความสะอาดก่อนถึงมือผู้บริโภค เช่นเดียวกันกับในการวิจัยชิ้นนี้ 
 
สรุปผลการวิจัย 
 โหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากว่านหางจระเข้ในอัตราส่วน 1:10 และสารสกัดจากเปลือกส้มโอ
ในอัตราส่วน 1:1 มีการสูญเสียน้้าหนักน้อยกว่าชุดควบคุมและจากสารเคลือบอื่นๆ แต่อย่างไรก็ตามโหระพาที่
เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากเปลือกส้มโออัตราส่วน 1:1 มีค่าการเน่าเสียที่เพิ่มขึ้นอย่างเห็นได้ชัดต่างกับกลุ่มที่
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เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากว่านหางจระเข้โดยเฉพาะที่อัตราส่วน 1:10 มีค่าการเน่าเสียที่น้อยกว่ากลุ่มควบคุม 
ปริมาณแบคทีเรียทั่วไปที่พบในโหระพาที่เคลือบผิวด้วยว่างหางจระเข้อัตราส่วน 1:1 และ 1:100 น้อยกว่ากลุ่ม
ควบคุมตั้งแต่วันที่ 6 ของการเก็บรักษา นอกจากนี้ตลอดการทดลองไม่พบ E.coli ในกลุ่มควบคุมและโหระพาที่
เคลือบผิวด้วยว่างหางจระเข้ในทุกอัตราส่วน แต่พบเชื้อ E.coli ในโหระพาที่เคลือบผิวด้วยสารสกัดจากเปลือกส้ม
โอโดยเฉพาะอัตราส่วน 1:1 พบมากที่สุด และตลอดการทดลองไม่พบการเจริญของเชื้อ Salmonella sp. ในทุก
ชุดการทดลอง ดังนั้นสารเคลือบผิวจากว่านหางจระเข้จึงสามารถใช้ในการยืดอายุการเก็บรักษาและควบคุมการ
เน่าเสียของโหระพาหลังการเก็บเกี่ยวได้ 10 เปอร์เซ็นต์ เมื่อเทียบกับชุดควบคุม  
 
ตารางที่ 1 ปริมาณแบคทีเรียทั่วไปที่พบในโหระพาที่เคลือบด้วยสารเคลือบต่าง ๆ บนอาหารเลี้ยงเชื้อ NA 
(Nutrient agar) ในทุก ๆ 3 วันเป็นระยะเวลา 18 วัน 

สาร
เคลือบ
โหระพา 

ปริมาณแบคทีเรียทั่วไปทีพ่บในโหระพา (CFU/ml) 1/ 

อายุ 0 วัน อายุ 3 วัน อายุ 6 วัน อายุ 9 วัน อายุ 12 วัน อายุ 15 
วัน 

อายุ 18 
วัน  

 0.00 ± 
0.00c 

 
0.02 ± 
0.02c 

14.98 ± 
2.66bc 

 
17.98 ± 
3.25bc 

     น้้ากลัน่ 
 

6.20 ± 
1.49d 

17.95 ± 
2.43bc 

20.98 ± 
2.54bc 

18.25 ± 
0.37b 

14.33 ± 
0.41b 

ว่านหาง
จระเข้ 
1:1 

11.47 ± 
1.25c 

13.85 ± 
1.57cd 

24.90 ± 
2.13ab 

15.47 ± 
0.57c 

14.52 ± 
0.30b 

ว่านหาง
จระเข้ 
1:10 

0.13 ± 
0.13c 

7.45 ± 
4.11c 

6.27 ± 
1.43d 

9.77 ± 
2.11d 

16.84 ± 
3.24c 

13.98 ± 
0.32d 

12.27 ± 
0.32c 

ว่านหาง
จระเข้ 1: 

100 

0.17 ± 
0.13c 

16.48 ± 
7.52bc 

3.83 ± 
1.15d 

9.30 ± 
2.52d 

15.87 ± 
1.51c 

13.15 ± 
0.55d 

12.25 ± 
0.45c 

เปลือกส้ม
โอ 1:1 

26.52 ± 
0.55a 

12.27 ± 
2.12bc 

28.18 ± 
0.84a 

21.52 ± 
2.40b 

30.97 ± 
0.65a 

28.15 ± 
0.39a 

27.68 ± 
0.45a 

เปลือกส้ม
โอ 1:10 

0.05 ± 
0.05c 

25.93 ± 
3.89ab 

16.48 ± 
1.93b 

19.70 ± 
2.71bc 

17.13 ± 
1.94c 

16.93 ± 
0.40b 

15.12 ± 
0.45b 

เปลือกส้ม
โอ 1:100 

4.27 ± 
1.96b 

40.30 ± 
10.02a 

28.23 ± 
0.67a 

29.40 ± 
0.51a 

30.82 ± 
0.80a 

29.17 ± 
0.55a 

27.57 ± 
0.59a 

        1/ ค่าเฉลี่ย±SE ในแนวตัง้ตัวอักษรที่เหมือนกัน ไม่แตกต่างทางสถิติที่ความเชื่อมั่น 95% โดย 
DMRT (n=6) 
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ตารางที ่2 ปริมาณเชื้อ E. coli ที่พบในโหระพาที่เคลือบด้วยสารเคลือบต่าง ๆ บนอาหารเลี้ยงเชื้อ EMB (Eosin 
Methylene Blue Agar)ในทุก ๆ 3 วัน เป็นระยะเวลา 18 วัน 
 

สารเคลือบ
โหระพา 

ปริมาณเชื้อ E.coli ที่พบในโหระพา (CFU/ml) 1/ 

 อายุ 0 วัน อายุ 3 วัน อายุ 6 วัน อายุ 9 วัน อายุ 12 วัน อายุ 15 วัน อายุ 18 วัน 
        น้้ากลัน่ 
 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00c 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 

ว่านหาง
จระเข้ 1:1 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00c 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 

ว่านหาง
จระเข้ 
1:10 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00c 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 

ว่านหาง
จระเข้ 1: 

100 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00c 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 ± 
0.00b 

0.00 

เปลือกส้ม
โอ  
1:1 

0.17 ± 
0.08a 

0.43 ± 
0.11a 

1.02 ± 
0.29a 

0.68 ± 
0.10c 

0.42 ± 
0.11a 

0.07 ± 
0.03ab 

0.00 

เปลือกส้ม
โอ 1:10 

0.00 ± 
0.00b 

0.20 ± 
0.11b 

0.52 ± 
0.31ab 

0.13 ± 
0.06b 

0.02 ± 
0.02b 

0.18 ± 
0.12a 

0.00 

เปลือกส้ม
โอ 1:100 

0.03 ± 
0.03b 

0.65 ± 
0.14a 

0.88 ± 
0.18a 

0.35 ± 
0.15a 

0.07 ± 
0.03b 

0.07 ± 
0.03ab 

0.00 

              1/ ค่าเฉลี่ย±SE ในแนวตั้งตัวอักษรที่เหมือนกัน ไมแ่ตกต่างทางสถิติที่ความเชื่อมั่น 95% โดย DMRT 
(n=6) 
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รูปที่ 1 การสูญเสียน้า้หนักของโหระพาที่เคลือบด้วยวา่นหางจระเข้และเปลือกส้มโอ เก็บรักษาที่อุณหภูมิ  
         15 องศาเซลเซียส 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
รูปที่ 2 การเน่าเสียของโหระพาที่เคลือบด้วยว่านหางจระเข้และเปลือกส้มโอ เก็บรักษาที่อุณหภูมิ  
         15 องศาเซลเซียส 
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