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บทคัดย่อ 

งานวิจัยนีม้ีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาปริมาณฟีนอลและฟลาโวนอยด์รวม ฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระ 

และฤทธิ์ยับยั้งแบคทีเรียก่อโรคบางชนิด ของสารสกัดเอทานอลจากดอกกุหลาบ 3 สายพันธุ์ 

ได้แก่ กุหลาบมอญแดงประเสริฐ (Rosa damascena cv. Dang Prasert) กุหลาบมอญไกลกังวล 

(Rosa damascena cv. Klai Kangwon) และกุหลาบบีชอปอังกฤษ (Rosa hybrid cv. Bishop’s castle) 

ซึ่งปลูกด้วยเกษตรอินทรีย์โดยกลุ่มเกษตรกรใน อำเภอเชียงดาว จังหวัดเชียงใหม่ จากการหา

ปริมาณฟีนอลรวมด้วยวิธีฟอลินซิโอแคลตู ปริมาณฟลาโวนอยด์รวมด้วยวิธีอะลูมิเนียมคลอไรด์ 

ฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระด้วยวิธีดีพีพีเอช และฤทธิ์ยับยั้งแบคทีเรียก่อโรคบางชนิดด้วยวิธี Agar well 

diffusion พบว่าสารสกัดหยาบจากดอกกุหลาบมอญแดงประเสริฐ กุหลาบมอญไกลกังวล และ

กุหลาบบีชอปอังกฤษ มีปริมาณฟีนอลรวมเท่ากับ 606.60 92.31 และ 101.93 มิลลิกรัมสมมูลกรด

แกลลิกต่อกรัมสารสกัด ตามลำดับ มีปริมาณฟลาโวนอยด์รวมเท่ากับ 178.76 42.99 และ 38.62 

มิลลิกรัมสมมูลเคอร์ซติินต่อกรัมสารสกัด ตามลำดับ มีฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระดีพีพีเอชด้วยค่า IC50 

เท่ากับ 7.40 25.00 และ 30.00 ไมโครกรัมต่อมิลลิลิตร ตามลำดับ โดยใช้วิตามินซีและโทรลอกซ์

เป็นสารมาตรฐาน สารสกัดจากดอกกุหลาบมอญแดงประเสริฐ กุหลาบมอญไกลกังวล และ
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กุหลาบบีชอปอังกฤษ สามารถยับยั้งเชื้อแบคทีเรียแกรมบวก 2 ชนิด คือ Staphylococcus aureus 

และ Bacillus cereus และยับยั้งเชือ้แบคทีเรียแกรมลบ 1 ชนิด คือ Proteus mirabilis แต่ไม่มีฤทธิ์ยับยั้ง

เชื้อแบคทีเรียแกรมลบ Escherichia coli จากผลการวิจัยครั้งนี้สามารถนำไปเป็นข้อมูลในการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์เสริมสุขภาพได้ในอนาคต 
 

คำสำคัญ: กุหลาบอินทรีย์ ปริมาณฟีนอลรวม ปริมาณฟลาโวนอยด์รวม ฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระ  

 ฤทธิ์ยับยั้งเชื้อแบคทเีรีย 
 

Abstract 

 The objectives of this research were to study total phenolic and flavonoid contents, 

antioxidant and antibacterial activities of ethanol extracts from 3 varieties of roses, Mon Dang 

Prasert (Rosa damascena cv. Dang Prasert), Mon Klai Kangwon (Rosa damascena cv. Klai 

Kangwon) and Bishop’s castle (Rosa hybrid cv. Bishop’s castle) which are grown with organic 

agriculture by farmers in Chiang Dao District, Chiang Mai Province. The total phenol content 

was determined by Folin-Ciocalteu colorimetry, total flavonoid content by Aluminum chloride 

colorimetric assay, antioxidant activity by DPPH method and antibacterial activity by Agar well 

diffusion method. It was found that the extracts of Mon Dang Prasert, Mon Klai Kangwon and 

Bishop’s castle showed total phenolic contents of 606.60 , 92.31 ,  and 101.93 mg GAE/g 

extract, respectively. Total flavonoid contents of the Mon Dang Prasert, Mon Klai Kangwon 

and Bishop’s castle extracts were 178.76, 42.99 and 38.62 mg QE/g extract, respectively. 

The antioxidant activity showed IC50 values of 7.40, 25, and 30 µg/mL, respectively, using 

vitamin C and trolox as standard compounds. The Mon Dang Prasert, Mon Klai Kangwon and 

Bishop’s castle extracts were found to inhibit the growth of two gram-positive bacteria, 

Staphylococcus aureus and Bacillus cereus, and inhibit the growth of one type of Gram-negative 

bacteria, Proteus mirabilis. All extracts were inactive to inhibit the growth of Escherichia coli, 

a Gram-negative bacteria. The results of this study can be used as information for developing 

health supplement products in the future. 
 

Keywords: Organic rose, Total phenolic content, Total flavonoid content, DPPH radical scavenging, 

Antibacterial 
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 บทนำ 

อำเภอเชียงดาว จังหวัดเชียงใหม่ เป็นพื้นที่ภูเขาและที่ราบเชิงเขา ประชากรทำอาชีพ

เกษตรกรรมเป็นหลัก และเป็นอำเภอต้นกำเนิดแม่น้ำปิง การที่เป็นเมืองต้นน้ำและพื้นป่าธรรมชาติ 

ที่สมบูรณ์ อากาศ สิ่งแวดล้อมดีตลอดทั้งปี มีฤดูกาลชัดเจน จึงทำให้พื ้นที ่อำเภอเชียงดาว 

สามารถปลูกพืชได้หลากหลายและมีความแตกต่างจากที่อื่น ได้แก่ พืชที่ใช้เป็นอาหาร พืชสมุนไพร 

ที่มีสรรพคุณทางยา อีกทั้งสามารถปลูกพืชไม้ดอกเมืองหนาวได้คุณภาพดี เช่น ดอกกุหลาบ  

ดอกเก๊กฮวย ดอกหอมหมื่นลี ้เป็นต้น ปัจจุบันกลุ่มเกษตรกรใน อำเภอเชียงดาว รวมตัวกันจัดทำ

โครงการเสริมสร้างรายได้ ซึ่งการดำเนินกิจกรรมคำนึงถึงบริบท ท่ีตัง้ของพื้นท่ี สิ่งแวดล้อม และ

พืชผัก สมุนไพรพื้นบ้าน หรือสิ่งที่มีอยู่ในชุมชนเป็นหลัก เช่น มีการส่งเสริมให้เกษตรกรปลูก 

ดอกกุหลาบสำหรับนำมาแปรรูปเป็นชากุหลาบอินทรีย์และวางแผนให้เชียงดาวเป็นเมืองดอก

กุหลาบอินทรีย์ เป็นต้น  

ปัจจุบันเกษตรกรปลูกกุหลาบ 3 สายพันธุ์ ได้แก่ ดอกกุหลาบมอญแดงประเสริฐ (Rosa 

damascena cv. Dang Prasert) ดอกกุหลาบมอญไกลกังวล (Rosa damascena cv. Klai Kangwon)  

และดอกกุหลาบบีชอปอังกฤษ (Rosa hybrid cv. Bishop’s castle) ซึ ่งกุหลาบ (Roses) เป็นไม้

ประดับที่จัดอยู่ในวงศ์ Rosaceae นอกจากจะให้กลิ่นหอมและใช้รับประทานได้ แล้วยังมีคุณสมบัติ

ทางเภสัชวิทยาหลายประการ เช่น ต้านอนุมูลอิสระ ต้านอาการไอ ต้านเบาหวาน ขยายหลอดลม 

ต้านเชื้อเอชไอวี ต้านเชื้อแบคทเีรีย และลดการอักเสบได้ (Boskabady et al., 2011; Bayhan et al., 

2020; Chroho et al., 2022) สารสกัดจากดอกกุหลาบมีสาระสำคัญพวกโพลีฟีนอล (Polyphenols) 

หลายชนิด เช่น Ellagic acid Eugeniin Gallic acid Rutin Quercetin Protocatechuic acid Apicatechin 

gallate Vanillic acid Kaempferol Chlorogenic acid Luteolin  Naringenin (Boskabady et al., 2011; 

Bayhan et al., 2020; Chroho et al., 2022; Olech et al., 2017; Piotrowicz et al., 2021; Ye et al., 

2023) มีรายงานว่า โพลีฟีนอลจากดอกกุหลาบมีฤทธิ์ต้านโรคอ้วนโดยมีอิทธิพลต่อยีนและ

โปรตีนที่เกี่ยวข้องกับการเผาผลาญไขมัน ส่งเสริมการสลายไขมันและยับยั้งการสังเคราะห์ไขมัน 

(Chroho et al., 2022) นอกจากนี้ยังมีรายงานว่า โพลีฟีนอลจากดอกกุหลาบมีฤทธิ์ยับยั้งเอมไซม์ 

ไฮยาลูโรนิเดส (Hyaluronidase) (Olech et al., 2017) 

งานวิจัยนี้จึงมีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาปริมาณฟีนอลและฟลาโวนอยด์รวม ฤทธิ์ต้าน

อนุมูลอิสระดีพีพีเอชและฤทธิ์ยับยั้งแบคทีเรียก่อโรคบางชนิดของสารสกัดจากดอกกุหลาบ

อินทรีย์ 3 สายพันธุ์ ได้แก่ ดอกกุหลาบมอญแดงประเสริฐ ดอกกุหลาบมอญไกลกังวล และ 

ดอกกุหลาบบีชอปอังกฤษ ซึ่งปลูกด้วยเกษตรอินทรีย์โดยกลุ่มเกษตรกรในอำเภอเชียงดาว 

จังหวัดเชียงใหม่ โดยมีเป้าหมายเพื่อส่งเสริมการพัฒนาและเพิ่มมูลค่าผลผลิตทางการเกษตร  

ของเกษตรกรในชุมชนที่ผลิตโดยเกษตรกรในอำเภอเชียงดาว อีกทั้งส่งเสริมและสนับสนุนให้
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สมาชิกในชุมชนมีการพัฒนาไปสู่การพึ่งพาตัวเอง สร้างความเข้มแข็งให้กับชุมชนอย่างยั่งยืน  

มีคุณภาพชีวิตความเป็นอยู่ดีขึ้น บนพื้นฐานของทรัพยากร ภูมิปัญญา และองค์ความรู้ท่ีมีอยู่ และ

นอกจากนี้ยังเป็นแนวทางในการพัฒนาวิจัยสารสกัดเพื่อนำไปประยุกต์ใช้ทางด้านการแพทย์ 

เภสัชกรรม สาธารณสุข และใชค้วามหลากหลายทางชวีภาพได้อย่างคุ้มค่าและยั่งยืน 

 

วิธีดำเนินการวิจัย 

1.  ตัวอย่างท่ีใช้ในการทดลอง  

 ดอกกุหลาบ 3 สายพันธุ์ ได้แก่ กุหลาบมอญแดงประเสริฐ (Rosa damascena cv. 

Dang Prasert) กุหลาบมอญไกลกังวล (Rosa damascena cv. Klai Kangwon) และกุหลาบบีชอป

อังกฤษ (Rosa hybrid cv. Bishop’s castle) จากอำเภอเชียงดาว จังหวัดเชียงใหม่ เก็บในช่วงเดือน

กรกฎาคม พ.ศ. 2563 ดังภาพท่ี 1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที่ 1 ตัวอย่างดอกกุหลาบท่ีใชใ้นการทดลอง (ก) กหุลาบมอญแดงประเสริฐ (ข) กุหลาบมอญ

ไกลกังวล และ (ค) กุหลาบบีชอปอังกฤษ 

 

2. การเตรียมสารสกัดกุหลาบตัวอย่าง 

 นำตัวอย่างดอกกุหลาบสดส่วนกลีบดอกสมบูรณ์ของทั้ง 3 สายพันธุ์ ตัวอย่างละ 

200 กรัม ใส่ลงในขวดรูปชมพู่แล้วสกัดด้วยเอทานอล 1.50 ลิตร (อัตราส่วน ตัวอย่าง : ตัวทำละลาย 

เท่ากับ 2 กรัม : 15 มิลลิลิตร) ปิดปากขวดรูปชมพู่แล้วห่อด้วยอะลูมิเนียมฟอยล์ และเก็บไว้  

ในอุณหภูมหิ้องท่ีมดื 3 วัน หลังจากนั้นทำการกรองด้วยผ้าขาวบางได้สารละลายกุหลาบตัวอย่าง 

เก็บในขวดสีชาที่อุณหภูมิ 4 องศาเซลเซียส (สกัดซ้ำอีก 2 ครั้ง) นำสารละลายที่ได้จากการสกัด

กุหลาบตัวอย่างมาระเหยด้วยเครื่องระเหยแบบหมุนภายใต้สุญญากาศ (Vacuum rotary evaporator) 

(ก) 

(ค) 

(ข) 
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ได้สารสกัดหยาบเอทานอลของดอกกุหลาบตัวอย่างทั้ง 3 สายพันธุ์ เพื่อนำไปทดสอบในขั้นตอน

ต่อไป  

3. การหาปริมาณฟีนอลรวม (Total phenolic content)  

 การหาปริมาณสารประกอบฟีนอลรวม ด้วยวิธีฟอลินซิโอแคลตู (Folin-Ciocalteu 

colorimetry) (ศรินรัตน์ และคณะ, 2556) โดยเตรียมสารละลายมาตรฐานกรดแกลลิก (Gallic 

acid) ในเมทานอล ใหม้ีความเข้มข้นระหว่าง 1-10 มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตร นำสารละลายท่ีเตรียมได้ 

ปริมาตร 20 ไมโครลิตร มาเติมสารละลาย 10% (ปริมาตรต่อปริมาตร) Folin-Ciocalteu reagent 

ปริมาตร 100 ไมโครลิตร และสารละลายโซเดียมคาร์บอเนต (Sodium carbonate) ความเข้มข้น 2.50% 

(มวลต่อปริมาตร) ปริมาตร 80 ไมโครลิตร เมื่อปฏิกิริยาดำเนินไปในที่มืด 30 นาที นำไปวัด 

ค่าการดูดกลืนแสงที่ความยาวคลื่น 760 นาโมเมตร (ทำซ้ำ 2 ครั้ง) สร้างกราฟมาตรฐานกรดแกลลิก 

ระหว่างค่าการดูดกลืนแสงเฉลี่ยกับความเข้มข้น จากนั้นทดสอบสารละลายสารสกัดกุหลาบ

ตัวอย่างที่ความเข้มข้น 1-20 มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตรในเมทานอล นำค่าการดูดกลืนแสงที่ได้เทียบ

กับกราฟมาตรฐานกรดแกลลิก คำนวณหาปริมาณฟีนอลรวม 

4. การหาปริมาณฟลาโวนอยด์รวม (Total flavonoid content)  

 การหาปริมาณสารประกอบฟลาโวนอยด์รวม ด้วยวิธีอะลูมิเนียมคลอไรด์ (Aluminum 

chloride colorimetric assay) (Naheed et al., 2017) โดยเตรียมสารละลายมาตรฐานเคอร์ซิติน 

(Quercetin) ในเมทานอล ให้มีความเข้มข้นระหว่าง 1-10 มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตร นำสารละลาย 

ท่ีเตรียมได้ ปรมิาตร 20 ไมโครลิตร เติม 15% (มวลต่อปริมาตร) โซเดียมไนไตรต์ (Sodium nitrite) 

ปริมาตร 6 ไมโครลิตร เติม 10% (มวลต่อปริมาตร) อะลูมิเนียมคลอไรด์ (Aluminum chloride) 

ปริมาตร 6 ไมโครลิตร เมื ่อปฏิกิริยาดำเนินในที่มืด 60 นาที เติมสารละลาย 4% (มวลต่อ

ปริมาตร) โซเดียมไฮดรอกไซด์ (sodium hydroxide) ปริมาตร 80 ไมโครลิตร และน้ำปราศจาก

ไอออนปริมาตร 88 ไมโครลิตร เมื่อปฏิกิริยาดำเนินในที่มืด 15 นาที นำไปวัดค่าการดูดกลืนแสง 

ที่ความยาวคลื่น 510 นาโนเมตร (ทำซ้ำอีก 2 ครั้ง) สร้างกราฟมาตรฐานเคอร์ซิติน ระหว่าง 

ค่าการดูดกลืนแสงเฉลี่ยกับความเข้มข้น จากนั้นทดสอบสารสกัดกุหลาบตัวอย่างที่ความเข้มข้น 

1-20 มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตรในเมทานอล นำค่าการดูดกลืนแสงที่ได้เทียบกับกราฟมาตรฐานเคอร์

ซติิน คำนวณหาปริมาณฟลาโวนอยด์รวม 

5. การทดสอบฤทธ์ิต้านอนุมูลอสิระดีพพีเีอช (DPPH)  

 การทดสอบฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระดีพีพีเอช (Thongchai et al., 2009) โดยเตรียม

สารละลายมาตรฐานวิตามินซี สารละลายมาตรฐานโทรลอกซ์ และสารสกัดกุหลาบตัวอย่างที่มี

ความเข้มข้นระหว่าง 0.78-31.25 ไมโครกรัมต่อมิลลิลิตรในเมทานอล ปริมาตร 20 ไมโครลิตร 

ทำปฏิกิริยากับสารละลายดีพีพีเอชในเมทานอล เข้มข้น 0.20 มิลลิโมลาร์ ปริมาตร 180 ไมโครลิตร 
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เมื่อปฏิกิริยาดำเนินไปในที่มืด 30 นาที นำไปวัดค่าการดูดกลืนแสงที่ความยาวคลื่น 517 นาโนเมตร 

คำนวณหาร้อยละฤทธิ์การต้านอนุมูลอิสระดีพีพเีอช (% Antioxidant Activity) จากสมการที่ 1 และ

นำมาสร้างกราฟเส้นตรงระหว่าง % Antioxidant Activity กับความเข้มข้นของสารสกัดตัวอย่างเพื่อ

หาค่า IC50  

 % Antioxidant Activity = [(A0-As)/A0] x 100     (1) 
 

 โดย A0 คือ ค่าการดูดกลืนแสงของชุดควบคุม  

       As คือ ค่าการดูดกลืนแสงของสารตัวอย่าง 
 

6. การทดสอบฤทธ์ิการยับยั้งเชื้อแบคทีเรียด้วยวิธี Agar well diffusion method 

 6.1 การเตรียมสารสกัดหยาบเพื่อการทดสอบฤทธิ์การยับยั้งการเจริญเติบโตของ

เชื้อจุลินทรีย์ 

  เตรียมสารสกัดหยาบจากดอกกุหลาบสายพันธุ์ 3 สายพันธุ์ ที่ความเข้มข้น

เริ่มต้น 40 มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตร โดยใช้ 10%  DMSO (Dimethyl sulfoxide) เป็นตัวทำละลาย  

ทำการเจือจางสารสกัดหยาบลดลงทีละ 2 เท่า (Two fold serial dilution) จนได้ทั้งหมด 5 ความเข้มข้น 

คือ 40 20 10 5 และ 2.50 มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตร ตามลำดับ  

 6.2 การเตรียมเชื้อแบคทเีรียที่ใชใ้นการทดสอบ 

  เลี้ยงเชื้อแบคทีเรียแกรมบวก 2 ชนิด คือ Staphylococcus aureus และ Bacillus 

cereus เชื้อแบคทีเรียแกรมลบ 2 ชนิด คือ Proteus mirabilis และ Escherichia coli  โดยวิธีการแยก 

จุลินทรีย์ให้บริสุทธ์ิ (Streak plate method) บนอาหารเลี้ยงเชื้อ (Nutrient agar; NA) บ่มท่ีอุณหภูมิ 

37 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 18-24 ชั่วโมง ทำการถ่ายโคโลนีเชื้อแบคทีเรียลงใน 0.85% โซเดียมคลอไรด์ 

เทียบความขุ่นของเชื้อแบคทีเรียด้วย Mc Farland No.0.5 (เชื้อเริ่มตน้ประมาณ 108 จำนวนโคโลนี

ต่อมิลลิลิตร) จากนั้นทำการเกลี่ยเชื้อจุลินทรีย์บนเพลทของอาหาร Mueller-Hinton จำนวน 3 ระนาบ 

รอให้เชื้อแห้งติดผิวหน้าอาหารโดยใช้เวลาประมาณ 15 นาที เจาะหลุมจำนวน 7 หลุม (เส้นผ่านศูนย์กลาง

ของหลุม 0.60 เซนติเมตร) ใชไ้มโครปิเปตหยดสารสกัดหยาบท่ีเจอืจางไว้แล้วท้ังหมด 5 ความเข้มข้น 

หยดลงในหลุมที ่ เจาะไว ้ ปร ิมาณหลุมละ 20 ไมโครลิตร ใช ้ยาเตตราไซคลิน  (Tetracycline)  

ความเข้มข้น 10 ไมโครกรัมต่อมิลลิลิตร เป็นตัวควบคุมเชิงบวก (Positive control) และใช้ DMSO 

10% เป็นตัวควบคุมเชิงลบ (Negative control) โดยทำการทดลอง จำนวน 3 ซ้ำ นำไปบ่มที่อุณหภูมิ  

37 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 18-24 ชั่วโมง นำไปวัดขนาดเส้นผ่านศูนย์กลางตามแนวรัศมีของ

บริเวณยับยั้ง (Inhibition zone) 4 ด้าน แล้วนำไปหาค่าเฉลี่ย 
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ผลการวิจัย 

1. ปริมาณสารประกอบฟีนอลรวม 

 การหาปริมาณสารประกอบฟีนอลรวม พบว่าได้กราฟมาตรฐานกรดแกลลิกที่มี

ความสัมพันธ์เชิงเส้น y=0.1515x+0.0592 และมีค่า R²=0.9987 เมื่อทำการทดสอบหาปริมาณ

สารประกอบฟีนอลรวมในสารสกัดหยาบเอทานอลจากดอกกุหลาบตัวอย่างทั้ง 3 ชนิด เทียบกับ

กราฟมาตรฐานกรดแกลลิก พบว่า สารสกัดหยาบเอทานอลจากดอกกุหลาบมอญแดงประเสริฐ 

กุหลาบมอญไกลกังวล และกุหลาบบีชอปอังกฤษ มีปริมาณสารประกอบฟีนอลรวมเท่ากับ 

606.66±60.66 92.31±4.87 และ 101.93±3.43 มิลลิกรัม กรดแกลลิกต่อกรัมสารสกัด ตามลำดับ 

ดังตารางที่ 1 

 

ตารางที่ 1 ปริมาณฟีนอลรวม ปริมาณฟลาโวนอยด์รวม และฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระของตัวอย่าง

สารสกัดหยาบเอทานอลจากดอกกุหลาบ 3 สายพันธุ์ 

สารสกัด 
ปริมาณฟีนอลรวม 

(มิลลิกรัมกรดแกลลิกต่อกรัม

สารสกัด) 

ปริมาณฟลาโวนอยด์รวม 

(มิลลิกรัมเคอร์ซติินต่อกรัม

สารสกัด) 

DPPH (IC50) 
(ไมโครกรัม 

ต่อมิลลลิิตร) 

มอญแดงประเสริฐ 606.66±60.66 178.76±47.37 7.40 

มอญไกลกังวล 92.31±4.87 42.99±10.12 25.00 

บีชอปอังกฤษ 101.93±3.43 38.62±9.40 30.00 

 

2. ปริมาณสารประกอบฟลาโวนอยด์รวม  

 การหาปริมาณสารประกอบฟลาโวนอยด์รวม พบว่า ได้กราฟมาตรฐานเคอร์ซิตินที่มี

ความสัมพันธ์เชงิเส้น y=0.0035x+0.0454 และมีค่า R²=0.9970  เมื่อทำการทดสอบในสารสกัด

หยาบเอทานอลจากดอกกุหลาบตัวอย่างทั้ง 3 ชนิด เทียบกับกราฟมาตรฐานเคอร์ซิติน พบว่า 

สารสกัดหยาบเอทานอลจากดอกกุหลาบมอญแดงประเสริฐ กุหลาบมอญไกลกังวล และกุหลาบ

บีชอปอังกฤษ มีปริมาณสารประกอบฟลาโวนอยด์เท่ากับ 178.76±47.37 42.99±10.12 และ 

38.62±9.40 มิลลิกรัมเคอร์ซติินต่อกรัมสารสกัด ตามลำดับ ดังตารางที่ 1 

3. ฤทธ์ิต้านอนุมูลอสิระโดยวิธีดีพีพีเอช  

 จากการทดสอบฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระพบว่าสารมาตรฐานวิตามินซี สารละลาย

มาตรฐานโทรลอกซ์ สารสกัดของกุหลาบมอญแดงประเสริฐ กุหลาบมอญไกลกังวล และกุหลาบ

บีชอปอังกฤษ มีค่า IC50 เท่ากับ 5.50 4.30 7.40 25.00 และ 30.00 ไมโครกรัมต่อมิลลิลิตร 

ตามลำดับ ดังตารางที่ 1 
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4. ฤทธิ์ยับยั้งเชื้อแบคทีเรียของสารสกัดหยาบจากดอกกุหลาบมอญแดงประเสริฐ 

มอญไกลกังวล และ บีชอปอังกฤษ 

 จากการศึกษาสารสกัดหยาบจากดอกกุหลาบสายพันธุ์มอญแดงประเสริฐ มอญไกลกังวล 

และบีชอปอังกฤษด้วยตัวทำละลายเอทานอลต่อการยับยั้งเชื้อแบคทีเรียแกรมบวก 2 สายพันธุ์  

คือ S. aureus และ B. cereus โดยวิธ ีAgar well diffusion method อ่านผลจากการวัดเส้นผ่านศูนย์กลาง

บริเวณยับยั้ง (Inhibition zone) เฉลี่ยมีหน่วยเป็นเซนติเมตร ดังตารางที่ 2 
 

ตารางท่ี 2 ฤทธิ์ยับยั้งเชือ้แบคทีเรียแกรมบวกของสารสกัดจากดอกกุหลาบ 3 สายพันธุ์ 

สายพันธ์ุกุหลาบ 

ความเข้มข้น 

ของสารสกัด  

(มิลลิกรัมต่อมิลลลิิตร) 

เส้นผ่านศูนย์กลางบริเวณยับยั้ง (Mean±S.D.) 

(เซนติเมตร) 

S. aureus B. cereus 

มอญแดงประเสริฐ 

Tetracycline 

(10 ไมโครกรัม/มิลลิลิตร) 

3.89±0.08 4.03±0.07 

10% DMSO 0.60±0.00 0.60±0.00 

40 1.35±0.06 1.22±0.03 

20 0.90±0.03 0.85±0.09 

10 0.88±0.49 0.60±0.00 

5 0.69±0.16 0.60±0.00 

2.50 0.68±0.14 0.60±0.00 

มอญไกลกังวล 

Tetracycline 

(10 ไมโครกรัม/มิลลิลิตร) 

3.89±0.09 4.15±0.22 

10% DMSO 0.60±0.00 0.60±0.00 

40 1.32±0.08 1.33±0.28 

20 1.14±0.05 0.94±0.27 

10 0.85±0.09 0.82±0.22 

5 0.60±0.00 0.60±0.00 

2.50 0.60±0.00 0.60±0.00 

บีชอปอังกฤษ 

Tetracycline 

(10 ไมโครกรัม/มิลลิลิตร) 

3.77±0.09 4.54±0.18 

10% DMSO 0.60±0.00 0.60±0.00 

40 1.03±0.09 1.20±0.09 

20 0.60±0.00 0.88±0.20 

10 0.60±0.00 0.60±0.00 

5 0.60±0.00 0.60±0.00 

2.50 0.60±0.00 0.60±0.00 



PSRU Journal of Science and Technology 10(2): 97-111, 2025 

105 
 

 จากการทดสอบประสิทธิภาพในการยับยั้งเชื้อแบคทีเรีย พบว่า สารสกัดหยาบจาก

ดอกกุหลาบทั้ง 3 สายพันธุ์ที่สกัดด้วยตัวทำละลายเอทานอลสามารถยับยั้งการเจริญเติบโตของ

เชื้อแบคทีเรียแกรมบวกได้ทั้ง 2 ชนิด คือ S. aureus และ B. cereus โดยความเข้มข้นต่ำสุดของ 

สารสกัดหยาบ (Minimal inhibitory concentration, MIC) ที่สามารถยับยั้งเชื้อแบคทีเรีย S. aureus 

ได้ของกุหลาบสายพันธุ์แดงประเสริฐ มอญไกลกังวลและบีชอปอังกฤษ เท่ากับ 2.50  10 และ 40 

มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตร ตามลำดับ ในขณะที่ความเข้มข้นต่ำสุดของสารสกัดหยาบ (MIC) ที่สามารถ

ยับยั้งเชื้อแบคทีเรีย B. cereus ได้ของกุหลาบสายพันธุ์แดงประเสริฐ มอญไกลกังวลและบีชอป

อังกฤษ เท่ากับ 20 10 และ 20 มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตร ตามลำดับ อย่างไรก็ตามสารสกัดหยาบ

จากกุหลาบท้ัง 3 สายพันธุ์ มีประสิทธภิาพการยับยั้งแบคทเีรียไม่เทียบเท่าเตตราไซคลิน 

 จากการศึกษาสารสกัดหยาบจากดอกกุหลาบสายพันธุ์มอญแดงประเสริฐ มอญไกลกังวล

และบีชอปอังกฤษด้วยตัวทำละลายเอทานอลต่อการยับยั้งเชื้อแบคทีเรียแกรมลบ 2 สายพันธุ์ คือ 

P. mirabilis และ E. coli โดยวิธี Agar well diffusion method อ่านผลจากการวัดเส้นผ่านศูนย์กลาง

บริเวณยับยั้ง (Inhibition zone) เฉลี่ยมีหน่วยเป็นเซนติเมตร ดังตารางที่ 3 

 

ตารางท่ี 3 ฤทธิ์ยับยั้งเชือ้แบคทีเรียแกรมลบของสารสกัดจากดอกกุหลาบ 3 สายพันธุ์ 

สายพันธ์ุกุหลาบ 

ความเข้มข้น 

ของสารสกัด 

(มิลลิกรัมต่อมิลลลิิตร) 

เส้นผ่านศูนย์กลางบริเวณยับยั้ง (Mean±S.D.) 

(เซนติเมตร) 

P. mirabilis E. coli 

มอญแดงประเสริฐ 

Tetracycline 

(10 ไมโครกรัม/มิลลิลิตร) 

2.29±0.16 2.02±0.16 

10% DMSO 0.60±0.00 0.60±0.00 

40 1.94±0.10 0.60±0.00 

20 1.61±0.14 0.60±0.00 

10 1.39±0.12 0.60±0.00 

5 1.10±0.09 0.60±0.00 

2.50 0.60±0.00 0.60±0.00 

มอญไกลกังวล 

Tetracycline 

(10 ไมโครกรัม/มิลลิลิตร) 

2.38±0.12 2.05±0.12 

10% DMSO 0.60±0.00 0.60±0.00 

40 1.95±0.08 0.60±0.00 

20 1.57±0.11 0.60±0.00 

10 1.41±0.14 0.60±0.00 

5 0.97±0.17 0.60±0.00 

2.50 0.73±0.12 0.60±0.00 
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ตารางท่ี 3 (ต่อ) 

สายพันธ์ุกุหลาบ 

ความเข้มข้น 

ของสารสกัด 

(มิลลิกรัมต่อมิลลลิิตร) 

เส้นผ่านศูนย์กลางบริเวณยับยั้ง (Mean±S.D.) 

(เซนติเมตร) 

P. mirabilis E. coli 

บีชอปอังกฤษ 

Tetracycline 

(10 ไมโครกรัม/มิลลิลิตร) 

2.39±0.16 1.90±0.18 

10% DMSO 0.60±0.00 0.60±0.00 

40 1.78±0.12 0.60±0.00 

20 1.58±0.22 0.60±0.00 

10 1.09±0.07 0.60±0.00 

5 0.81±0.04 0.60±0.00 

2.50 0.60±0.00 0.60±0.00 

 

 จากการทดสอบประสิทธิภาพในการยับยั ้งเชื ้อแบคทีเรียแกรมลบ 2 ชนิด คือ  

P. mirabilis และ E. coli พบว่า สารสกัดหยาบจากดอกกุหลาบทั้ง 3 สายพันธุ์ที่สกัดด้วยด้วย 

ตัวทำละลายเอทานอลสามารถยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อแบคทีเรียแกรมลบได้เพียง 1 ชนิด 

คือ P. mirabilis โดยความเข้มข้นต่ำสุดของสารสกัดหยาบ (MIC) ที่สามารถยับยั้งเชื้อแบคทีเรีย  

P. mirabilis ได้ของกุหลาบสายพันธุ์แดงประเสริฐ มอญไกลกังวลและบีชอปอังกฤษ เท่ากับ 5  

2.50 และ 5 มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตร ตามลำดับ อย่างไรก็ตามสารสกัดจากกุหลาบท้ัง 3 สายพันธุ์

ไม่สามารถยับยั้งเชื้อแบคทีเรียแกรมลบคือ E. coli ได้ และสารสกัดหยาบจากกุหลาบทั้ง 3 สายพันธุ์  

มีประสิทธภิาพการยับยั้งแบคทเีรียไม่เทียบเท่าเตตราไซคลิน 
 

อภิปรายผล 

การทดสอบหาปริมาณสารประกอบฟีนอลรวมในสารสกัดหยาบเอทานอลจากดอกกุหลาบ

ตัวอย่างทั้ง 3 ชนิด เทียบกับกราฟมาตรฐานกรดแกลลิก พบว่า สารสกัดหยาบเอทานอลจาก 

ดอกกุหลาบมอญแดงประเสริฐ มีปริมาณสารประกอบฟีนอลรวมมากที่สุดเท่ากับ 606.66± 60.66 

มิลลิกรัมสมมูลกรดแกลลิกต่อกรัมสารสกัด รองลงมา คือ กุหลาบบีชอปอังกฤษเท่ากับ 

101.93±3.43 มิลลิกรัมกรดแกลลิกต่อกรัมตัวอย่าง และมอญไกลกังวลเท่ากับ 92.31±4.87 

มิลลิกรัมกรดแกลลิกต่อกรัมสารสกัด ซึ่งเมื่อเปรียบเทียบกับงานวิจัยของ Zheng et al. (2018)  

ที่ได้ศึกษาปริมาณฟีนอลรวมจากดอกกุหลาบในประเทศจีน โดยใช้ตัวอย่าง 0.50 กรัม สกัด

ด้วยอะซิโตน: น้ำ: กรดอะซิติก (70 : 29.50 : 0.50 โดยปริมาตร) ปริมาตร 10 มิลลิลิตร พบว่า 

กุหลาบฝรั่งเศส มีปริมาณเท่ากับ 111.34 มิลลิกรัมกรดแกลลิกต่อกรัมสารสกัด กุหลาบยูนนาน  

มี 108.94 มิลลิกรัมกรดแกลลิกต่อกรัมสารสกัด และกุหลาบจีน มี 284.80 มิลลิกรัมกรดแกลลิก
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ต่อกรัมสารสกัด จะเห็นได้ว่าปริมาณฟีนอลิกรวมของดอกกุหลาบมอญแดงประเสริฐที่สกัดด้วย  

เอทานอลมีค่าสูงมากกว่าดอกกุหลาบชนิดอื่นๆ ที่กล่าวมาข้างต้น ทั้งนี้เนื่องจากดอกกุหลาบ

มอญแดงประเสริฐมีสีแดงเข้มกว่าดอกกุหลายชนิดอื่น และสารที่ให้สีแดงส่วนใหญ่เป็นสารประกอบ 

ฟนีอล กลุ่มฟลาโวนอยด์ 

การทดสอบหาปริมาณสารประกอบฟลาโวนอยด์รวมในสารสกัดหยาบเอทานอลจาก

ดอกกุหลาบตัวอย่างทั ้ง 3 ชนิด เทียบกับกราฟมาตรฐานเคอร์ซิติน พบว่า สารสกัดหยาบ 

เอทานอลจากดอกกุหลาบมอญแดงประเสริฐมีปริมาณสารประกอบฟลาโวนอยด์มากท่ีสุดเท่ากับ 

178.76±47.37 มิลลิกรัมเคอร์ซิตินต่อกรัมสารสกัด รองลงมา คือ มอญไกลกังวล  42.99±10.12 

มิลลิกรัมเคอร์ซิตินต่อกรัมสารสกัด และบีชอปอังกฤษ 38.62±9.40 มิลลิกรัมเคอร์ซิตินต่อกรัม

สารสกัด ดังตารางที่ 1 ซึ่งเมื่อเปรียบเทียบกับงานวิจัยของ Olech & Nowak (2012) ท่ีทำการศึกษา

ปริมาณฟลาโวนอยด์รวมของสารสกัดของดอกกุหลาบ (ไม่ระบุสายพันธุ ์) มีปริมาณเท่ากับ  

1.355-5.053 มิลลิกรัมเคอร์ซิตินต่อกรัมสารสกัด จะเห็นได้ว่าสารสกัดหยาบเอทานอลของ  

กุหลาบมอญแดงประเสริฐ กุหลาบมอญไกลกังวล และกุหลาบบีชอปอังกฤษ มีปริมาณสูงกว่า 

ซึ่งปริมาณฟลาโวนอยด์ที่สูงกว่านี้สัมพันธ์กับสีของดอกกุหลาบท่ีมสีีแดงเข้มกว่า 

การทดสอบหาฤทธิ์การต้านอนุมูลอิสระดีพีพีเอชโดยมีวิตามินซีและโทรลอกซ์ เป็น  

สารมาตรฐาน พบว่า วิตามินซีและโทรลอกซ์ มีค่า IC50 เท่ากับ 5.50 และ 4.30 ไมโครกรัม 

ต่อมิลลิลิตร ตามลำดับ ส่วนสารสกัดเอทานอลของดอกกุหลาบมอญแดงประเสริฐ กุหลาบ 

มอญไกลกังวล และกุหลาบบีชอปอังกฤษ มีค่า IC50 เท่ากับ 7.40 25 และ 30 ไมโครกรัมต่อ

มิลลิลิตร ตามลำดับ จะเห็นได้ว่าสารสกัดเอทานอลของดอกกุหลาบมอญแดงประเสริฐ แสดง

ฤทธิ์การต้านอนุมูลอิสระได้ดีที่สุด ส่วนกุหลาบบีชอปอังกฤษและมอญไกลกังวลแสดงฤทธิ์ 

การต้านอนุมูลอิสระใกล้เคียงกัน ซึ่งในงานวิจัยของ สุรพงศ์ และบรรลือ (ม.ป.ป.) ได้ศึกษาฤทธิ์

การต้านอนุมูลอิสระของสารสกัดเมทานอลจากดอกกุหลาบ พบว่า มีค่า IC50 เท่ากับ 12.26 

ไมโครกรัมต่อมิลลิลิตร  

จากการศึกษาฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระ ปริมาณฟีนอลรวม และปริมาณฟลาโวนอยด์รวม

ของสารสกัดกุหลาบตัวอย่าง พบว่า ดอกกุหลาบมอญแดงประเสริฐมีค่ามากที่สุด ส่วนดอกกุหลาบ

มอญไกลกังวล และกุหลาบบีชอปอังกฤษจะมีค่าใกล้เคียงกัน จะเห็นได้ว่าเมื่อฤทธิ์ต้านอนุมูล

อิสระมีฤทธิ์ที่ดีกว่าจะมีปริมาณฟีนอลรวมและฟลาโวนอยด์รวมมากด้วย แสดงว่าสารออกฤทธิ์

ต้านอนุมูลอิสระในดอกกุหลาบส่วนใหญ่เป็นสารประกอบฟีนอลและฟลาโวนอยด์ซึ่งจัดเป็น  

สารกลุ่มที่มีฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระได้ดี 

การทดสอบสารสกัดหยาบจากกุหลาบทั้ง 3 สายพันธุ์ พบว่า สามารถยับยั้งการเจริญเติบโต

ของแบคทีเรียแกรมบวกได้ทั้ง 2 ชนิด แต่ยับยั้งการเจริญเติบโตของแบคทีเรียแกรมลบได้เพียง  
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1 ชนิด งานวิจัยของ Özkan, G. และคณะ (2004)  ซึ่งทำการกลั่นน้ำมันหอมระหยจากดอกกุหลาบ

สายพันธุ์ Rosa damascena Mill แล้วทดสอบหาปริมาณสารต้านอนุมูลอิสระและประสิทธิภาพ

การยับยั้งเชื้อแบคทีเรีย พบว่า สารสกัดหยาบสามารถยับยั้งเชื้อแบคทีเรียแกรมบวกและแกรมลบ 

ได้ถึง 15 สายพันธุ์ รวมทั้ง Bacillus cereus และ Escherichia coli ด้วย นอกจากนั้น Mohammad 

et al. (2011) ยังรายงานถึงประสิทธิภาพของสารสำคัญของกุหลาบสายพันธุ์ Rosa damascena 

Mill L. ต่อสุขภาพในด้านต่างๆ เช่น ผลต่อหลอดเลือดหัวใจ การต้านเชื้อ HIV โรคเบาหวาน และ

ประสิทธิภาพการต้านเทานเชื้อจุลินทรีย์ โดยอ้างอิงผลงานวิจัยหลายฉบับที่บ่งชี้ว่าน้ำมันหอม

ระเหยของดอกกุหลาบสายพันธุ์นี้สามารถต้านเชื้อแบคทีเรียแกรมบวกและแกรมลบได้หลายชนิด  

รวมทั้ง E.coli และ S. aureus ด้วย โดยอธิบายว่าผลการต้านทานเชื้อแบคทีเรียน่าจะมาจาก

สารประกอบประเภทแอลกอฮอล์ต่างๆ เช่น Citronellol Geraniol และ Nerol เป็นต้น อย่างไรก็ตาม  

เมื่อเปรียบเทียบกับงานวิจัยของ สายใจ และอาอีเซาะส์ (2559) ที่ศึกษากิจกรรมการยับยั ้ง

แบคทีเรียก่อโรคพืชแกรมลบของสารสกัดจากส่วนต่างๆ ของดาหลา ได้แก่ ส่วนราก เหง้า ดอก 

ลำต้นและใบ พบว่า สารสกัดจากดอกในตัวทำละลายเฮกเซนและสารสกัดจากใบในตัวทำละลาย

เมทานอลสามารถยับยั้งแบคทีเรีย Pectobacterium carotovorum และ Xanthomonas campestris pv. 

Campestris ได้ จากผลงานวิจัยหลายฉบับบ่งบอกว่า สารสำคัญในกุหลาบและดอกไม้อีกหลายชนิด

สามารถยับยั้งเชือ้แบคทีเรียได้ท้ังแกรมบวกและแกรมลบ ท้ังนีข้ึ้นอยู่กับส่วนต่างๆ ของพืช วิธีการ

สกัด รวมถึงชนิดของตัวทำละลายด้วย ทั ้งนี ้กระบวนการตอบสนองของเซลล์แบคทีเรียต่อ  

สารปฏิชีวนะมีปัจจัยค่อนข้างซับซ้อน เซลล์จะมีการเปลี่ยนแปลงได้ในขั้นตอนการแบ่งเซลล์ 

สัณฐานวิทยา  ขนาดและรูปร่างของเซลล์ โดยเฉพาะอย่างยิ่งอัตราส่วนของพื้นที่ผิวต่อปริมาตร

ของเซลล์ องค์ประกอบภายในเซลล์ (และการเกิดฟิลาเมนต์) และสรีรวิทยาภายในเซลล์ ล้วนส่ง 

ผลต่อความสามารถในการต้านทานสารปฏิชวีนะต่างๆ ท้ังสิน้ (Callaghan, Si & Banerjee, 2022) 

โดยทั่วไปแบคทีเรียแกรมลบจะสามารถต้านทานสารปฏิชีวนะได้ดีกว่าแบคทีเรียแกรมบวก  

เนื่องจากโครงสร้างผนังเซลล์ของแบคทเีรียแกรมบวกประกอบด้วยชัน้ของเพปทิโดไกลแคนหลาย

ชั้นและหนากว่าของแบคทีเรียแกรมลบแต่ไม่ซับซ้อน ในขณะที่แบคทีเรียแกรมลบมีผนังเซลล์  

ที่บางกว่าแต่มีเมมเบรนชั้นที่สองที่เรียกว่า Outer membrane ซึ่งเป็น Lipopolysaccharide; LPS 

ล้อมรอบเพปทิโดไกลแคนไว้อีกชั้นหนึ่ง ดังนั้นจะเห็นว่าเยื่อหุ้มชั้นนอกที่มีโครงสร้างซับซ้อน  

จะสามารถเป็นแนวป้องกันโมเลกุลขนาดใหญ่อื่นๆ เช่น สารปฏิชีวนะได้ (ประดับ, 2555) อย่างไรก็ตาม 

สารสกัดของกุหลาบทั้งสามสายพันธุ์มีผลการต้านการเจริญเติบโตของเชื้อ P. mirabilis ซึ่งเป็น

เชื้อจุลินทรีย์ที่ปนเปื้อนอยู่ในสิ่งแวดล้อมทั่วไปและสามารถก่อโรคที่ทำให้เกิดนิ่วในทางเดิน

ปัสสาวะได้ นอกจากนั้นงานวิจัยของ Yan et al. (2024) ยังได้อธิบายถึงฤทธิ์การยับยั้งแบคทีเรีย
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แกรมบวก (S. aureus) และแบคทีเรียแกรมลบ (E. coli) ของสารฟลาโวนอยด์หลายชนิดจากพืชว่า  

ในบางกรณสีารฟลาโวนอยด์อาจมีผลต่อแบคทีเรียแกรมบวกน้อยกว่าแบคทีเรียแกรมลบก็เป็นไปได้ 

 

สรุปผลการวิจัย 

 สารสกัดเอทานอลกุหลาบมอญแดงประเสริฐมีปริมาณสารประกอบฟีนอลรวมและ  

มีปริมาณสารประกอบฟลาโวนอยด์มากท่ีสุด โดยมีค่าเท่ากับ 606.66± 60.66 มิลลิกรัมกรดแกลลิก

ต่อกรัมสารสกัด และ 178.76±47.37 มิลลิกรัมเคอร์ซิตินต่อกรัมสารสกัด ตามลำดับ นอกจากนี้

สารสกัดกุหลาบมอญแดงประเสริฐยังพบว่า มีฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระได้ดีมากซึ่งมฤีทธิ์ใกล้เคียงกับ

สารละลายมาตรฐานวิตามินซีและโทรลอกซ์ โดยมีค่า IC50 เท่ากับ 7.40 5.50 และ 4.30 ไมโครกรัม

ต่อมิลลิลิตร ตามลำดับ สารสกัดหยาบจากดอกกุหลาบทั ้งสามสายพันธุ ์สามารถยับยั ้ง  

การเจริญเติบโตของเชื้อแบคทีเรียแกรมบวก 2 ชนิด คือ S. aureus และ B. cereus ได้ และยับยั้ง

การเจริญเติบโตของเชื้อแบคทีเรียแกรมลบ 1 ชนิด คือ P. mirabilis อย่างไรก็ตามสารสกัดหยาบ

ทั้ง 3 ชนิด ไม่สามารถยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อ E. coli ซึ่งเป็นแบคทีเรียแกรมลบได้ โดย

ความเข้มข้นต่ำสุดของสารสกัดหยาบ (MIC) ที่สามารถยับยั้งเชื้อแบคทีเรีย S. aureus ได้ของ

กุหลาบสายพันธุ ์แดงประเสริฐ มอญไกลกังวลและบีชอปอังกฤษ เท่ากับ 2.50  10 และ 40 

มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตร ตามลำดับ ในขณะที่ความเข้มข้นต่ำสุดของสารสกัดหยาบ (MIC) ที่สามารถ

ยับยั้งเชื้อแบคทีเรีย B. cereus ได้ของกุหลาบสายพันธุ์แดงประเสริฐ มอญไกลกังวลและบีชอป

อังกฤษ เท่ากับ 20 10 และ 20 มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตร ตามลำดับ ส่วนความเข้มข้นต่ำสุดของสาร

สกัดหยาบ (MIC) ท่ีสามารถยับยั้งเชือ้แบคทีเรีย P. mirabilis ได้ของกุหลาบสายพันธุ์แดงประเสริฐ 

มอญไกลกังวลและบีชอปอังกฤษ เท่ากับ 5 , 2.50 และ 5 มิลลิกรัมต่อมิลลิลิตร ตามลำดับ  

อย่างไรก็ตาม สารสกัดจากกุหลาบทั้ง 3 สายพันธุ์ไม่สามารถยับยั้งเชื้อแบคทีเรีย  แกรมลบ คือ  

E. coli ได้ และมีประสิทธภิาพไม่เทียบเท่าเตตราไซคลิน 
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โครงการวิจัยนีไ้ด้รับการสนับสนุนทุนวิจัยจากกองทุนวิจัยของมหาวิทยาลัยราชภัฏเชียงใหม่ 

ในปีงบประมาณ 2563 คณะผู้วิจัยขอขอบคุณมา ณ โอกาสนี้ และขอขอบคุณผู้เกี่ยวข้องและ 

ผูช้่วยเหลอืทุกท่านที่ทำใหง้านวิจัยนีส้ำเร็จลุล่วงไปด้วยดี 
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