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บทคดัย่อ 

เมล็ดเสาวรสเป็นของเสียที ่ เกิดจากอุตสาหกรรมผลิตน้ำผลไม้  ซึ ่งอุดมไปด้วย 

สารชีวโมเลกุลชนิดต่างๆ ที่สามารถนำไปใช้ประโยชน์ได้ เช่น คาร์โบไฮเดรต โปรตีน ไขมันและ 

ไฟเบอร์ งานวจิัยนี้มีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาสภาวะท่ีเหมาะสมในการสกัดนำ้มันจากเมล็ดเสาวรส

ด้วยตัวทำละลายร่วมกับคลื่นเสียงความถี่สูง (50/60 เฮิรตซ์) และตรวจสอบคุณสมบัติทาง

กายภาพและเคมีบางประการของน้ำมันเมล็ดเสาวรสที่สกัดได้ เพื่อประเมินความเป็นไปได้ 

ในการนำไปใช้เป็นวัตถุดิบสำหรับการผลิตไบโอดีเซล โดยศึกษาชนิดของตัวทำละลาย ได้แก่ 

เอทิล อะซิเตท เฮกเซน ปิโตรเลียมอีเทอร์ เอทานอล คลอโรฟอร์มและเมทานอล อัตราส่วนของ

เมล็ดเสาวรสต่อตัวทำละลาย ได้แก่ 1 : 4 1 : 5 1 : 6 1 : 8 1 : 10 และ 1 : 12 ระยะเวลาในการสกัด 

ได้แก่ 10 15 20 25 และ 30 นาที และอุณหภูมิในการสกัด ได้แก่ 30 40 50 และ 60 องศาเซลเซียส 

ผลการศึกษา พบว่า เอทิล อะซิเตท เป็นตัวทำละลายที่เหมาะสมในการสกัดน้ำมันจากเมล็ด

เสาวรสท่ีอัตราส่วน 1 : 12 ระยะเวลา 25 นาที และอุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส ให้ปริมาณน้ำมัน

สูงสุดร้อยละ 23.37 โดยน้ำหนักแห้ง และน้ำมันเมล็ดเสาวรสมีความหนืด 53.60 ตารางเมตร 

ต่อวนิาที ความหนาแน่น 0.92 กิโลกรัมต่อลิตร และกรดไขมันอิสระรอ้ยละ 0.54 โดยน้ำหนักแหง้ 
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น้ำมันเมล็ดเสาวรสมีคุณสมบัติและมีศักยภาพพอที่จะนำไปใช้เป็นวัตถุดิบสำหรับการผลิต 

ไบโอดเีซลได้ 
 

คำสำคัญ: นำ้มันเมล็ดเสาวรส ตัวทำละลาย คลื่นเสียงความถี่สูง วัตถุดบิในการผลิตไบโอดเีซล 
 

Abstract 

 Passion fruit seeds are a waste of industrial production of passion fruit juice which 

are a source of several biomolecules such as carbohydrate protein lipid and fiber. The aim of 

this research was to investigate the optimal conditions of oil extraction from the passion fruit 

seeds by solvent and ultrasound-assisted extraction (50/60 Hz) and to assess of oil properties 

for biodiesel production feedstock. The experiment was performed to examine the type of 

solvent as ethyl acetate, hexane, petroleum ether, chloroform, ethanol and methanol, passion 

fruit seed to solvent ratio as 1 : 4, 1 : 5, 1 : 6, 1 : 8, 1 : 10, and 1 : 12, extraction time as 10, 

15, 20, 25, and 30 min and extraction temperature as 30, 40 50 and 60 ◦C. The optimal 

conditions were ethyl acetate, passion fruit seed to solvent ratio of 1 : 12, extraction time of 

25 min and extraction temperature at 30◦C, and the highest extracted oil yield was 23.36 % 

(wt./wt.), and kinetic viscosity of 53.60 mm2 s-1, density of 0.92 kg l-1 and free fatty acid of 

0.54%. The passion fruit seed oil has enough qualification and a potential to be used as 

biodiesel feedstock.  
 

Keywords: Passion fruit seed oil, Solvent, Ultrasound, Biodiesel production feedstock  
 

 บทนำ 

จากสถานการณ์การแพร่ระบาดของไวรัสโควิด-19 และกระแสการรักษาสุขภาพของ

ผู้บริโภคในยุคปัจจุบัน ทำให้ผู้บริโภคให้ความสนใจและหันมารับประทานอาหารและเครื่องดื่ม

เพื่อเสริมสร้างภูมิคุ้มกันทางสุขภาพมากขึ้น น้ำผลไม้เป็นเครื่องดื่มที่ผู้บริโภคให้ความสำคัญ  

และเลือกบริโภคเพื่อเสริมสร้างภูมิคุ้มกันทางสุขภาพเป็นอันดับต้นๆ เนื่องจากสะดวกและหาซื้อ 

ได้ง่าย และจากความต้องการของผู้บริโภคทำให้อุตสาหกรรมน้ำผลไม้เติบโตขึ้นอย่างรวดเร็ว 

(โพสต์ทูเดย์, 2565) เปลือกและเมล็ดจำนวนมากกลายเป็นของเสียที่เกิดขึ้นจากการเติบโตของ

อุตสาหกรรมน้ำผลไม้ อุตสาหกรรมน้ำเสาวรสเป็นอีกหนึ่งอุตสาหกรรมน้ำผลไม้ที่ผลิตของเสีย

จำนวนมากเช่นกันโดยเฉพาะเมล็ด ของเสียที่เกิดขึ้นอาจส่งผลกระทบต่อสิ่งแวดล้อมได้หากมี 

การจัดการที่ไม่ถูกต้องตามหลักสุขาภิบาล จากงานวิจัยของ Foncesca et al. (2022) รายงานว่า
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เมล็ดเสาวรสมีปริมาณไขมันร้อยละ 14.90-30.10 โดยน้ำหนักแห้ง ประกอบด้วย คาร์โบไฮเดรต

ร้อยละ 69.90 โดยน้ำหนักแห้ง และโปรตีนร้อยละ 12.20-13.20 โดยน้ำหนักแห้ง นอกจากนี้

นำ้มันเมล็ดเสาวรสยังอุดมไปด้วยวิตามนิอ ีแร่ธาตุและกรดไขมันชนดิต่างๆ เช่น กรดลิโนอกิ ร้อยละ 

74.30 กรดโอเลอิก ร้อยละ 13.10 กรดปาล์มมิติก ร้อยละ 9.80 กรดสเตียริก ร้อยละ 2.00 และ

กรดแอลฟาลิโนเลอิก ร้อยละ 0.60 และมีคุณภาพใกล้เคียงกับน้ำมันเมล็ดฝ้ายและน้ำมันเมล็ดองุ่น 

(พงษ์ศิริ และวารุณี, 2550) ซึ่งน้ำมันเมล็ดเสาวรสสามารถนำไปใช้ในอุตสาหกรรมต่างๆ เช่น 

อุตสาหกรรมอาหาร เคร่ืองสำอางและยาได้ (Oliveira et al., 2013) 

โดยทั ่วไปการสกัดน้ำมันจากเมล็ดพืชส่วนใหญ่ใช้วิธีการบีบอัดหรือการสกัดด้วย 

ตัวทำละลาย ซึ่งการสกัดน้ำมันจากเมล็ดพืชเพื่อให้ได้ปริมาณน้ำมันจำนวนมากจะนิยมใช้วิธีการ

สกัดด้วยตัวทำละลาย (วรัญญา และกิตติชัย, 2559) แต่การสกัดด้วยตัวทำละลายพบข้อจำกัด

หลายประการ เช่น การใช้ตัวทำละลายปริมาณมาก ระยะเวลาในการสกัดยาวนาน ผู้ปฏิบัติงาน 

มีความเสี่ยงจากตัวทำละลาย ผลเสียต่อคุณภาพอากาศและผลของคุณภาพน้ำมันที่สกัดได้  

เป็นต้น (Castejon, Luna & Senorans, 2018; Stevanato & Silva, 2019) ดังนั้นการพัฒนาวิธีการ

สกัดน้ำมันจากเมล็ดพืชเพื ่อให้มีประสิทธิภาพต่อคุณภาพน้ำมันที ่สกัดได้ ลดปริมาณและ  

ความเป็นพิษของตัวทำละลายที่ใช้ต่อผู ้ปฏิบัติงานและสิ ่งแวดล้อมและลดการใช้พลังงาน 

ในกระบวนการสกัด จึงเป็นเร่ืองท่ีได้รับความสนใจในช่วงหลายสิบปีท่ีผ่านมา (Kerton & Marriott,  

2013) ซึ่งการใช้เทคนิคการสกัดขั้นสูงร่วมกับตัวทำละลายน่าจะเป็นทางเลือกที่สามารถนำมา

ทดแทนการสกัดน้ำมันจากเมล็ดพืชแบบดั้งเดิมอย่างการสกัดด้วยซอกเลต (Soxhlet extraction) 

การสกัดด้วยวิธีของ Folch หรือวิธีของ Blight & Dyer (Senorans & Luna, 2012) ได้ เนื่องจาก

สามารถลดระยะเวลาในการสกัด ลดปริมาณการใช้ตัวทำละลาย ลดการใช้พลังงานและยังเป็น

มิตรผู้ปฏิบัติงานและสิ่งแวดล้อมอีกด้วย ตัวอย่างการสกัดน้ำมันพืชด้วยเทคนิคการสกัดขั้นสูง 

ได้แก่ การสกัดด้วยของไหลความดันสูง (Pressurized liquid extraction; PLE) การสกัดด้วยไมโครเวฟ 

(Microwave assisted extraction; MAE) และการสกัดด้วยคลื่นเสียงความถี่สูง (Ultrasound assisted 

extraction; UAE) เป็นต้น (Stevanato & Silva, 2019) 

การสกัดนำ้มันจากเมล็ดพชืด้วยตัวทำละลายร่วมกับคลื่นเสียงความถี่สูงเป็นการประยุกต์ใช้

คลื่นอัลตราซาวน์ (Ultrasound) หรือคลื่นอัลตราโซนิค (Ultrasonics) ในการสกัด ซึ่งคลื่นความถี่สงูนี้

จะเข้าไปช่วยเพิ่มประสิทธิภาพในกระบวนการสกัด โดยปรากฏการณ์คาวิเทชั่น (Cavitation phenomenon) 

เป็นการอัดและการขยายตัวของคลื่น ขณะที่คลื่นความถี่สูงเกิดการขยายตัวและเคลื่อนที่ผ่าน  

ตัวทำละลายจะทำให้เกิดฟอง (Bubble) ของตัวทำละลายขนาดเล็กจำนวนมาก และเมื่อฟองเหล่านี้

ได้รับแรงจากคลื่นในช่วงอัดจะทำให้ฟองแตกออกและเกิดเป็นคลื่นกระแทกขนาดเล็ก (Microjet) 

ที่มีความแรงมากจนทำให้พื้นผิวบริเวณผนังเซลล์และภายในเซลล์ของเมล็ดพืชถูกทำลาย และ
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ส่งเสริมให้การแพร่ผ่านของตัวทำละลายเข้าสู่ผนังเซลล์และการชะสารสำคัญออกจากเซลล์  

เมล็ดพชืได้ดีขึ้น (Sicaire et al., 2016)  

ดังนั้นงานวิจัยนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดน้ำมันจากเมล็ด

เสาวรสด้วยตัวทำละลายร่วมกับคลื่นเสียงความถี่สูง โดยศึกษาชนิดของตัวทำละลาย อัตราส่วน

ของเมล็ดเสาวรสต่อตัวทำละลาย ระยะเวลาและอุณหภูมิที่เหมาะสมในการสกัด และตรวจสอบ

คุณสมบัติทางกายภาพและเคมีบางประการของน้ำมันที่สกัดได้ เพื่อประเมินถึงความเป็นไปได้ 

ที่จะนำน้ำมันเมล็ดเสาวรสไปใช้เป็นแหล่งวัตถุดิบสำหรับการผลิตไบโอดีเซล ซึ่งข้อมูลที่ได้จาก

การศึกษาสามารถนำไปต่อยอดและพัฒนาการผลิตไบโอดเีซลจากนำ้มันเมล็ดเสาวรสต่อไป 

  
วิธีดำเนินการวิจัย 

 1.  การเตรยีมตัวอย่างเมล็ดเสาวรส 

  เสาวรสพันธุ์สีม่วง (Passiflora edulis f. edulis) จากตลาดสดเขาฉกรรจ์ อำเภอเขาฉกรรจ์ 

จังหวัดสระแก้ว ประเทศไทย นำมาแยกส่วนเมล็ดออกจากส่วนน้ำ ล้างเมล็ดเสาวรสที่แยกได้ 

ด้วยน้ำสะอาดหลายๆ ครั้ง เพื่อลอกเอาเยื่อใยที่ติดเมล็ดออกให้หมด โดยให้เหลือเฉพาะส่วนที่

เป็นเมล็ดมีวุ้นใสๆ หุ้มอยู่ภายนอก ใช้กระชอนช้อนแยกให้พอหมาดและนำเมล็ดเสาวรสที่ได้ใส่

ถาดอะลูมิเนียมที่รองด้านล่างด้วยผ้าขาวบางไปอบในตู้อบลมร้อนที่อุณหภูมิ 60 องศาเซลเซียส 

เพื่อไล่ความชื้น สุ่มตัวอย่างเมล็ดเสาวรสออกมาหาความชื้น จนกระทั่งความชื้นคงที่ (ความชื้น 

ไม่เกินร้อยละ 10) (พงษศิริ และวารุณี, 2550) จากนั้นนำเมล็ดเสาวรสแห้งมาบดและร่อนด้วย

ตะแกรงร่อนเส้นผ่านศูนย์กลางขนาด 0.71 มิลลิเมตร (Mesh No.25) (Oliveira, Barros & Gimenes, 

2013) ตัวอย่างเมล็ดเสาวรสในการศกึษาเตรียมคร้ังเดียวและใช้ตลอดการทดลอง  

 2.  ศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดน้ำมันเมล็ดเสาวรสด้วยตัวทำละลาย

ร่วมกับคลื่นเสียงความถี่สูง 

  ชั่งตัวอย่างเมล็ดเสาวรสที่ผ่านการเตรียมจากข้อ 1 จำนวน 1 กรัม ใส่ลงในหลอดทดลอง

ฝาเกลียว ขนาด 25x150 มิลลิลิตร (ปริมาตร 55 มิลลิลิตร) เติมตัวทำละลาย ดังนี้ เอทิล อะซิเตท 

เฮกเซน ปิโตรเลียม อีเทอร์ คลอโรฟอร์ม เอทานอล และเมทานอลปริมาตร 10 มิลลิลิตร เพื่อให้

อัตราส่วนระหว่างเมล็ดเสาวรสต่อตัวทำละลาย เท่ากับ 1 : 10 (Castejón, Luna & Senorans, 2018) 

ปิดฝาผสมให้เข้ากันด้วยเครื่องเขย่าสาร (Vortex mixer) รุ่น Vortex Mixer Gienie 2 ยี่ห้อ Scientific 

Industries และนำไปใส่ในอ่างส่งคลื่นเสียงความถี่สูง (Sonicator bath) รุ่น Elmasnic S60/H ยี่ห้อ 

Elma ที่ 50/60 เฮิรตซ์ (Hz) อุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 30 นาที ปรับอัตราส่วนระหว่าง

เมล็ดเสาวรสต่อตัวทำละลายเป็น 1 : 4 (เมล็ดเสาวรส 1 กรัม ต่อตัวทำละลาย 4 มลิลลิิตร) 1 : 5 

(เมล็ดเสาวรส 1 กรัม ต่อตัวทำละลาย 5 มลิลลิิตร) (สาลนิ ีและคณะ, 2562) 1 : 6 (เมล็ดเสาวรส 
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1 กรัม ต่อตัวทำละลาย 6 มิลลิลิตร) 1 : 8 (เมล็ดเสาวรส 1 กรัม ต่อตัวทำละลาย 8 มิลลิลิตร)  

(ศิริวรรณ, 2551) 1 : 10 (เมล็ดเสาวรส 1 กรัม ต่อตัวทำละลาย 10 มิลลิลิตร) (Castejón, Luna & 

Senorans, 2018) 1 : 12 (เมล็ดเสาวรส 1 กรัม ต่อตัวทำละลาย 12 มิลลิลิตร) (Liu et al., 2017) 

ปรับระยะเวลาที่เหมาะสมในการสกัดน้ำมัน ดังนี้ 10 15 20 25 และ 30 นาที และปรับอุณหภูมิ 

ท่ีเหมาะสมในการสกัดนำ้มัน ดังนี้ 30 40 50 และ 60 องศาเซลเซียส จากนัน้นำสารละลายเมล็ด

เสาวรสมากรองด้วยกระดาษกรอง W. & R. Balston Ltd. Genuine Whatman No.1 นำสารละลาย

ที่ผ่านการกรองไปอบด้วยตู้อบลมร้อนที่อุณหภูมิ 104 องศาเซลเซียส ระยะเวลา 6 ชั่วโมง เพื่อ

ระเหยตัวทำละลายและน้ำที่ยังคงเหลืออยู่ (Rocha et al., 2014) ชั่งน้ำหนัก บันทึกปริมาณน้ำมัน

สกัดได้และคำนวณหาปริมาณน้ำมัน ตามสูตรการคำนวณของ Liu et al. (2017) ดังสมการท่ี 1 

 

ร้อยละน้ำมันท่ีสกัดได้ = นำ้หนักของน้ำมันท่ีสกัดได้   (1) 

          นำ้หนักเมล็ดเสาวรสก่อนการสกัด 

  

 3.  การวิเคราะห์ 

  3.1 วเิคราะห์องค์ประกอบของเมล็ดเสาวรสแหง้ 

   นำเมล็ดเสาวรสแหง้ท่ีผ่านการเตรียมจากข้อ 1 มาวเิคราะหห์าปริมาณความชื้น 

(Moisture) โดยชั่งนำ้หนักตัวอย่างเมล็ดเสาวรส 1-3 กรัม ใส่ลงในภาชนะท่ีทราบนำ้หนักและนำไปอบ

ในตู้อบลมร้อนที่อุณหภูมิ 105+5 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 4-5 ชั่วโมง จากนั้นนำออกจากตู้อบ

ลมร้อนใส่ในโถดูดความชื ้น ชั ่งน้ำหนักและนำไปอบและชั ่งน้ำหนักจนกว่าน้ำหนักจะคงที่  

คำนวณหาปริมาณความชื้น ดังสมการท่ี 2 (AOAC, 2011)  
 

      ร้อยละความชื้น = ผลต่างนำ้หนักตัวอย่างเมล็ดเสาวรสก่อนอบและหลังอบ (กรัม) (2) 

                                 นำ้หนักตัวอย่างเมล็ดเสาวรส (กรัม) 
 

   วเิคราะห์ปริมาณไขมัน (Crude fat) โดยชั่งนำ้หนักตัวอย่างเมล็ดเสาวรส 3-5 กรัม 

บนกระดาษกรองที่ทราบน้ำหนัก ห่อให้มิดชิดแล้วใส่ลงในหลอดทดลอง นำหลอดทดลองตัวอย่าง

เมล็ดเสาวรสใส่ลงในซอกห์เลต (Soxhlet) เตมิสารละลายปิโตรเลียม อเีทอร์ลงในขวดก้นกลมสำหรับ

หาปริมาณไขมันในตัวอย่างเมล็ดเสาวรสที่ทราบน้ำหนัก และประกอบอุปกรณ์ชุดกลั่น แล้วนำไป

กลั่นจนครบ 6 ชั่วโมง จากนั้นนำขวดก้นกลมมาระเหยตัวทำละลายออกและนำไปอบที่อุณหภูมิ  

105 องศาเซลเซียส จนแห้ง ทิ้งให้เย็นในโถดูดความชืน้ ชั่งนำ้หนัก จากนั้นนำไปอบและชั่งน้ำหนัก

จนกว่าน้ำหนักจะคงทีแ่ละคำนวณหาปริมาณไขมัน ดังสมการท่ี 3 (AOAC, 2011)  

 

X 100 

X 100 
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   ร้อยละไขมัน    =   นำ้หนักขวดก้นกลมหลังอบ               (3) 

                            นำ้หนักขวดก้นกลมก่อนอบ  
  

   วิเคราะห์ปริมาณโปรตีน (Crude protein) โดยชั่งน้ำหนักตัวอย่างเมล็ดเสาวรส  

2-5 กรัม ใส่ลงในขวดเจลดาลห์ (Kjeldalh flask) เติมสารเร่งปฏิกิริยาผสม (Mixed catalyst) ระหว่าง

คอปเปอร์ซัลเฟต (CuSO4) 0.1 กรัม โซเดียมซัลเฟต (NaSO4) 2 กรัม และสารละลายกรดซัลฟูริค

เข้มข้น (conc.H2SO4) 25 มลิลิลิตร นำไปย่อยด้วยความร้อนโดยค่อยๆ เพิ่มอุณหภูมิจนถึง 400 องศา

เซลเซียส ย่อยจนกระทั่งสารละลายใส ทิ้งให้เย็น นำไปเติมน้ำกลั่น 10-15 มิลลิลิตร และเติม

สารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์เข้มข้นร้อยละ 40 ปริมาตร 40-50 มิลลิลิตร จากนั้นนำไปกลั่นโดย

ให้สารละลายไหลลงสู่ Receiving flask ที่มีสารละลายกรดบอริคเข้มข้นร้อยละ 4 ปริมาตร 20-25 

มิลลิลิตร และอินดิเคเตอร์ และนำไปไตเตรทด้วยสารละลายกรดไฮโดรคลอริกเข้มข้น 0.10 นอร์มัล 

(N) แล้วนำไปคำนวณหาปริมาณโปรตนี ดังสมการท่ี 4 
 

   ร้อยละโปรตนี  =  (A-B) x N x 1.4007 x F                          (4) 

                         W 
 

   เมื่อ  A คือ ปริมาณกรดท่ีใชใ้นการไตเตรทกับตัวอย่าง (มิลลิลติร) 

    B คือ ปริมาณกรดท่ีใชใ้นการไตเตรทกับแบลงค์ (มลิลลิิตร) 

    N คือ  ความเข้มข้นของกรด (นอร์มัล) 

    F  คือ แฟคเตอร์ (5.85) 

    W คือ นำ้หนักตัวอย่างเร่ิมตน้ (กรัม) 
 

   วิเคราะห์ปริมาณเถ้า (Ash) โดยชั่งน้ำหนักตัวอยางเมล็ดเสาวรสประมาณ 2 กรัม 

ลงในถ้วยกระเบื้องที่ทราบน้ำหนักและนำไปเผาที่อุณหภูมิ 550 องศาเซลเซียส นำตัวอย่างออก 

และปล่อยให้เย็นในโถดูดความชื้น ชั่งนำ้หนัก จากนั้นนำไปอบและชั่งน้ำหนักจนกว่านำ้หนักจะคงท่ี

แล้วคำนวณหาปริมาณเถ้า ดังสมการท่ี 5 (AOAC, 2011)  

   วิเคราะห์ปริมาณเยื่อใย (Crude fiber) โดยชั่งน้ำหนักตัวอย่างเมล็ดเสาวรสที่ผ่าน

การสกัดไขมันลงในบีกเกอร์และเติมสาระลายกรดซัลฟูริก ปริมาตร 200 มลิลิลิตร นำไปตม้ให้เดือด

นาน 30 นาที กรองตัวอย่างเมล็ดเสาวรสขณะร้อนด้วยกระดาษกรองที่ทราบน้ำหนัก ล้างด้วยน้ำ

ร้อนจนกระท่ังหมดความเป็นกรด ถ่ายกากท่ีได้ลงในบีกเกอร์และเตมิสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์

ปริมาตร 200 มิลลิลิตร นำไปต้มนาน 30 นาที กรองตัววอย่างเมล็ดเสาวรสขณะร้อน ล้างด้วยน้ำ

ร้อนจนกระทั่งหมดความเป็นด่าง จากนั้นนำไปอบที่อุณหภูมิ 105 องศาเซลเซียส นาน 3 ชั่วโมง 

X 100 
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ปล่อยให้เย็นในโถดูดความชื้น ชั่งนำ้หนัก จากนั้นนำไปอบและชั่งน้ำหนักจนกว่านำ้หนักจะคงที่และ

คำนวณหาปริมาณเยื ่อใย ดังสมการที ่ 6 (AOAC, 2011) และวิเคราะห์คาร์โบไฮเดรต (Crude 

carbohydrate) โดยการนำ 100 ลบด้วยผลรวมระหว่างปริมาณความชื้น ไขมัน โปรตีน เถ้าและ

เยื่อใย (AOAC, 2011) 
 

         ร้อยละเถ้า = ผลต่างนำ้หนักตัวอย่างเมล็ดเสาวรสก่อนอบและหลังอบ (กรัม)             (5) 

                              นำ้หนักตัวอย่างเมล็ดเสาวรส (กรัม) 
 

         ร้อยละเยื่อใย = ผลต่างน้ำหนักตัวอย่างเมล็ดเสาวรสก่อนเผาและหลังเผา (กรัม) (6)

                                     นำ้หนักตัวอย่างเมล็ดเสาวรส (กรัม) 
 

  3.2  ตรวจสอบคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีบางประการของน้ำมันเมล็ด

เสาวรส  

   นำน้ำมันเมล็ดเสาวรสที่สกัดได้มาวิเคราะห์คุณสมบัติทางกายภาพ ได้แก่  

ความหนืด (Viscosity) โดยใช้เครื่อง Brookfield Viscometer ดัชนีหักเหที่ 30 องศาเซลเซียส และ

วิเคราะห์ความหนาแน่น (Density) ด้วยขวดพิคโนมิเตอร์ที่มีปริมาตร 10 มิลลิลิตร ชั่งน้ำหนัก 

ที่อุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส (เบ็ญจรัก และคณะ, 2548) และวิเคราะห์คุณสมบัติทางเคมี โดย

วิเคราะห์ปริมาณกรดไขมันอิสระ (Free fatty acid; FFA) ตามวิธีของ AOAC Ca 5a-40 (AOAC, 

2013) ดังนี ้ ชั ่งน้ำหนักตัวอย่างน้ำมันเมล็ดเสาวรส 1-10 กรัม เติมสารละลายแอลกอฮอล์

ปริมาตร 50 มิลลิลิตร และหยดสาระละลายอินดิเคเตอร์ฟีนอล์ฟทาลีน 3-5 หยด นำไปไตเตรท

กับสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์เข้มข้น 0.1 นอร์มัล จนสารละลายเปลี่ยนเป็นสีชมพูถาวร และนำ

ปริมาตรของสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์ท่ีใชไ้ปคำนวณหาร้อยละกรดไขมันอิสระดังสมการท่ี 7  
 

   ร้อยละกรดไขมนัอสิระ = ปริมาตรสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซดท่ี์ใช ้(มลิลลิิตร) x  

                       ความเข้มข้นของสารละลายโซเดยีมไฮดรอกไซด์ (นอร์มัล) 

                        X 25.6/นำ้หนักตัวอย่างนำ้มันเมล็ดเสารส                           (7) 
 

 4.  การวิเคราะห์ทางสถิติ 

  ทุกการทดลองทำการทดลองทั้งหมด 3 ซ้ำ และนำข้อมูลทั้งหมดวิเคราะห์ทางสถิติ 

โดยหาค่าเฉลี่ย (Mean) ค่าเบี่ยงเบนมาตรฐาน (Standard Deviation) การวิเคราะห์ความแปรปรวน

แบบทางเดียว (One-way ANOVA) และเปรียบเทียบความแตกต่างค่าเฉลี่ยของชุดการทดลอง 

ในแต่ละพารามเิตอร์ด้วยวิธีตูกี (Turkey’s Honestly Significant Difference; HSD) 

 

X 100 

X 100 
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ผลการวิจัย 

1.  องค์ประกอบของเมล็ดเสาวรส 

จากการวิเคราะห์องค์ประกอบของเมล็ดเสาวรส ได้แก่ ความชื้น ไขมัน โปรตีน เถ้า 

เยื่อใย คาร์โบไฮเดรต สามารถแสดงผลการทดลอง ดังตารางที่ 1  
 

ตารางที่ 1 องค์ประกอบของเมล็ดเสาวรสแห้งพันธ์ุสีม่วง  

องค์ประกอบ 

ความชื้น (moisture) (%wt./wt.) 0.20+0.01 

ไขมัน (crude fat) (%wt./wt.) 24.53+0.09 

โปรตนี (crude protein) (%wt./wt.) 12.53+0.08 

เถ้า (ash) (%wt./wt.) 0.18+0.06 

เยื่อใย (crude fiber) (%wt./wt.) 32.14+0.27 

คาร์โบไฮเดรต (total carbohydrate) (%wt./wt.) 40.36+0.14 

  

 2.  สภาวะที่เหมาะสมในการสกัดน้ำมันเมล็ดเสาวรสด้วยตัวทำละลายร่วมกับ

คลื่นเสียงความถี่สูง 

  จากผลการทดลองดังตารางที่ 2 เป็นการศึกษาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดน้ำมัน

เมล็ดเสาวรสดว้ยตัวทำละลายร่วมกับคลื่นเสียงความถี่สูง พบว่า การใช้ตัวทำละลายต่างชนิดกัน

มีผลต่อปริมาณน้ำมันที่สกัดได้จากเมล็ดเสาวรสอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P<0.05) โดยเอทิล 

อะซิเตทเป็นตัวทำละลายที่สกัดน้ำมันเมล็ดเสาวรสได้สูงสุด ร้อยละ 22.43 โดยน้ำหนักแห้ง 

รองลงมา คือ ปิโตรเลียม อีเทอร์ (ร้อยละ 21.76 โดยน้ำหนักแห้ง) เฮกเซน (ร้อยละ 20.22 โดย

นำ้หนักแห้ง) เอทานอล (ร้อยละ 16.51 โดยนำ้หนักแห้ง) คลอโรฟอร์ม (ร้อยละ 11.58 โดยนำ้หนักแห้ง) 

และเมทานอล (ร้อยละ 7.82 โดยน้ำหนักแหง้) ตามลำดับ  

  การใชอ้ัตราส่วนเมล็ดเสาวรสต่อเอทิล อะซิเตทต่างกันมผีลต่อปริมาณน้ำมันท่ีสกัดได้

จากเมล็ดเสาวรสอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P<0.05) ปริมาณน้ำมันจะเพิ่มขึ้นเมื่ออัตราส่วน

ระหว่างเมล็ดเสาวรสต่อเอทิล อะซิเตทเพิ่มขึ้น โดยอัตราส่วน 1 : 12 เป็นอัตราส่วนที่สกัดน้ำมัน

เมล็ดเสาวรสได้สูงสุดร้อยละ 23.21 โดยน้ำหนักแห้ง รองลงมา คือ 1 : 10 (ร้อยละ 22.24 โดย

น้ำหนักแห้ง) 1 : 8 (ร้อยละ 20.33 โดยน้ำหนักแห้ง) 1 : 6 (ร้อยละ 17.94 โดยน้ำหนักแห้ง) 1 : 5 

(ร้อยละ 14.54 โดยน้ำหนักแหง้) และ 1 : 4 (ร้อยละ 12.31 โดยน้ำหนักแหง้) ตามลำดับ  

  การใช้ระยะเวลาในการสกัดน้ำมันเมล็ดเสาวรสด้วยเอทิล อะซิเตท (1 : 12) ร่วมกับ

คลื่นเสียงความถี่สูงต่างกันมีผลต่อปริมาณน้ำมันที่สกัดได้จากเมล็ดเสาวรสอย่างมีนัยสำคัญ 
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ทางสถิติ (P<0.05) ระยะเวลา 25 นาที เป็นระยะเวลาที่สกัดน้ำมันได้สูงสุดร้อยละ 23.32 โดย

นำ้หนักแห้ง รองลงมา คือ 30 นาที (ร้อยละ 23.21 โดยน้ำหนักแหง้) 20 นาที (ร้อยละ 20.41 โดย

น้ำหนักแห้ง) 15 นาที (ร้อยละ 17.03 โดยน้ำหนักแห้ง) และ 10 นาที สกัดน้ำมันได้น้อยที่สุด  

(ร้อยละ 13.77 โดยน้ำหนักแหง้) ตามลำดับ 

  การใช้อุณหภูมิต่างกันในการสกัดน้ำมันเมล็ดเสาวรสด้วยเอทิล อะซิเตท (1 : 12) 

ร่วมกับคลื่นเสียงความถี่สูง ระยะเวลา 25 นาที ไม่มีผลต่อปริมาณน้ำมันที่สกัดได้จากเมล็ด

เสาวรส (P>0.05) โดยอุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส สกัดน้ำมันได้สูงสุดร้อยละ 23.36 โดย 

น้ำหนักแห้ง รองลงมา คือ 50  (ร้อยละ 23.47 โดยน้ำหนักแห้ง) 60 องศาเซลเซียส (ร้อยละ 23.19 

โดยน้ำหนักแหง้) และ 40 องศาเซลเซียส (ร้อยละ 23.11 โดยน้ำหนักแหง้) ตามลำดับ  
  

ตารางที่ 2 สภาวะท่ีใชใ้นการสกัดน้ำมันและร้อยละของนำ้มันท่ีสกัดได้จากเมล็ดเสาวรส 

สภาวะ ร้อยละของน้ำมันที่สกัดได้ 

ชนิดของตัวทำละลาย เอทิล อะซเิตท 22.43+0.07a 

 เฮกเซน 20.22+0.09c 

 ปิโตรเลียม อีเทอร ์ 21.76+0.05b 

 เอทานอล 16.51+0.06d 

 คลอโรฟอร์ม 11.58+0.06e 

 เมทานอล 7.82+0.11f 

อัตราส่วน 1:4 12.31+0.13f 

 1:5 14.54+0.10e 

 1:6 17.97+0.09d 

 1:8 20.33+0.11c 

 1:10 22.24+0.08b 

 1:12 23.21+0.05a 

ระยะเวลา (นาที) 10 13.77+0.06d 

 15 17.03+0.10c 

 20 20.41+0.03b 

 25 23.32+0.05a 

 30 23.21+0.07a 

อุณหภูม ิ(องศาเซลเซียส) 30 23.37+0.02a 

 40 23.21+0.09a 

 50 23.22+0.10a 

 60 23.19+0.06a 
a, b, c, d, e และ f หมายถึง ค่าเฉลี่ยคอลัมน์เดียวกันแสดงความแตกต่างกันอย่างมีนัยสำคัญ (P<0.05) 
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 3.  คุณสมบัติทางกายภาพและเคมบีางประการของน้ำมันเมล็ดเสาวรส 

  จากการนำนำ้มันเมล็ดเสาวรสท่ีสกัดด้วยเอทิล อะซิเตทร่วมกับคลื่นเสียงความถี่สูง 

(50/60 เฮิรตซ์) ที่อัตราส่วน 1 : 12 ระยะเวลา 25 นาที ที่อุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส มาตรวจสอบ

คุณสมบัตทิางกายภาพและเคมีบางประการ พบว่า นำ้มันเมล็ดเสาวรสมคีวามหนืด 53.6 ตารางเมตร

ต่อวนิาที ความหนาแน่น 0.92 กิโลกรัมต่อลิตร และกรดไขมันอิสระรอ้ยละ 0.54 โดยน้ำหนักแหง้ 

ดังตารางที่ 3 
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ตารางที่ 3 คุณสมบัตทิางกายภาพและเคมีบางประการของน้ำมันเมล็ดเสาวรส  

ชนิด วิธีการสกัด 

 

ร้อยละนำ้มัน 

(wt/wt) 

ความหนดื 

(mm2 s-1) 

ความหนาแน่น 

(kg l-1) 

กรดไขมันอสิระ 

(wt%) 

อ้างอิง 

เมล็ดเสาวรส เอทิล อะซเิตท ร่วมกบั UAE  23.37 53.6 0.92 0.54 การวิจัยครัง้นี้ 

เมล็ดเสาวรส เฮกเซน 26.88 

 

- 0.89 0.90 เบ็ญจรัก และคณะ 

(2548) 

เมล็ดเสาวรส 

 

เมล็ดเสาวรส 

 

เมล็ดเสาวรส 

บีบอัด 20.66 80.1 - 0.38 พงษศ์ิร ิและวารณุี 

(2550) 

พงษศ์ิร ิและวารณุี 

(2550) 

พงษศ์ิร ิและวารณุี 

(2550) 

 

เฮกเซน 

 

23.56 

 

61.4 

 

- 

 

0.61 

 

ปิโตรเลียมอเีทอร ์

 

24.43 

 

55.2 

 

- 

 

0.51 

เมล็ดเสาวรส บีบอัดแบบเย็น  31.8* 0.92 - Silva et al. (2015) 

เมล็ดเสาวรส อะซิโตน ร่วมกบั UAE  23.80 - - - Oliveira, Barros& 

Gimenes (2013) 

เมล็ดเสาวรส บีบอัด  - 0.91 - Leão et at. (2022) 

ปาล์ม - - 

 

33.9 0.91 - Barnwal & Sharma 

(2005) 

ดีเซล - - 3.06 0.86 - Barnwal & Sharma 

(2005) 
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อภปิรายผล 

 การวิเคราะห์องค์ประกอบของเมล็ดเสาวรสพันธุ์สีม่วงที่ใช้ในงานวิจัยนี้ พบปริมาณ

ความชื้น ร้อยละ 0.20 โดยน้ำหนักแห้ง ไขมัน ร้อยละ 24.53 โดยน้ำหนักแห้ง โปรตีน ร้อยละ 

12.53 โดยน้ำหนักแห้ง เถ้า ร้อยละ 0.18 โดยน้ำหนักแห้ง เยื่อใย ร้อยละ 32.14 โดยน้ำหนักแห้ง 

และคาร์โบไฮเดรต ร้อยละ 40.36 โดยน้ำหนักแห้ง สอดคล้องกับการรายของ Fonseca et al. 

(2022) ท่ีรายงานว่า เมล็ดเสาวรสพันธ์ุสีม่วงมปีริมาณไขมัน ร้อยละ 14.9-30.10 โดยน้ำหนักแหง้ 

โปรตีน ร้อยละ 12.20-13.20 โดยน้ำหนักแห้ง เถ้า ร้อยละ 0.14-0.19 โดยน้ำหนักแห้ง และมี

ปริมาณคาร์โบไฮเดรต (ร้อยละ 69.90 โดยน้ำหนักแห้ง) สูงกว่าเยื่อใย (ร้อยละ 43.80-55.10 โดย

นำ้หนักแห้ง)  

 ผลจากการศึกษาสภาวะที่เหมาะสมต่อการสกัดน้ำมันจากเมล็ดเสาวรสด้วยตัวทำละลาย

ร่วมกับคลื่นเสียงความถี่สูง เพือ่ประเมินศักยภาพการเป็นวัตถุดิบในการผลิตไบโอดีเซล โดยศึกษา

ชนิดของตัวทำละลาย อัตราส่วนของเมล็ดเสาวรสต่อตัวทำละลาย ระยะเวลา และอุณหภูมิ 

ที่เหมาะสมในการสกัดน้ำมันเมล็ดเสาวรส พบว่า ชนิดตัวทำละลายที่ใช้ในการสกัดน้ำมันเมล็ด

เสาวรสต่างกันมผีลต่อปริมาณน้ำมันท่ีสกัดได้อย่างมนีัยสำคัญทางสถิต ิ(P<0.05) โดยเอทิล อะซิเตท

เป็นตัวทำละลายที่สกัดนำ้มันได้สูงสุดเนื่องจากเอทิล อะซิเตท เป็นตัวทำละลายในกลุ่มสารท่ีไม่มี

ขั ้ว (Non-polar solvent) สามารถใช้สกัดสารที ่ไม่มีขั ้วหรือไม่ชอบน้ำ (Hydrophobic) ได้ และเมื่อ

พิจารณาสภาพขั้วของตัวทำละลายที่ใช้ในการศึกษาครั้งนี้ พบว่า เอทิล อะซิเตทมีสภาพขั้วสูงกว่า 

เฮกเซน ปิโตรเลียม อีเทอร์ และคลอโรฟอร์ม (ตัวทำละลาย, 2563) ทำให้เอทิล อะซิเตทสามารถ

ละลายส่วนที่มีขั้วและที่ไม่มีขั้วหรือที่เรียกว่าแอมฟิไฟล์ (Amphiphile) ของลิพิด (สุภัตรา, 2562) 

ในเมล็ดเสาวรสได้ นอกจากนี้คลื่นเสียงความถี่สูงยังทำให้เอทิล อะซิเตทสามารถแทรกตัวและ

สร้างแรงยึดเหนี่ยวกับโมเลกุลของเมล็ดเสาวรส เรียกว่า “แรงแวนเดอร์วาลล์ หรือ Van der 

Waals force” (Rocha et al., 2014) ได้ดีกว่าและส่งผลให้ปริมาณน้ำมันท่ีสกัดได้จากเมล็ดเสาวรส

มคี่าสูงกว่าตัวทำละลายชนิดอ่ืน  

 ผลจากการศึกษาอัตราส่วนของเมล็ดเสาวรสต่อตัวทำละลายต่างกันมีผลต่อปริมาณ

น้ำมันที่สกัดได้จากเมล็ดเสาวรสอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P<0.05) โดยอัตราส่วนของเมล็ด

เสาวรสต่อเอทิล อะซิเตท 1 : 12 ให้ปริมาณน้ำมันสูงสุด รองลงมา คือ อัตราส่วน 1 : 10 1 : 8     

1 : 6 1 : 5 และ 1 : 4 ตามลำดับ อัตราส่วนของตัวทำละลายต่อของแข็งถือเป็นปัจจัยสำคัญที่มี

ผลต่อประสิทธิภาพในกระบวนการสกัด (Pinelo et al., 2005) การเพิ่มปริมาณเอทิล อะซิเตทให้

มีปริมาณมากพอจะสามารถสกัดน้ำมันเมล็ดเสาวรสได้มากกว่า ซึ่งปริมาณตัวทำละลายที่มาก

จะสามารถแพร่เข้าไปในของเข็งได้ง่ายขึ้นและละลายเอาตัวถูกละลายออกมาได้มากเช่นกัน 

(Goula, 2013) สอดคล้องกับการรายงานของ วรัญญา และกิตติชัย (2559) ที่รายงานว่าปริมาณ
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น้ำมันเมล็ดองุ่นที่สกัดด้วยเฮกเซนเพิ่มขึ้นตามอัตราส่วนระหว่างตัวทำละลายและผงเมล็ดองุ่น 

ท่ีเพิ่มขึ้น และสอดคล้องกับการรายงานของ สาลินี และคณะ (2562) พบว่า ปริมาณนำ้มันท่ีสกัด

ได้จากกากกาแฟเพิ่มสูงขึ้นตามอัตราส่วนระหว่างกากกาแฟต่อเฮกเซน ซึ่งการเพิ่มตัวทำละลาย

ทำให้น้ำมันจากเมล็ดเสาวรสละลายในตัวทำละลายได้มากขึ้น และการใช้คลื่นเสียงความถี่สูงเป็น

การเพิ่มการละลายของน้ำมันจากเมล็ดเสาวรสได้อีกทางหนึ่ง เนื่องจากเมล็ดเสาวรสถูกทำลาย

โครงสร้างโดยปรากฏการณ์คาวิเทชั่น (Cavitation phenomenon) (Rocha et al., 2014) จากผล

การศึกษาครัง้นี้ อัตราส่วนของเมล็ดเสาวรสต่อเอทิล อะซิเตท 1 : 12 น่าจะเกิดการสกัดน้ำมันได้

อย่างสมบูรณ ์ 

 ผลจากการศึกษาระยะเวลาในการสกัดน้ำมันเมล็ดเสาวรสต่างกันมผีลต่อปริมาณน้ำมัน

ที่สกัดได้จากเมล็ดเสาวรสอย่างมีนัยสำคัญทางสถิติ (P<0.05) ระยะเวลา 25 นาที ในการสกัด

น้ำมันเมล็ดเสาวรสให้ปริมาณน้ำมันสูงสุด รองลงมา คือ ระยะเวลา 30 นาที 20 นาที และ 15 นาที 

และ 10 นาที ตามลำดับ การเพิ่มระยะเวลาในการสกัดน้ำมัน ทำให้สกัดน้ำมันได้ในปริมาณสูงขึ้น 

สอดคล้องกับการรายงานของ วรัญญา และกิตติชัย (2559) พบว่า เมื่อเพิ่มเวลาในการสกัด

นำ้มันเมล็ดองุ่นจะทำให้ปรมิาณน้ำมันมแีนวโน้มเพิ่มสูงขึน้ ซึ่งเวลาท่ีใชใ้นการสกัดจะต้องใช้เวลา

ที่เหมาะสม เพื่อให้ตัวทำละลายสามารถสกัดน้ำมันออกมาให้ได้มากที่สุด ผลการจากการศกึษา

ครั้งนี้ ระยะเวลาในการสกัดน้ำมันเมล็ดเสาวรสที่ 25 และ 30 นาที ให้ปริมาณน้ำมันที่สกัดได้ 

ไม่ต่างกัน (P>0.05) ดังนัน้ระยะเวลา 25 นาที จึงเป็นระยะเวลาสกัดท่ีเหมาะสมต่อการสกัดนำ้มัน

เมล็ดเสาวรสด้วยเอทิล อะซิเตท และผลจากการศึกษาอุณหภูมิในการสกัดน้ำมันเมล็ดเสาวรส

ต่างกันไม่มีผลต่อปริมาณน้ำมันที่สกัดได้ (P>0.05) ที่อุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส สกัดได้น้ำมัน

สูงสุด รองลงมา คือ 60 องศาเซลเซียส 50 องศาเซลเซียส และ 40 องศาเซลเซียส ตามลำดับ  

ท่ีเป็นเช่นนี้อาจเกิดจากอุณหภูมิท่ีเพิ่มสูงขึน้ทำให้ตัวทำละลายระเหย ส่งผลให้อัตราส่วนระหว่าง

เมล็ดเสาวรสต่อเอทิล อะซิเตทเปลี่ยนแปลงไป ทำให้ปริมาณน้ำมันที ่สกัดมีค่าไม่ต่างกัน 

นอกจากนี้อุณหภูมิในการสกัดท่ีเพิ่มสูงขึ้น ทำให้ความสามารถของคลื่นเสียงความถี่สูงทำงานได้

ลดลง (Rocha et al., 2014)   

 สำหรับผลของคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีบางประการของน้ำมันเมล็ดเสาวรสที่สกัด

ด้วยเอทิล อะซิเตทร่วมกับคลื่นเสียงความถี่สูงที่สภาวะเหมาะสม พบว่าน้ำมันเมล็ดเสาวรสมีความ

หนดื ความหนาแน่นและกรดไขมันอิสระใกล้เคียงกับผลการรายงานของ พงษ์ศริิ และวารุณี (2550); 

เบ ็ญจร ัก และคณะ (2548); Leão et at. (2014); Silva et al. (2015) ด ั งตารางท ี ่  3 และเม ื่ อ

เปรียบเทียบกับนำ้มันปาล์มและดีเซลแล้ว พบว่า นำ้มันเมล็ดเสาวรสมคีุณสมบัตคิล้ายคลงึและน่า

ที่จะสามารถนำไปใช้เป็นแหล่งวัตถุดิบสำหรับการผลิตไบโอดีเซลต่อไปได้ โดยต้องผ่านกระบวนการ 

ทรานส์เอสเทอริฟิเคชั่น 
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สรุปผลการวิจัย 

 เมล็ดเสาวรสพันธุ ์ส ีม ่วงมีความชื ้น ร้อยละ 0.20+0.01 โดยน้ำหนักแห้ง ไขมัน ร้อยละ 

24.53+0.09 โดยน้ำหนักแหง้ โปรตนี ร้อยละ 12.53+0.09 โดยน้ำหนักแหง้ เถ้า ร้อยละ 0.18+0.06 

โดยนำ้หนักแห้ง เยื่อใย ร้อยละ 32.14+0.27 โดยนำ้หนักแห้ง และคาร์โบไฮเดรต ร้อยละ 40.36+0.14 

โดยน้ำหนักแห้ง เมื่อสกัดน้ำมันจากเมล็ดเสาวรสในสภาวะที่เหมาะสมด้วยตัวทำละลายร่วมกับ

คลื่นเสียงความถี่สูง (50/60 เฮิรตซ์) ที่อัตราส่วนของเมล็ดเสาวรสต่อเอทิล อะซิเตท เท่ากับ  

1 : 12 ระยะเวลาในการสกัด 25 นาที ท่ีอุณหภูมิ 30 องศาเซลเซียส ให้ปริมาณนำ้มัน ร้อยละ 23.37 

โดยน้ำหนักแห้ง และเมื่อตรวจสอบคุณสมบัติทางกายภาพและเคมีบางประการของน้ำมันเมล็ด

เสาวรส พบว่า มีความหนืด 53.60 ตารางเมตรต่อวินาที ความหนาแน่น 0.92 กิโลกรัมต่อลิตร 

และกรดไขมันอิสระ ร้อยละ 0.54 โดยน้ำหนักแห้ง น้ำมันเมล็ดเสาวรสมีคุณสมบัติที่สามารถ

นำไปใชเ้ป็นแหล่งวัตถุดบิสำหรับการผลิตไบโอดเีซลได้  
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ท่ีเอื้อเฟื้อสถานท่ีและอำนวยความสะดวกในการทำวิจัย 
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