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บทคดัย่อ 

       การศึกษาคร้ังนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาถึงผลของการเสริมเชื้อแลคโตบาซิลลัสต่อ

สมรรถนะการเจริญเติบโตของไก่เนื้อและต่อการปนเป้ือนเชื้อแบคทีเรียท่ีท าให้เกิดการเน่าเสีย 

ในเนื้อไก่เหล่านัน้ ภายใตก้ารเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตู้เย็น (4-6 องศาเซลเซียส) น าไก่กระทงอายุ 1 วัน 

ท้ังหมด 90 ตัว ถูกสุ่มแบ่งเป็น 3 กลุ่มๆ ละ 30 ตัว ตามการให้อาหาร ดังนี้ กลุ่มท่ี 1 (กลุ่มควบคุม) 

ให้อาหารพื้นฐานตามค าแนะน าของคณะกรรมการพจิารณาอาหารสัตวปี์ก สภาวจิัยแห่งชาติของ

สหรัฐอเมริกา กลุ่มท่ี 2 ให้อาหารพื้นฐาน เสริมด้วยเชื้อแลคโตบาซิลลัส ซัลลิวาริอัส แอล61 (1 107 

หนวยโคโลนตีอกรัมของอาหาร) และกลุ่มท่ี 3 ให้อาหารพื้นฐาน เสริมด้วยเชื้อแลคโตบาซิลลัส แพลนทารัม 

สายพันธ์ุการค้า (Fr-B) (1  107 หนวยโคโลนตีอกรัมของอาหาร) โดยกลุ่มท่ี 2 และกลุ่มท่ี 3 เร่ิมเสริมเชื้อ

ในไก่ท่ีอายุ 25 วัน เมื่อเลีย้งครบ 35 วัน สุ่มไก่ทดลองทุกกลุ่มเข้าฆา่ เก็บตัวอย่างล าไส้เพื่อวิเคราะห์

หาปริมาณเชื้อโคลิฟอร์มและตัวอย่างเนื้อหน้าอกท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตู้เย็น (4-6 องศาเซลเซียส) 

เป็นเวลา 1 และ 3 วัน เพื่อวิเคราะห์หาปริมาณเชื้อโคลิฟอร์มและเชื้อซูโดโมนาส จากการทดลอง

พบวา่ ไก่ท่ีเสริมเชื้อแลคโตบาซิลลัส ซัลลิวาริอัส แอล61 สามารถเพิ่มสมรรถนะการเจริญเติบโตได้

เมื่อเปรียบเทียบกับกลุ่มควบคุม (p<0.05) โดยไก่ท่ีเลี้ยงเสริมด้วยเชื้อแลคโตบาซิลลัส ซัลลิวาริอัส 

แอล61 และเชื้อแลคโตบาซิลลัส แพลนทารัม สายพันธ์ุการค้า (Fr-B) สามารถลดปริมาณโคลิฟอร์ม 

ท้ังในล าไส้และในเนื้อไก่ท่ีเก็บรักษา เป็นเวลา 1 วัน เมื่อเปรียบเทียบกับกลุ่มควบคุม (p<0.05)  

นอกจากนั้นไก่ท่ีเลี้ยงเสริมด้วยเชื้อแลคโตบาซิลลัส ซัลลิวาริอัส แอล61 สามารถลดปริมาณเชื้อ 
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ซูโดโมนาส ในเนื้อไก่ท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตู้เย็น เป็นเวลา 1 วัน หรือ 3 วัน ได้สูงสุด เมื่อเปรียบเทียบ

กับกลุม่ควบคุม (p<0.05) ซึ่งไก่ท่ีเลีย้งเสริมด้วยเชื้อแลคโตบาซิลลัส ซัลลิวาริอัส แอล61 สามารถ

ลดปริมาณเชื้อโคลิฟอร์มและเชื้อซูโดโมนาส ในเนื้อไก่ท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตู้เย็น เป็นเวลา 1 วัน 

ได้ 84.16% และ 98.42% ตามล าดับ การศึกษาคร้ังนี้แสดงให้เห็นว่า การเสริมเชื้อแลคโตบาซิลลัส 

ซัลลิวาริอัส แอล61 ในอาหารไก่เนื้อ อาจเพิ่มอายุการเก็บรักษาเนื้อไก่นั้น ภายใต้การเก็บรักษา 

ท่ีอุณหภูมิตู้เย็นได้ 

 

ค าส าคัญ: แลคโตบาซิลลัส แบคทีเรียเนา่เสีย เนือ้ไก่ 
 

Abstract 

          This study aims to investigate effects of Lactobacillus spp. on growth performance 

in broiler chicken and on bacterial spoilage contamination in their meat under refrigeration 

storage (4-6C). Ninety chicks (1 day old) were randomly assigned into 3 groups with 30 chicks 

per group. Three diets were provided following: group 1 basal diet (recommended by NRC), 

group 2 basal diet supplemented with Lactobacillus salivarius L61 (1107 CFU/ g of feed) 

and group 3 basal diet supplemented with commercial probiotic strain (Lactobacillus 

plantarum Fr-B) (1 107 CFU/ g of feed). Lactobacillus supplementation was started at 25 

day old and finished at 35 day old of broilers. Each group of 10 chicks was randomly 

slaughtered and sampled intestinal contents for coliform plate count. Breast meat samples 

were collected under refrigeration storage (4-6 °C) for 1 and 3 days, and analyzed for 

coliform bacteria and Pseudomonas spp. counts. This result showed that L. salivarius L61 

supplementation improved growth performance (p< 0.05) compared to control group. Coliform 

and Pseudomonas spp. counts in refrigerated meat at 1 day from chickens raised basal diet 

with either L. salivarius L61 or L. plantarum Fr-B supplementation were significantly lower (p< 

0.05) compared to control group. Moreover, L. salivarius L61 supplementation showed the 

highest reduction of Pseudomonas spp. counts in meat under refrigeration storage for 1 or 3 

days compared to control group (p< 0.05). L. salivarius L61 supplementation can reduce 

contaminant coliform and Pseudomonas spp. counts in meat under refrigeration storage for 1 

day at 84.16% and 98.42%, respectively. This study indicated that supplementation of L. 

salivarius L61 in broiler diets may improve shelf life of broiler chicken meat under 

refrigeration storage.   
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 บทน า 

 การเน่าเสียจากซากไก่นั้นเนื่องมาจากแบคทีเรียท่ีปนเป้ือนมากับซากไก่ ท้ังจาก

แบคทีเรียในทางเดินอาหารของสัตว์เอง (Pearson & Dutson, 1986) แบคทีเรียในขั้นตอนการฆ่า

จนกระท่ังถึงกระบวนการจัดเก็บซากสัตว์ (สัญชัย, 2543; Chabela et al.,1999) เชื้อแบคทีเรีย 

ท่ีแยกพบในเนื้อแช่เย็นขณะเก็บรักษา สามารถเจริญเพิ่มจ านวนได้ท่ีอุณหภูมิ 7 °C หรือต่ ากว่า  

(Psychrotrophic bacteria) และเป็นสาเหตุหลักที่ท าให้เนื้อสัตว์เน่าเสีย (Pearson & Dutson, 1986) 

จ านวนเชื้อแบคทีเรีย Psychrotroph ท่ีมากกว่า 107 หนวยโคโลนี (Colony  forming unit; CFU) ต่อกรัม 

จะท าให้เนื้อสัตว์เน่าเสียมีกลิ่นผิดปกติ สูญเสียรสชาติและคุณค่าทางอาหาร (Defigueiredo & 

Splittstoesser, 1976; Garbutt, 1997) ดังนั้นในขั้นตอนของการเลี้ยงไก่หากมีการเสริมด้วยเชื้อจุลินทรีย์ 

ท่ีมีประโยชน์และมีฤทธ์ิต้านแบคทีเรียท่ีเป็นโทษได้หลายชนิดในทางเดินอาหารไก่และได้รับการ

ยอมรับในความปลอดภัย (Generally Recognised As Safe; GRAS) เมื่อน ามาใช้ในสัตว์ เช่น เชื้อ

แลคโตบาซิลลัส (Lactobacillus) (Schneitz, 2005) เป็นต้น จึงน่าจะเป็นแนวทางหนึ่งของการลด

การปนเป้ือนเชื้อแบคทีเรียตา่งๆ รวมท้ังแบคทีเรียท่ีท าให้เกิดการเนา่เสียในเนื้อสัตวด์้วย 

 เชื้อสกุล Lactobacillus เป็นเชื้อแบคทีเรียกลุ่มหลักกลุ่มหนึ่งท่ีอยู่ในกลุ่มของแบคทีเรีย

แลคติกและเป็นเชื้อจุลินทรีย์ประจ าถิ่น (Normal flora) ท่ีแยกพบได้ในทางเดินอาหารของคนและ

สัตว์ (Gilliland, Speck & Moran, 1975) โดยถูกน ามาใช้มากในอุตสาหกรรมอาหาร เช่น เป็นหัวเชื้อ

ส าหรับหมักเนื้อสัตว์เพื่อท าไส้กรอกและปัจจุบันในรูปแบบของสารเสริมชีวนะหรือโปรไบโอติก 

(Probiotic) ซึ่งน ามาใช้ในอุตสาหกรรมการเลี้ยงสัตว์เพื่อทดแทนการใช้ยาปฏิชีวนะท่ีอาจตกค้าง 

ในผลิตภัณฑ์สัตว ์และน ามาใชเ้ป็นอาหารเสริมสุขภาพของมนุษย์ การศึกษาในหลอดทดลองเพื่อ

คัดเลือกสายพันธ์ุของเชื้อแลคโตบาซิลลัสเพื่อเป็นโปรไบโอติกนั้นได้ค านึงถึงแหล่งท่ีอยู่อาศัย

เร่ิมต้นของเชื้อท่ีแยกได้ ความทนทานต่อสภาพแวดล้อมของกระเพาะอาหารและล าไส้และ

ความสามารถของการยึดเกาะกับผนังล าไส้ (Nousiainen & Setala, 1998) การลดปริมาณของแบคทีเรีย 

ท่ีไม่มปีระโยชนเ์หลา่นีใ้นขัน้ตอนการเลีย้งไก่จึงเป็นสิ่งส าคัญเพื่อลดการสูญเสียลูกไก่และป้องกัน

การปนเป้ือนเชื้อมากับเนื้อไก่สูผู่้บริโภค  

 ดังนัน้จากการทดลองนี้จึงมวีัตถุประสงค์เพื่อศึกษาถึงผลของการเสริมเชื้อ Lactobacillus 

ต่อสมรรถนะการเจริญเติบโตของไก่เนื้อและต่อการปนเป้ือนแบคทีเรียเน่าเสียในเนื้อไก่  โดยใช้

เชื้อจุลินทรีย์ Lactobacillus ท่ีแยกได้จากทางเดินอาหารไก่ซึ่งผ่านการคัดเลือกคุณสมบัติการเป็น

โปรไบโอติกเบื้องต้นตามท่ีกล่าวมาและสามารถต้านเชื้อก่อโรคได้ในหลอดทดลอง (Sornplang, 

2009) มาเสริมในอาหารไก่เนื้อเพื่อเลีย้งไก่เนื้อ เป็นระยะเวลา 11 วัน โดยมุ่งหวังเพื่อน ามาใช้เป็น
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แนวทางหนึ่งของการเพิ่มการเจริญเติบโตของไก่เนื้อ ลดการปนเป้ือนเชื้อแบคทีเรียท่ีท าให้เกิด

การเนา่เสียในเนื้อไก่และเพิ่มอายุการเก็บรักษาเนื้อไก่เมื่อเก็บในสภาวะอุณหภูมติูเ้ย็นได้  

 

วิธีด าเนินการวิจัย 

           1.  การเตรยีมเชื้อ Lactobacillus เพื่อเสริมในอาหารไก่  
  ในการทดลองใช้เชื้อ Lactobacillus ท้ังสองสายพันธ์ุ ได้แก่ เชื้อ Lactobacillus salivarius 

L61 เป็นสายพันธ์ุท่ีแยกได้จากทางเดินอาหารไก่พื้นเมือง และท าการจ าแนกชนิดเชื้อด้วยวิธี

วิเคราะห์ล าดับนิวคลีโอไทด์ของจีน 16S rRNA เปรียบเทียบกับ GenBank โดยความเหมือน 100% 

(Accession number: CP0003233.1) และเชื้อ Lactobacillus plantarum Fr-B เป็นสายพันธ์ุท่ีแยก 

ได้จากผลิตภัณฑ์เพื่อการค้าและน ามาจากภาควชิาจุลชวีวทิยา คณะสัตวแพทยศาสตร์ จุฬาลงกรณ์

มหาวิทยาลัย โดยท้ังสองสายพันธ์ุนี้มีคุณสมบัติยับยั้งเชื้อ Salmonella ได้ในหลอดทดลอง (Sornplang, 

2009) เชือ้ Lactobacillus ท้ังสองสายพันธ์ุน้ีเก็บในรูปแบบระเหิดแห้ง (Freeze-dried culture) และ

สายพันธ์ุแบคทีเรียท้ังหมดท่ีน ามาทดสอบถูกเก็บไวท่ี้อุณหภูมิ -20 °C ท่ีภาควชิาสัตวแพทย์สาธารณสุข 

คณะสัตวแพทยศาสตร์ มหาวิทยาลัยขอนแก่น การเตรียมเชื้อแลคโตบาซิลลัสเพื่อเสริมในอาหารไก่

นั้นเตรียมในรูปเชื้อผงท่ีใช้สารละลายเชื้อประมาณ 1010 CFU/มิลลิลิตร ผสมในสื่อแกลบบดท่ี 

ท าเป็นส่วนผสมเร่ิมต้นในอาหารไก่ตามวิธีการเตรียมของ Puphan, Sornplang & Uriyapongson 

(2013) 

 2. การออกแบบการทดลองและสัตว์ทดลอง 

  น าไก่เนื้อคละเพศท่ีเลีย้งเพื่อการค้าพันธ์ุอาร์เบอร์เอเคอร์ อายุ 1 วัน จ านวน 90 ตัว 

ไก่ทุกตัวกินอาหารและน้ าอย่างเต็มท่ี โดยอาหารมีสารอาหารตามค าแนะน าจากบริษัทและไม่มี

ส่วนผสมของยาปฏิชีวนะ เป็นสูตรอาหารตามความต้องการโภชนะของไก่ในระยะ 0-3 สัปดาห์

และในระยะ 3-6 สัปดาห์ (NRC, 1994) ไก่ทุกตัวหยอดวัคซีนนิวคาสเซิลก่อนเร่ิมเลี้ยง และเลี้ยง

เป็นเวลา 35 วัน แบ่งไก่ทดลองออกเป็น 3 กลุ่มๆ ละ 30 ตัว โดยแบ่งกลุม่การทดลองดังนี้ 

  กลุ่มท่ี 1  ให้น้ าและอาหารอย่างเดียว 

  กลุ่มท่ี 2  ให้น้ าและอาหารเสริมเชื้อ L. salivarius L61 โดยมีปริมาณเชื้อ 107 CFU/

กรัมอาหาร (สุนยี ์และคณะ, 2548) ในไก่ช่วงอายุ 25-35 วัน  

  กลุ่มท่ี 3 ให้น้ าและอาหารเสริมเชื้อ Lactobacillus ท่ีแยกได้จากผลิตภัณฑเ์พื่อการค้า     

(L. plantarum Fr-B) 107 CFU/กรัมอาหาร ในไก่ช่วงอายุ 25-35 วัน  

  โดยการศึกษานี้อยู่ภายใต้การดูแลจากสัตวแพทย์ ท่ีมีใบอนุญาตการใช้สัตว์ 

ในงานวิจัย (U1-02409-2559) ของมหาวทิยาลัยขอนแก่น 
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  โดยเร่ิมเสริมเชื้อในไก่กลุ่มท่ี 2 และกลุ่มท่ี 3 หลังจากเลี้ยงครบอายุ 25 วัน และ

หลังจากเลี้ยงครบอายุ 35 วัน ไก่ทุกกลุ่มจะถูกสุ่มมาท าให้ตายอย่างสงบโดยวิธีดึงคอ กลุ่มละ  

10 ตัว เพื่อเก็บตัวอยา่ง ล าไส้ และเนื้อ เพื่อน าไปตรวจหาปริมาณเชื้อแบคทีเรียเน่าเสียต่อไป  

 3.  การตรวจแบคทีเรียปนเปื้อนและแบคทีเรียเน่าเสีย  

      ตรวจปริมาณเชื้อ Coliform bacteria จากไส้ตันและไส้ตรง โดยน าของเหลวข้นจาก

ล าไส้มา 25 กรัม มาท า Ten-fold dilution ในสารละลาย 0.1% Peptone และตรวจนับโคโลนีของเชื้อ 

จากการเพาะเชื้อในอาหารเลี้ยงเชื้อแข็ง MacConkey (Difco) ด้วยวิธี Pour plate บ่มท่ีอุณหภูม ิ 

37 °C เป็นเวลา 24 ชั่วโมง และตรวจปริมาณเชื้อ Coliform bacteria และPsychrotrophic bacteria 

จากเนื้อไก่ โดยกลุ่ม Psychrotrophic bacteria ได้ตรวจหาเชื้อกลุ่ม Pseudomonas spp. ท าการสุ่ม

ตัวอย่างเนื้อส่วนอก จ านวน 100 กรัม ต่อไก่ 1 ตัว มาแบ่งเป็น 3 ส่วน คือ ส่วนแรก 25 กรัม น ามา

วิเคราะห์ปริมาณ Coliform bacteria ตามวิธีการข้างต้น ส่วนท่ีสอง 25 กรัม น ามาเก็บไว้ในตู้เย็น 

(อุณหภูมิ  4 -6 °C)  เป็นเวลา 1 วัน ท าการวิเคราะห์หาปริมาณเชื้อ Pseudomonas spp. โดยเพาะเชื้อ

ในอาหารแข็งส าหรับแยกเชื้อ Pseudomonas ท่ีมีส่วนผสมของ Cetrimide-fucidin cephaloridine 

(CFC agar, Code CM 559, Oxoid) และส่วนท่ี 3 จ านวน 25 กรัม น ามาเก็บไว้ในตู้เย็น (อุณหภูมิ  

4 – 6 °C) เป็นเวลา 3 วัน ท าการวิเคราะห์หาปริมาณ Pseudomonas spp.จากเนื้อไก่ ด้วยวิธี 

spread plate และตามวิธีการของ ไพรัตน์, ถนอม และสุทธิพงศ์ (2546) ลักษณะโคโลนีของเชื้อ 

Coliform bacteria ท่ีเจริญบน อาหารเลี้ยงเชื้อแข็ง MacConkey คือ ลักษณะกลม สีชมพูหรือแดง 

ส่วนลักษณะโคโลนขีอง Pseudomonas spp. ที่เจรญิบนอาหาร CFC นัน้ มีลักษณะกลม ขนาดเส้น

ผ่านศูนย์กลาง 2-5 มิลลิเมตร มีท้ังแบบไม่สร้างเม็ดสี เป็นสีขาวหรือสีครีม และแบบสร้างเม็ดสี

เป็นสีออกเขียวหรือเรืองแสง การค านวณจ านวนโคโลนีของแบคทีเรียท่ีลดลงเป็นร้อยละโดยแปลง

ค่า log reduction เป็น percent reduction จากสูตรตามสมการท่ี 1  
 

                                               P = (1 -10–L)  100                                              (1) 
 

  เมื่อ P  หมายถึง percent reduction และ L  หมายถึง log reduction      

  โดยค่า log reduction ของแบคทีเรียสามารถเทียบเคียงได้ คือ 1 log reduction = 90% 

reduction, 2 log reduction = 99% reduction และ 3 log reduction = 99.9% reduction ตามล าดับ 

 4.  วัดอัตราการเจริญเติบโตของไก่ 

  ชั่งน้ าหนักไก่ทุกกลุ่มทุกตัว เมื่อเร่ิมเลี้ยงและบันทึกน้ าหนักเฉลี่ยของไก่ทุกกลุ่ม 

ทุกสัปดาห์จนถึงสิ้นสุดการเลีย้ง     
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 5.  การวิเคราะห์ข้อมูลทางสถิติ 

  น าค่าเฉลี่ยต่างๆ ได้แก่ ปริมาณเชื้อแบคทีเรียเน่าเสียในอุจจาระและปริมาณ 

เชื้อแบคทีเรียเนา่เสียในเนื้อท่ีระยะการเก็บรักษาตา่งๆ กันของไก่แตล่ะกลุ่มมาวเิคราะห์ความแปรปรวน 

(Analysis of varian) และเปรียบเทียบความแตกต่างของค่าเฉลี่ยแต่ละกลุ่มด้วยวิธี Duncan Multiple 

rang test ท่ีระดับนัยส าคัญ 0.05 ในแผนการทดลองแบบสุ่มตลอด (Completely randomized 

design) โดยวิเคราะห์ด้วยโปรแกรม SAS (SAS, 1997) 

 

ผลการวิจัย  

 การเสริมเชื้อ L. salivarius L61 และ L. plantarum Fr-B ในอาหารไก่เนื้อ เมื่อเลี้ยงครบ 

35 วัน ชั่งน้ าหนักรวมของไก่เพื่อดูการเจริญเติบโต จากนั้นสุ่มฆ่าไก่เพื่อน าเนื้อมา เก็บรักษา 

ท่ีอุณหภูมิตู้เย็น พบว่า กลุ่มท่ีเสริมเชื้อ L. salivarius L61 และ L. plantarum Fr-B ในอาหารไก่เนื้อ  

มนี้ าหนักรวมดีกวา่กลุ่มควบคุม ดังตารางท่ี 1 และปริมาณ Coliform bacteria และปริมาณ Psychrotrophic 

bacteria ในเนื้อมปีริมาณต่ ากว่า แตกต่างอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (p < 0.05) เมื่อเทียบกับกลุ่ม

ควบคุม ดังตารางท่ี 2 และตารางท่ี 3 ตามล าดับ เมื่อค านวณร้อยละของการลดลงของเชื้อแบคทีเรีย 

ท่ีเป็นสาเหตุของการเนา่เสียเหลา่นี้ พบวา่ กลุ่มท่ีเสริมเชื้อ L. salivarius L61 สามารถลดปริมาณเชื้อ

โคลิฟอร์ม และ เชื้อ Pseudomonas spp. ในเนื้อไก่ท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตู้เย็น เป็นเวลา 1 วัน ได้ 

84.16% และ 98.42% ตามล าดับ 

 

ตารางที่ 1 สมรรถนะการเจรญิเตบิโตของไก่เนื้อเมื่อเลีย้งครบ 35 วัน 

1ค่าสังเกตที่ได้แสดงในรูป ค่าเฉลี่ยSD 
ab อักษรในแนวตั้งเดียวกันที่แตกต่างกัน หมายถึง มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิต ิ(p<0.05) 

 

 

 

 

ไก่ทดลอง (n= 30) 
1น้ าหนักตัวเฉลี่ย (กรัม) 

วันที่ 1 วันที่ 35 

เสริมด้วยอาหารพื้นฐาน (กลุม่ควบคุม) 36.52±0.91 1300.03b±0.90 

อาหารพื้นฐาน + L. salivarius L61 36.70±1.03 1325.25a±1.65 

อาหารพื้นฐาน + L. plantarum Fr-B 36.50±1.25 1308.75b±0.54 
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ตารางที ่2 ปริมาณโคลิฟอร์มแบคทีเรียเฉลี่ย (log CFU/g) ในล าไส ้และในเนื้อไก่แชเ่ย็น (อุณหภูมิ 4 -6 °C)   

ไก่ทดลอง (n= 10) 

1โคลฟิอร์มแบคทีเรีย เฉลี่ย 

ล าไส ้
เนื้อหน้าอก 

(เก็บเป็นเวลา 1 วัน) 

เสริมด้วยอาหารพื้นฐาน (กลุม่ควบคุม) 6.14a±0.25 1.81a±0.19 

อาหารพื้นฐาน + L. salivarius L61 5.02b±0.24 1.01b±0.23 

อาหารพื้นฐาน + L. plantarum Fr-B 5.15b±0.15 1.08b±0.18 
1ค่าสังเกตที่ได้แสดงในรูป ค่าเฉลี่ย±SD 
ab อักษรในแนวตั้งเดียวกันที่แตกต่างกัน หมายถึง มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิต ิ(p<0.05) 

 

ตารางที่ 3 ปริมาณ Psychrotropic bacteria เฉลี่ย (log CFU/g) ในเนื้อไก่แชเ่ย็น (อุณหภูมิ 4 -6 °C)  

ไก่ทดลอง (n= 10) 
1Psychrotrophic bacteria เฉลี่ย 

เก็บที่ 1 วัน เก็บที่ 3 วัน 

เสริมด้วยอาหารพื้นฐาน (กลุม่ควบคุม) 5.32a±0.42 6.25a±0.76 

อาหารพื้นฐาน + L. salivarius L61 3.52b±0.66 5.09b±1.10 

อาหารพื้นฐาน + L. plantarum Fr-B 3.99b±0.81 5.16b±1.16 
1ค่าสังเกตที่ได้แสดงในรูป ค่าเฉลี่ย±SD 
ab อักษรในแนวตั้งเดียวกันที่แตกต่างกัน หมายถึง มีความแตกต่างกันอย่างมีนัยส าคัญทางสถิต ิ(p<0.05)  

 

อภปิรายผล 

 ไก่ท่ีเลี้ยงเสริมด้วยอาหารพื้นฐานผสมเชื้อ Lactobacillus salivarius L61 (ปริมาณเชื้อ  

107 CFU/กรัมอาหาร) สามารถเพ่ิมสมรรถนะการเจรญิเตบิโตได้ เมื่อเปรียบเทียบกับกลุ่มควบคุม 

และเนื้อไก่ท่ีได้จากไก่ท่ีเลี้ยงเสริมด้วยอาหารพื้นฐานผสมเชื้อ Lactobacillus salivarius L61 และ 

Lactobacillus สายพันธ์ุทางการค้า เมื่อเสริมในช่วงอายุ 25–35 วัน สามารถลด ปริมาณ Coliform 

bacteria ท้ังในล าไส้และในเนื้อไก่ท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตู้เย็น (4 -6 °C) เป็นเวลา 1 วัน ลงได้ และ

ลดปริมาณแบคทีเรียเน่าเสีย (Psychrotrophic bacteria) ในเนื้อไก่ท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตู้เย็น 

เป็นเวลา 1 วัน และ 3 วัน จากผลการทดลองนี้มีความคล้ายคลึงกับงานทดลองของ Deeb & Ahmed 

(2010) ท่ีทดสอบการฉีดเชื้อโปรไบโอติก Bifidobacterium longum ลงในเนยเหลวท่ีฉีดเชื้อแบคทีเรีย

เน่าเสีย Pseudomonas fluorescens และเก็บในท่ีเย็น เป็นเวลา 1 วัน สามารถลดปริมาณ ของ Pseudomonas 

fluorescens ลงได้ 96.25% ซึ่งจากการทดลองนี้เมื่อเสริมเชื้อโปรไบโอติก Lactobacillus salivarius 

L61 ในไก่ท่ีเลีย้งเป็นเวลา 11 วัน น าเนื้อไก่มาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตู้เย็น เป็นเวลา 1 วัน สามารลด

6 
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ปริมาณเชือ้โคลิฟอร์ม และเชื้อแบคทีเรียเน่าเสีย Pseudomonas sp. ในเนื้อไก่ลงได้ 84.16% และ 

98.42% ตามล าดับ ท้ังน้ีอาจเน่ืองมาจากเม่ือเสริมเชื้อ Lactobacillus เหลา่นีใ้ห้แกส่ัตว์ เชื้อเหล่านี้

สามารถออกฤทธ์ิต้านเชื้อแบคทีเรียก่อโรค เช่น Salmonella ในร่างกายสัตว์ได้ (Sornplang, 

Leelavatcharamas & Soikum, 2015) จึงมีฤทธ์ิต้านแบคทีเรียเน่าเสียได้ด้วย อย่างไรก็ตามเมื่อ 

เก็บรักษาเนื้อไก่ไวท่ี้อุณหภูมิตู้เย็น เป็นเวลา 3 วัน ปริมาณ เชื้อโคลิฟอร์ม และเชื้อแบคทีเรียเน่าเสีย 

Pseudomonas sp. ได้เพิ่มขึ้น ซึ่งอาจขึ้นกับปริมาณเชื้อเร่ิมต้นท่ีปนเป้ือนมากับเนื้อในวันแรกของ 

การเก็บรักษา แตย่ังอยูใ่นเกณฑ์มาตรฐานและไมเ่กินปริมาณท่ีท าให้เนื้อเนา่เสีย ของเชื้อ Pseudomonas 

sp. ที่ <107 CFU/กรัม ของเนื้อ (Garbutt, 1997)  ดังนั้นผลจากการศึกษาอาจกล่าวได้ว่าจ าเป็นต้อง

เสริมเชื้อท่ีมีคุณสมบัตเิป็นโปรไบโอติกในการเลีย้งไก่ให้นานขึน้หรือตลอดระยะเวลาของการเลี้ยง

ก่อนฆา่เพ่ือน าเนื้อมาเป็นอาหาร รวมท้ังเสริมเชื้อในกลุ่มโปรไปโอติกหลายสายพันธ์ุท่ีมีคุณสมบัติ

ดีและท างานร่วมกันได้ดีในสัตว์เพื่อลดปริมาณเชื้อปนเป้ือนหรือลดปริมาณเชื้อแบคทีเรียเน่าเสีย

ให้ได้มากยิ่งขึน้  

 

สรุปผลการวิจัย 

 ไก่เนื้อท่ีเลี้ยงเสริมด้วยอาหารพื้นฐานผสมโปรไบโอติกจากเชื้อแลคโตบาซิลลัส 

ท่ีคัดเลือกได้จากทางเดินอาหารของไก่ในปริมาณเชื้อ 107 CFU/กรัม อาหาร ท่ีอายุ 25-35 วัน 

สามารถเพิ่มสมรรถนะการเจริญเติบโตและลดปริมาณเชื้อโคลิฟอร์มในล าไส้และในเนื้อไก่ท่ีเก็บรักษา

ท่ีอุณหภูมิตู้เย็น (4-6 °C) เป็นเวลา 1 วัน ลงได้ และลดปริมาณเชื้อแบคทีเรียเน่าเสียกลุ่ม Pseudomonas  

spp. ในเนื้อไก่ท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตู้เย็น (4-6 °C) เป็นเวลา 1 วัน หรือ 3 วัน ดังนั้นไก่เนื้อท่ีเลี้ยง

โดยให้กินอาหารท่ีเสริมด้วยเชื้อแลคโตบาซิลลัสนี้จึงเป็นแนวทางการลดการปนเป้ือนของ

แบคทีเรียเนา่เสียในเนื้อไก่ท่ีเกิดขึ้นได้ระหว่างกระบวนการฆ่าและน ามาเก็บรักษา ซึ่งช่วยเพิ่มระยะเวลา

การเก็บรักษาเนื้อไก่สดเมื่อเก็บในตู้เย็นได้ อีกท้ังเป็นการงดใช้ยาปฏิชีวนะในอาหารสัตว์ ตาม

ข้อก าหนดของทุกประเทศท่ัวโลกเพื่อลดการตกค้างของยาเหล่านี้ท่ีอาจส่งผลมายังมนุษย์ผ่าน

การบริโภคเนื้อสัตว์ได้ 
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